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Entamu / Editorial

Dende LA SIDRA quinximos dedicar esti
numberu al seutor sidreru y en xeneral a la
hosteleria asturiana, atalantando que non
solo tan pasando bien duros momentos, y
faciendo un heroicu esfuerzu p’afaese a les
nueves circustancies y sobrovivir, sindn que
s’atopen faltos del sofitu que se merecen per
parte de los responsables de xestionar esti
andanciu.

Por eso paezmos importante rescamplar
gue la hosteleria costitdi un serviciu social
esencial, gue non solo permite una rellacion
social afayaiza, sindn que, por exemplu,
presta atencién y serviciu a munches
presones que por estremaes sides nun puen
tresnar la comida en casa. La hosteleria nun
ye ociu namas, como dacuandu quiérsemos
tresmitir.

Per otra parte, aculld de lo que ye’'l

propiu establecimientu hosteleru, supon
una perimportante cadena de valor,
gu’abarca dende’l seutor primariu fasta’l
seutor servicios: productores, provisores,
tresportistes, llimpieza, etc. polo que la
cantidd d’emplegos afeutaos ye enorme y
I'impautu nel PIB asturianu multiplicase.

Qué dicir del seutor sidreru, cuando ye

un seutor que podriemos considerar
puramente asturianu y gu’amas costitui la
base de la cultura asturiana de la sidre, que
foi declarada Bien d’Interés Cultural pol
“Principado” y que ta en vies de que se vea
reconocia pola UNESCO como Padremufiu
Inmaterial de la Humanida. Si la hosteleria
merez sofitu, el seutor sidreru, entd mas.

La hosteleria, cumple, la que tien que cumplir
ye '’Alministracion.

Pero nin nestos dificiles momentos el mundiu
la sidre paraliza la so activida, la DOP Sidre
d’Asturies acaba de convocar elleiciones

pa escoyer los vocales del so Conseyu
Regulaor, y los pumareros atdpense dando
vida a nueves pumaraes, ensin sofitos nin
suoenciones especificos del “Principado”.
Nun se ve unu apueste claru pol seutor;
sicasi, y como contrapuntu, el gobiernu vascu
sovenciona con 50 millones d’euros a los
sos llagares y la diputacion de Guipuzcoa
sovenciona con 295.000 euros el llantiu de
pumaraes.

D’otra miente, la sidre sigue esperando
nos llagares una normalida que mos dexe
esfrutala como mos presta y merecemos.

Desde LA SIDRA hemos querido dedicar

este numero al sector sidrero y en general a

la hosteleria asturiana, entendiendo que no
solo estan pasando muy duros momentos, y
realizando un heroico esfuerzo para adaptarse
a las nuevas circunstancias y sobrevivit, Sino
que se encuentran faltos del apoyo que se
merecen por parte de los responsables de
gestionar esta pandemia.

Por eso nos parece importante resaltar que

la hosteleria constituye un servicio social
esencial, que no solo permite una relacion
social adecuada, sino que, por efemplo, presta
atencion y servicio @ muchas personas que
por diferentes motivos no pueden prepararse
la comida en casa. La hosteleria no es solo
OCIO, COMO @ vVeces se nos quiere transmitir.

Por otra parte, mas allg de lo que es el

propio establecimiento hostelero, supone

una importantisima cadena de valor, que
abarca desde el sector primario hasta el
sector servicios. productores, proveedores,
transportistas, limpieza, etc. por lo que la
cantidad de empleos afectados es enorme y el
impacto en el PIB asturiano se multiplica.

Qué decir del sector sidrero, cuando

es un sector que podriamos considerar
exclusivamente asturiano y que ademas
constituye la base de la cultura asturiana de
la sidra, que ha sido declarada Bien de Interés
Cultural por el “Principado” y que esta en vias
de que se vea reconocida por la UNESCO
como Patrimonio Inmaterial de la Humanidad.
Si la hosteleria merece apoyo, el sector
sidrero, aun mas.

La hosteleria, cumple, la que tiene que cumplir
es la Administracion.

Pero ni en estos dificiles momentos el mundo
de la sidra paraliza su actividad, la DOP Sidra
dAsturies acaba de convocar elecciones
para escoger los vocales de su Conseyu
Regulaor, v los pumareros se encuentran
dando vida a nuevas pumaradas, sin apoyos
ni subvenciones especificos del “Principado”.
No se ve una apuesta clara por el sector; en
cambio, y como contrapunto, el gobierno
vasco subvenciona con 50 millones de euros
a sus llagares y la diputacion de Guiplzcoa
subvenciona con 295.000 euros la plantacion
de pomaradas.

Por lo demgds, la sidra sigue esperando en

los llagares una normalidad que nos permita
disfrutarla como nos gusta y nos merecemaos.
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Se ha cumplido | Bl opjetivo

UNa efapa y es confar
anora debe con la mejor
acceder al cargo  candidaturo
Ofra persona’ DOsIDle’

Tino Cortina y Belén Garcia al frente de la direutiva saliente.

TINO CORTINA Y BELEN GARCIA SON PRESIDENTE Y VICEPRESIDENTA
DE LA DENOMINACION DE ORIGEN PROTEGIDA 'SIDRA DE ASTURIES’,
UNA ENTIDAD QUE RECIENTEMENTE HA CONVOCADO ELECCIONES;
EN ESTA ENTREVISTA NOS CUENTAN CUALES HAN SIDO LOS

LOGROS DE LA DOP EN ESTOS ULTIMOS CINCO ANOS, COMO ESTA
AFRONTANDO LA MARCA DE CALIDAD ESTA ETAPA MARCADA POR
LA PANDEMIA Y TAMBIEN CUALES SON LOS PRINCIPALES RETOS A
LOS QUE SE TENDRA QUE ENFRENTAR LA NUEVA DIRECTIVA
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L’entd presidente de la DOP recibiomos na sé del Conseyu Regulador, en Villaviciosa.

éCuando se convocaran elecciones en la DOP Sidra
de Asturies?

TINO CORTINA: Las elecciones seran el proximo 15 de
mayo. La fecha se ha fijado después de un largo pe-
riodo de modificaciones legislativas. Cuando en 2016
decidimos formar una candidatura, reunimos el aval
de todos los elaboradores, pero cuando presentamos
la propuesta al gobierno, nos advirtieron de que no
era posible celebrar elecciones hasta tener aprobada
una nueva Ley de Calidad Alimentaria, nuevos esta-
tutos y un nuevo reglamento de régimen interno. Asi
gue nos vimos obligados a gobernar como Comision
Gestora durante los ultimos cinco afos.

¢Como es el sistema de elecciones?

CORTINA: Es muy simple. Hay dos censos, llagares vy
cosecheros, y de cada censo debe salir elegida una
candidatura con seis vocales titulares y tres suplen-
tes, votados por los representantes de cada censo. El
organo de gobierno se formara con doce integrantes,
seis de cada sector, que ademas deben reunir ciertos
requisitos para que representen fielmente al conjunto
de todos los integrantes del censo, segun volumen,
tipos de productos elaborados, etc.

Tino Cortina, ¢usted se presentara de nuevo para
presidir el Consejo Regulador?

CORTINA: No. Yo entiendo que se ha cumplido una
etapa y ahora debe acceder al cargo otra persona.
Ha sido todo un honor representar a esta Denomina-
cion de Origen, pero creo que la alternancia es muy
sana. Salvo excepciones, yo creo que la gente que se
perpetla en un cargo no hace bien a la institucion. La
Denominacion de Origen Protegida Sidra de Asturies
es de todos los asturianos y que la presidencia cam-
bie de manos es un sintoma de salud democratica.

Belén Garcia, usted actualmente es la vicepresiden-
ta, ése vuelve a presentar en una candidatura?

GARCIA: A partir de que se convocan elecciones hay
un mes para conformar las candidaturas. Habra que
valorar quiénes se quieren presentar. Todavia no esta
decidido que yo esté o no. Se van valorar como se
desarrolla todo este proceso. El objetivo es contar
con la mejor candidatura posible.

¢Qué balance hace de su etapa como presidente?

CORTINA: Durante todos estos afios he intentado dar
el maximo por la Denominacion de Origen y me que-
do con todo lo bueno conseguido durante este tiem-
PO, que es mucho. También con toda la gente buena
y comprometida que he conocido. Los momentos
malos, que también los ha habido, me los cargo en la
mochila del aprendizaje personal. Eso si, es duro ver
como todavia hay unos pocos gque por intereses per-
sonales, politicos o simplemente por envidia o ego,
siguen metiendo palos en la rueda, mientras de cara
a la opinion publica se erigen como salvadores de la
patria. Por suerte la Denominacion de Origen ya no
es un proyecto, sino una realidad, imparable.

éCuales fueron los objetivos que se marcé cuando
ocupo su cargo en la DOP?

GARCIA: Primero hay que decir que la Denominacion
de Origen se puso en marcha desde el 2003. Mas
adelante llegd un momento en el que no avanzaba.
En el 2016 tuvo lugar un cambio generacional por
parte de los elaboradores, entrd gente joven, muy
competente y con muchas ganas de prosperar. Con
el cambio de gerencia se reorganizd la entidad, se
buscod que siguiera adelante y también aumentar la
promocion.
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CORTINA: Al principio habia problemas de diferen-
te indole, pero se tomaron decisiones muy dificiles
que al final nos sirvieron para entrar en una senda
de crecimiento que solo la Covid-19 ha sido capaz de
truncar. Sin ese crecimiento, mucha manzana hubiera
guedado en las pumaradas en las dos ultimas super
cosechas de 2017 y 2019.

éCudles considera que han sido los principales lo-
gros del actual Consejo Regulador en esta etapa?

CORTINA: La marca ‘Sidra de Asturies’ es mucho
mas reconocida a dia de hoy creo que gracias al
acierto en la comunicacion vy a la intensa actividad
promocional. Pero todavia se pueden hacer muchas
mas cosas dentro vy fuera de Asturies. El Blockchain
o la Catedra con la Universidad de Uviéu han sido
grandes avances, pero me gustaria ver muy pronto
cdmo se culminan otros proyectos estratégicos que
guedaran empezados, como son el de la Unesco, la
formacion reglada de escanciadores o la nueva sede
del Consejo Regulador.

GARCIA: Se empezd a trabajar verdaderamente en la
finalidad de la DOP, que fuese una marca de calidad
y aumentar la promocion. Esos dos objetivos iban a
una marcha buenisima, muchas mas personas descu-
brieron la marca, y los chigreros vy la restauracion es-
taban apoyando mucho también... pero llegd la pan-
demia y frend algunos de los proyectos. No obstante
estoy segura de que todo se recuperara.

C/ Leoncio Sudrez, 13
CelF. 985095773
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Hasta el 2019, ¢como fue el incremento en ventas
de la DOP?

CORTINA: En 2019 casi alcanzamos los cinco millo-
nes de botellas en el mercado, mientras que en el
2016 tan solo se comercializaron 1.738.000. Los nu-
meros hablan por si solos.

éY en cuanto a pumareros, hubo crecimiento?

GARCIA: Si lo hubo. Los cosecheros confian en esta
DOP. Por ejemplo, en estos ultimos anos hemos pa-
sado de ser 326 a ser 358. Los cosecheros sabemos
que a partir de la DOP se pueden realizar diferentes
proyectos.

El 2020 ha sido un alo marcado por la pandemia,
en cuanto a la DOP, el volumen de entrega de con-
traetiquetas supuso un 35% menos con respecto al
ano anterior... écOmo valora este dato y coémo espe-
ra que sea este 2021?

CORTINA: El principal factor que ha desencadenado
ese dato es la pandemia y sus consecuencias, prin-
cipalmente con el cierre injusto de la hosteleria que
cumple todas las precauciones sanitarias. Nuestra
dependencia de este canal de venta es enorme, vy el
batacazo en ventas, otro tanto. A partir de ahora, si
nuestros gobernantes se dan cuenta de una vez por
todas de que es posible mantener abierta una buena
parte de la hosteleria responsable, las cosas cambia-
ran y el consumo se reactivard, si no, este afo sera
como el pasado, o peor.

éComo ha afectado la pandemia a la cosecha de
manzana?

GARCIA: El ano pasado fue vecero, de poca produc-

L’actual vicepresidenta atendidomos na so casa, nel conceyu d'lllas.

::‘fé‘ﬁ%i" o
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cion de manzana. Por este motivo los cosecheros no
nos vimos muy afectados por la Covid-19. El proble-
ma es este aflo, que va a ser de gran cosecha y no se
sabe como va a resultar el verano. Este afo estamos
con una gran incertidumbre.

Entendemos que el principal descenso en ventas
afectd a la sidra natural, pero écomo ha sido para
las sidras espumosas, en especial por la campana
de Navidad?

CORTINA: El comportamiento de la sidra natural es-
pumosa ha sido totalmente diferente al de la sidra
natural. De hecho, este afo hemos tenido un aumen-
to del 4% respecto al afio anterior. Una cifra modesta,
pero gue puesta en contexto no hace sino confirmar
la excelente tendencia de este fantastico producto.

A pesar del descenso en ventas, el CRDOP seiia-
la que la mayoria de llagares coinciden en que las
ventas de la sidra adscrita con respecto a la sidra
comun han aumentado, écomo es eso?

CORTINA: No tenemos datos concretos, pero si que
es un comentario extendido entre los llagareros. Lo
cierto es que durante el primer confinamiento hubo
una gran respuesta de la sociedad asturiana. La gen-
te se inclind por el consumo de productos de cerca-
nia para ayudar a la sostenibilidad de las empresas.
Lo cierto es que fue un gesto muy emocionante, que
dice mucho del pueblo asturiano.

Todo es un aprendizaje, ¢qué ha aprendido en esta
pandemia?

GARCIA: Que el campo no se para, no puedes parar.
Por ejemplo, ahora ya empieza la poda y hay que se-
guir, haya o no haya Covid-19. También que hay tomar

LA SIDRA  Nimberu 202
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las cosas de otra manera, con paciencia, hay que en-
tender que hay situaciones que no estan en nuestras
manos. Y también que hay que tener ilusion, tener
confianza en que vendran tiempos mejores, un rena-
cimiento. Yo confio en que, en cuanto sea seguro y se
pueda, la gente va a salir en explosiéon a tomar sidra.

CORTINA: Lo mismo gue toda la sociedad, que te-
nemos que atender a lo que tenemos en casa. Del
mismo modo gque no podemos depender solamen-
te de farmacéuticas extranjeras, tampoco podemos
vestir, comer vy beber solo productos extranjeros. Lo
autoctono tiene un valor insuperable. Debemos velar
por lo nuestro.

¢Qué mensaje le mandaria a la hosteleria, que esta
pasando por una profunda crisis?

GARCIA: Es muy dificil su situacidn y estan resistien-
do como pueden. Yo quiero darles mucho animo vy
transmitir esperanza. Creo que va a venir una época
brillante. Cuando todo esto pase, la gente va a querer
consumir, ver a sus seres queridos, convivir. No hay
bien que siempre dure ni mal que nunca acabe... y
esto se va a acabar.

CORTINA: Pues lo gue viene siendo habitual cuando
alguien va a un tanatorio a dar un pésame. En ese
momento uno se abraza con los familiares del difun-
to y les da animo, asumiendo la desgracia con resig-
nacion. Yo bien lo lamento, pero a los hosteleros no
les puedo decir otra cosa. La situacion que esta vi-
viendo la hosteleria asturiana es especialmente grave
y las consecuencias vamos a sufrirlas todos.

www.cartonajesvir.com
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Otra iniciativa de la DOP, junto con el Cluster de Tu-
rismo Rural, es el proyecto de Sidraturismo, écree
que este proyecto cuenta con el apoyo de muchos
llagares?

CORTINA: El turismo asociado a la sidra, que nos
ayuda a comercializar nuestros productos en un ca-
nal corto con mayor valor afadido, es una linea de
futuro que tiene muchas posibilidades. Cualquier lla-
gar puede trabajar este canal de venta, pero es cierto
qgue no todos tenemos los mismos medios para lle-
varlo a cabo. Asi que posiblemente, en un principio
se trate de un servicio con oferta limitada, pero que
ird creciendo sin parar, si se hacen bien las cosas. Por
cierto, no es solo para llagares, también estd abierto
a cosecheros. La visita a una pumarada puede ser de
lo mas interesante.

Precisamente, Belén, écomo la ven los pumareros?

GARCIA: Yo lo veo fenomenal, creo que nos va a te-
ner buenos resultados. Es que demas la pumarada es
estacional, a lo largo del afio puedes ir viendo cdmo
evoluciona. Ahora la ves pelada pero enseguida va a
ser la floracion que es una maravilla. Una pumarada
se puede ensefar todas las épocas y tiene su atrac-
tivo.

¢En gué situacion se encuentra el expediente de la
Cultura Sidrera Asturiana para que la sidra sea re-
conocida como Patrimonio Cultural Inmaterial de la
Humanidad?

CORTINA: El expediente estd en manos de la Comi-
sion de Patrimonio Nacional. Este 6rgano es el que
debe seleccionarlo, como candidatura idonea para
ser presentada por Espana en la Unesco. Y a partir
de ahi, si la candidatura convence, es cuando la cultu-
ra sidrera asturiana pasaria a formar parte de la Lista
Representativa del Patrimonio Cultural Inmaterial de
la Humanidad. En resumen, el trabajo de redaccion
de la candidatura, ya estd hecho, y nosotros no po-

demos llegar mas alla. Ahora hay que hacer politica,
Yy €S0 ya es cosa de otros.

éCudles son los principales retos a los que se en-
frenta la DOP?

GARCIA: Hay una parada en la plantacién, hay que
animar a que la gente plante. Los viveristas, por
ejemplo, estan un poco desilusionados. Otro reto que
tenemos es lograr que toda la manzana DOP se em-
plee para sidra DOP, porgue mucha todavia va para
elaborar sidra comun.

CORTINA: El principal reto sigue siendo el de con-
seguir nuevos mercados. El problema es que, yo al
menos, llevo oyendo o mismo desde gque tengo uso
de razon. No es facil, pero es una realidad que con
una Denominacion de Origen fuerte este reto se pue-
de afrontar de forma exitosa. La promocion fuera de
Asturies es muy costosa. Tan solo tiene sentido si se
cuenta con un respaldo econdmico importante.

¢Como desearia que fuera el nuevo equipo directi-
vo del Consejo Regulador?

GARCIA: Si es un equipo de continuacién como el
que habia, fenomenal. Habia muchos proyectos e ilu-
sion. Hay que tener entusiasmo vy fuerza.

CORTINA: Me gustaria que la nueva directiva culmine
los proyectos que ya estan iniciados, pero se reque-
rirdn personas con vision estratégica para acometer
los nuevos desafios. Lo mas importante es que se
junte un grupo de gente honesta y dinamica, con ga-
nas de trabajar por el bien comun. La suerte es que
en el Consejo Regulador se cuenta con un equipo
de trabajo muy capaz, liderado por el gerente Daniel
Ruiz. A todos ellos, y también a los compaferos de la
Comision Gestora, les quiero dar las gracias por estos
aflos de dedicacion.

& Testu: E. Urquiola
Semeyes: David Aguilar Sanchez
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MATERIAS PRIMAS
HARINAS - PANES RALLADOS - ENCOLANTES
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Escanciado conjunto en
defensa de la hosteleria

Echau de sidre conxuntu na Plaza del Marqués de Xixdn. / Testu y semeyes: E, Urquiola.

"Se ha dejado atrds a la sidra y a los hosteleros,

no interesan” clama la asociacion Hosteleria Con
Conciencia, que ha organizado diferentes iniciativas;
una de ellas fue la protesta en la Plaza del Marqués
con decenas de participantes y apoyada por algunos
llagareros
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Enriba: La concentracion rializése cumpliendo coles midies de seguranza. / Abaxo: Viuda de Angelon en sofitu a la concentracion.

La hosteleria intenta resistir como puede, pero esta
al limite. Y asi lo denuncia Hosteleria Con Concien-
cia --HCC--, una asociacion gue estd llevando a cabo
diferentes acciones para que sus propuestas sean es-
cuchadas y tenidas en cuenta por la administracion.
Una de estas iniciativas fue el escanciado conjunto
que se realizd a finales del mes de enero y que apo-
yaron algunos llagareros como Sidra Peidn, Sidra Pi-
fAera, Sidra JR, Viuda de Angeldn, Sidra Menéndez o
Sidra Cortina.

En la Plaza del Marqués, decenas de hosteleros se
reunieron para escanciar una botella sidra, pues este
producto es sin duda uno de simbolos mas importan-
tes del pais. “No hay un anuncio publicitario de Astu-
ries en el que no salga la sidra. Es parte de la cultura
asturiana, es parte de nuestra identidad colectiva, vy
sin embargo, como ha sucedido con todos los com-
pafieros de la hosteleria, a las primeras de cambio se
la ha dejado atras, se la ha apartado, no interesa. Y

eso es inmoral desde un punto de vista politico” sen-
tencid Tono Permuy, miembro de HCC.
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David Sampedro a la manzorga y Tono Permuy a la drecha, de HCC.

Permuy fue precisamente quien en dicho acto se
encargd de explicar los motivos del surgimiento del
nuevo colectivo. “Decidimos comenzar este proyecto
fieles a unos principios. Con un criterio comun fun-
damos esta asociacion, con el objetivo claro de que
otra hosteleria es posible, una hosteleria de dignidad,
gue mira por sus trabajadores tanto como para sus
propios proyectos. En plena crisis provocada por la
pandemia salimos a la calle a defender al pequefo
negocio abandonado por la patronal OTEA, aunque
siempre desde el maximo respeto a las medidas sa-
nitarias” dijo desde las escaleras del Palacio de Revi-
llagigedo.

La pandemia ha sido el detonante para que esta aso-
ciacion iniciase su andadura y durante la crisis sanita-
ria han hecho llegar a la administraciéon sus propues-
tas para evitar que los negocios vayan a la quiebra.
El colectivo sefala que algunas de ellas han sido to-
madas en cuenta, como la de movilizar mas recursos
para la convocatoria de ayudas, mientras que otras,
“las siguen peleando dia a dia”.

Propuestas de HCC para salvar la hosteleria

El uso integro de los fondos de rescate en una unica
convocatoria. La asociacion destaca la gravedad de
la situacion de muchos negocios que ya no pueden
resistir mas. Por eso, indica, se requiere un mayor pre-
supuesto para el apoyo de las actividades mas agra-
viadas por la crisis. Por ello exigen el uso integro de
los 100 millones de euros en una uUnica convocatoria.
Segun calculos realizados entre los locales que con-
forman la asociacion, los gastos mensuales genera-
dos durante el cierre alcanzan un minimo de 1.600
euros al mes, y de ahi, hacia arriba. “Las subvenciones
propuestas cubren Unicamente la mitad de estos gas-
tos por lo que reiteramos la necesidad de ejecutar el
100% de lo presupuestado incrementando las canti-
dades en cada uno de los tres bloques” sefiala HCC.

Otra medida es un complemento salarial de 250 euros
para trabajadores a quienes les hayan reconocido una
prestacion ERTE como consecuencia de la Covid-19.
La base reguladora de la prestacion social personal
reconocida, matiza el colectivo, no podrad superar los
2.500 euros. También pide al gobierno asturiano un
complemento de 250 euros para auténomos colabo-
radores convivientes que compense la pérdida del
20% en el cobro de la prestaciéon extraordinaria por
cese sufrida durante en el cierre decretado en no-
viembre.

También propone el desarrollo urgente de un plan de
conciliacion destinado a los trabajadores por cuenta
propia, similar al plan estatal ‘Me Cuida’, que cubra las
necesidades de atencidn y cuidados a familiares que
puedan surgir a un trabajador auténomo a causa de
la pandemia.

Otro punto es la posibilidad de acogerse a un cierre
voluntario. “A veces los numeros no dan, no todo el
mundo puede tener dos o tres mesas en una terraza.
Tiene que existir esa posibilidad: acogerse a un cierre
voluntario y poder solicitar un ERTE por impedimento
para aquellos locales que, debido a las restricciones,
sigan generando deuda aun manteniendo la actividad,
sean cuales sean sus caracteristicas y las restricciones
que la limiten” pide la asociacion.

Ademas solicita el acceso a las ayudas para auténo-
mos con deudas contraidas a partir del 14 de marzo
a consecuencia del cierre decretado, asi como para
aquellos que tengan algun tipo de reclamacion en tra-
mite o expediente en curso referentes a las obligacio-
nes fiscales.

“Y en ultimo lugar, exigimos mas ritmo, mayor celeri-
dad. Hay ayudas gque no llegan, trabajadores en ERTE
que no cobran, debe de haber un impulso por parte de
la administracion. Exigimos mayor celeridad y rigor en
la gestidon de esta convocatoria asi como un compro-
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Cortina, Piflera, Pefdn, Menéndez, ente otros, acudieron tamién al echau de sidre

miso formal para el desarrollo de un plan econdmico
de actuacion que permita afrontar de una forma mas
efectiva futuras situaciones similares” reclama HCC.

Evitar el desastre

En la concentracion, tras echar los primeros culinos
de sidra, llegd el turno de palabra del presidente de
HCC, David Sampedro, quien manifestd hacia la ad-
ministracion xixonesa: “Ya os dijimos que dabais ver-
glienza, que viviais fuera de nuestra realidad. Ya os
dijimos que 0s necesitabamos y que nos estabais de-
jando de lado. Os lo dijimos vy lo reiteramos. La unica
diferencia es que ahora nos generais rabia e impoten-
cia, porque sabemos que tenéis 1.600.000 euros para
una misera propuesta en forma de bonos que, con
suerte. llegaran en verano en lugar de usarlos para
salvar la hosteleria”.

Ademads Sampedro sefald que aunque se presuma
de la creacion de una mesa de concertacion con los

# Mimenla TuAlma

agentes sociales, esta se trata de “un paripé” que no
sirve mas que para desviar la atenciéon sobre “la parsi-
monia, la falta empatia y la falta de compromiso con
la ciudadania”. “Todos los asistentes a esa mesa estan
en contra de los bonos y exigen ayudas inmediatas.
AUn asi, seguis desoyendo continuamente las pro-
puestas y necesidades que se os ofrecen. iCoémo no

vamos a rabiar!” clamo.

El presidente del colectivo pidio¢ a las autoridades que
“tomasen nota” de lo que sucedid con los bonos en
Carrefo. “Fueron un auténtico desastre” sentencio vy
explico: “el dinero se repartid de forma completamen-
te injusta, nada equitativa y muchos locales, incluso
estando adscritos al programa, no recibieron ni un
euro”.

Finalmente, Sampedro manifestd: “iQué bien se ven-
de desde el ayuntamiento la noche xixonesa mientras
abandonais al ocio nocturno a su suerte. Qué bonito
es el centro de Xixdén y su casco antiguo!... pero dejais
morir al pequeno negocio hostelero de Cimavilla. Se

OVIEDO
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Intervencion de Jacobo Méndez, d’Asturies Suma.

os llena el pecho con el Festival de la Sidra, y quizas
seria el momento de trasladarlo a Mieres, por ejem-
plo, donde se otorgaron ayudas por 800.000 euros
qgue se repartieron integramente entre las personas
gue las solicitaron. Ademas este afno Mieres vuelve
a dar esas ayudas, otros 800.000 euros que suman
1.600.000... como los bonos de Xixon. La diferencia
estd muy clara: Mieres es una localidad con mucho
corazon. Y Xixdon estd en manos en dirigentes que no
estan a su altura y que carecen totalmente de respon-
sabilidad politica. Por ello se merecen lo mismo que
nos estan dando: nada”.

Asturies Suma

Al acto de protesta también acudid Asturies Suma,
otra asociacion de reciente creacion y que aglutina

a hosteleros y a comercios. Su presidente, Jacobo
Méndez, sefald que estdn cansados, agotados, de
la situacion. “Desde Asturies Suma siempre vamos a
tender la mano y apoyar a nuestros compafieros y a
protestar por nuestros derechos. No solo de los hos-
teleros, también del ocio nocturno, del comercio local
o de las agencias de viajes, porgue en este sector, to-
dos estamos entrelazados” dijo.

Ademas Méndez destacd la importancia de la lucha
conjunta. “Hosteleria Con Conciencia ha propuesto
unas medidas con las que, creo yo, tenemos que estar
de acuerdo. Lo primero de todo es la unidad, y no
solo desde la propia hosteleria, sino de todo el sector
porgue somos los que tenemos el derecho a decidir
nuestro futuro”.
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Decenes de presones prendieron veles en solidarida colos hosteleros enzarraos

“Tan dandose situaciones de miseria y los
politicos tienen que dar dalguna solucion”

Dende’l 12 febreru, David Tejerina (Sidreria Canteli)
y Tono Permuy (Toma 3), de l'asociacion Hosteleria
con Conciencia lleven enzarraos na ilesa de San Xosé
de Xixon, col oxetu de faer visible la situacion na que
s’afayen miles d’hosteleros vy trabayaores de la hos-
teleria asturiana vy llograr que les trés alministracio-
nes sofiten bramente al seutor.

Tono Permuy desplica que “dende HCC tamos a
favor del preslle por motivos sanitarios igual que
tendrien de presllar otros seutores, como los tres-
portes publicos, centros comerciales y demas... pero
nds nun tenemos la culpa de tar zarraos y desiximos
unes contraprestaciones pa qu’estos preslles nun se
conviertan en definitivos”.

Tocantenes a les ayudes econdmiques pa responder

a la situacion, David Tejerina, entrugadbase por qué
s’entardd un mes en sacar un borraor coles aides
que, supuestamente, van abrir pa la so solicitu esta
selmana y por gqué nun s’escucho la voz de los afec-
taos nin s’atendieron a les sos necesidaes.

Concretamente, Hosteleria con Conciencia pidi a
Adridan Barbdn que “baxe del so palaciu de cristal” y
que se siente a falar cola xente pa poner en marcha
midies consistentes, que salven al seutor ensin po-
ner en pelligru la sald publica.

Por supuestu, de magar el so enzarru, vienen reci-
biendo toa triba de muestres de solidarida y sofi-
tu, con movilizaciones delantre la mesma ilesia San
Xosé. iEn sofitu de la hosteleria asturiana!
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Las ayudas son
Nsuficientes’, clama OTEA

Oficines de la sé d’'OTEA en Xixon.

La patronal hostelera pide que se elimine la cldusula que obliga
a’estar al corriente de las obligaciones tfributarias” para recibir las
ayudas, pues senala gue tras once meses de cierres y restricciones,
los establecimientos han generado deudas durante la pandemia,
aparte de que le consta que es “legalmente factible”

OTEA, la patronal de la hosteleria, manifiesta que se
enterd por los medios de comunicacion de la aproba-
cion por parte del gobierno asturiano del expediente
del fondo dirigido a paliar los efectos econdmicos por
los cierres y restricciones ordenados por la Covid-19.
“No tuvieron la cortesia de contestarnos a las cuatro
peticiones que desde OTEA se hicieron al borrador
inicial presentado” asegura la entidad.

Segun sefala, el paguete de ayudas aprobado para
el sector del Turismo solo recoge una aportaciéon de
45 millones y para OTEA, eso es “una limosna”, por
eso anhade: “gue gquede claro, el sector no quiere ayu-
das. Queremos indemnizaciones porgue nos tienen
cerrados los negocios. Queremos trabajar. Y si no nos
dejan, y nos cierran, tienen que indemnizarnos. No
darnos propinas que quedan muy lejos de las nece-
sidades del sector para evitar cierres y pérdidas de
empleo. Las cantidades distribuidas en el ano 2020
no impidieron que se perdieran 4.400 puestos de tra-

bajo en ese afo. Las ayudas aprobadas ahora no van a
llevar a que esta cifra mejore, sino lo contrario”.

Ademas recalca que otras Comunidades Autdnomas
gobernadas por el Partido Socialista destinan mas
fondos a paliar la crisis. Pone como ejemplo Valencia
gue destina 360 millones de euros solo al sector del
turismo vy lo hace liderando desde el gobierno auto-
ndmico las ayudas de las distintas administraciones
creando el Plan ‘Resistir’ en el que participan y apor-
tan fondos, el gobierno autonémico, las diputaciones
y los ayuntamientos, para que las compensaciones
sean homogéneas. Ademas, apunta, se establece una

linea especifica para el ocio nocturno.

Exoneracion de la clausula que obliga estar
al corriente con Hacienda
OTEA solicita al gobierno asturiano que en la resolu-

cion se incluya una clausula en la que se exonere a los
beneficiarios del requisito de hallarse al corriente en el
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Jose Lufs Almeida, presidente de la patronal hostelera asturiana.

cumplimiento de las obligaciones tributarias, al frente
a la Seguridad Social u otras deudas que se hubieran
generado durante la pandemia.

Indica la patronal que esta es una posibilidad real que
contempla el Ministerio de Hacienda atendiendo a
que “las presentes circunstancias merecen medidas
excepcionales”. De hecho, segln ha podido conocer
OTEA, el Ayuntamiento de Mieres, preocupado por
conocer esa posibilidad, recibid comunicacion oficial
del Ministerio en ese sentido y exonerarad de esta obli-
gacion en las proximas convocatorias de apoyo a em-
presas por la Covid-19. También el gobierno de Galicia
y las ayudas de la Comunidad Valenciana han incluido
esa clausula en sus expedientes de ayudas.

“El Gobierno de Asturies puede incluirla y con ello de-
mostraria que realmente quiere apoyar al sector del
turismo. Esta validado oficialmente por el Ministerio
de Hacienda por lo que es solo cuestion de decision;
de querer. El objetivo debe ser salvar empresas” ase-
gura.

Respecto a las ayudas, OTEA explica que han consta-
tado -por lo que les han informado los medios de co-
municacion-, que no se ha atendido a sus peticiones.
En ellas se proponia que, ante la escasa cuantia, al
menos, la mayor parte de las ayudas se dirigiera a las
empresas gque mas estan sufriendo la crisis. “Por eso
propusimos que los establecimientos de restauracion
y hosteleria se incluyeran en el blogque 1 de ayudas
para actividades cerradas por resolucion o de facto y
gue el dinero destinado a los bloques 1y 2, se incre-
mentara en un 20%. El turismo es el sector al que se
ha cerrado sus empresas y al que mas restricciones se

23

les impone vy se les ha impuesto desde el inicio de la
pandemia. La hosteleria lleva semanas cerrada y aun
se mantiene cerrada y para seguir, porque ya Adrian
Barbon se ha ocupado de sefalar que nos olvidemos
de la Semana Santa” apunta la patronal.

Otra propuesta que se han dejado es que computa-
sen como trabajadores los autonomos societarios, vy
que las ayudas se repartiesen en funcion del nimero
de establecimientos o centros de trabajo y no de em-
presas. “Como es facil entender, los establecimientos
generan las mismas pérdidas o ganancias con inde-
pendencia que pertenezca a una misma empresa o a
varias” argumenta OTEA.
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Los llagares, en crisis

-

i

-

Ao

Los perjuicios econdmicos derivados del cierre y restricciones de
la hosteleria lastran la venta y la produccidn de sidra, por lo que
los elaboradores se muestran cautos ante la incertidumlbre de

los proximos meses y advierten de que, si contindan las actuales
condiciones, la proxima campana de manzanda No va a poder ser

asumida por el sector

Esta seria la época del aflo en la que los llagare-
ros profesionales deberian de estar inmersos en los
trasiegos de sus depdsitos de sidra, preparandose
para la proxima temporada. Sin embargo, en mu-
chos la actividad ha disminuido considerablemen-
te. La incertidumbre sobre lo que sucederd en los
proximos meses les preocupa. En especial lo que
pueda pasar con los chigres. Hay que destacar que
el 86% de las ventas de la sidra natural se efec-
tua por medio de la hosteleria, y ese eslabdn de
la cadena estd en una profunda crisis debido a los
cierres y a las restricciones por la pandemia. Las
ayudas convocadas a fecha de hoy, 16 de febrero,
no tranquilizan al sector. Muchos propietarios cla-
man gue son insuficientes y que no impediran que
muchos negocios cierren definitivamente.

La mayoria teme que el proceso de vacunacion
no vaya tan rapido como para poder salvar el ve-

rano. Y este motivo, entre otros, ocasiona que los
elaboradores se muestren cautos en relacion a su
produccion. Los pumareros, por su parte, avisan de
que este ano serd de gran cosecha y se muestran
preocupados porgue intuyen que van a poder colo-
car menos manzana. Ademas, los elaboradores no
han recibido ninguna ayuda directa. Si que existe
una ayuda para el pago de autdonomos, “pero que
no cumple con los requisitos de facturacion que pi-
den vy luego estdn los ERTE’s, que no cubren todos
los gastos de Seguridad Social” explica Juan José
Tomas de Sidra JR.

Para el llagarero, la administracion deberia de escu-
char las peticiones que desde hace afos llevan rea-
lizando. “Se limitan a indicar la importancia de este
sector en Asturies y para Asturies, pero sin ofrecer
medidas reales de apoyo. Y no solo respecto de los
llagares, sino de los cosecheros y del resto de inte-
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Enriba: Tol seutor de la sidre ta esmoleciu pola primavera y el branu prosimos. / Abaxo: illuminacion sidrera nuna fiesta de prau, otru de los

espacios onde mas se mueve la sidre y qu’agora ta en vilu

grantes del tejido de la sidra. Tienen que escuchar
y adoptar medidas eficaces ya, porgue si cada afo
se hacian mas evidentes y necesarias, ahora se ha
producido una crisis que, sin ayudas, puede supo-
ner el cierre de muchas empresas centenarias, que
arrastraran a su vez a otras”, explica.

La ASSA, la Asociacion de Sidra Asturiana, sefa-
la: “hasta el momento, el sector de la sidra en As-
turies no ha recibido ayuda especifica para paliar
los perjuicios econdmicos que esta suponiendo la
pandemia por Covid-19, especialmente los grandes
perjuicios economicos derivados del cierre y res-
tricciones de la hosteleria”. Asi, la ASSA ha plan-
teado esta situacion a la Consejeria de Desarrollo
Rural durante varias reuniones y les ha prometido
dos ayudas:

Por un lado, incorporar a los llagares con una gran
dependencia en ventas de la hosteleria al Plan de
Rescate gue tramita la administracion asturiana,
--pero hay gque decir que nada se ha concretado
todavia sobre esta medida, que deberia de ser
inmediata--. Y, por otro, tramitar una ayuda para
todo el sector de la sidra, que sera de igual cuan-
tia para cada una de las empresas del sector --con
independencia de su tamano, cifra de facturacion,
numero de empleados, etcétera--. “En este caso,
estamos a la espera de que se publiquen las bases
de la ayuda para que las empresas la puedan soli-
citar” apunta la asociacion.

Esta revista también preguntd a la entidad como
se valoraba que el gobierno vasco hubiese ayuda-
do con 50 millones de euros a los sectores vitivini-
colas, de sidra y de cerveza local para el manteni-
miento de la cadena durante la pandemia. A este
respecto, la asociacion respondid: “cQué podemos
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decir? Que miramos con envidia que una accion
similar no se esté desarrollando en Asturies”.

También consultd a la asociacion sobre cuales se-
rian las ayudas gue necesitarian los elaboradores
o las peticiones que actualmente hacen a la admi-
nistracion asturiana. La ASSA indico que, aparte de
lo ya comentado, el sector precisa de una linea de
subvencion para ayudar a retirar de las bodegas
las sidras naturales mas antiguas y/o de menor ca-
lidad, facilitando el vaciado de llagares y con ello
posibilitar la compra de manzana asturiana en la
proxima campafa, octubre 2021, que se prevé de
gran cosecha por ser aio impar.

Ademas también sefald que “la hosteleria, Unico
cliente de muchos elaboradores de sidra natural,
estd cerrada, por lo que estos llagares de sidra na-
tural estan llenos de sidra y abocados al cierre si no
reciben un apoyo directo”. Asimismo advierte de
gue comenzando el 2021, y en las actuales circuns-
tancias, “advertimos que la campafa de manzana
no va a poder ser asumida por el sector. Avisamos
ya ahora de ese gran problema y de que poder so-
lucionarlo no estd en nuestras manos”.

“También planteamos a la Consejeria una aplica-
cion gradual de la Inscripcion en el REGEPA -Re-
gistro General de la Produccion Agricola- de los
proveedores de manzana, ya que actualmente hay
muchisimos peqguefos productores de manzana
sidrera que no estan inscritos, y si esa obligacion
de inscripcion es exigida inflexiblemente, toda esa
manzana producida en esas peguefas pumaradas

no podra ser comprada por el sector llagarero. Por
ello, hemos pedido formalmente a la Consejeria que
realice una muy fuerte campafna de comunicacion
a los productores de manzana -que son los que
deben inscribirse en el REGEPA-, ya que en caso
de no hacerlo se van a producir situaciones de im-
posibilidad de venta de esta manzana por parte de
los cosecheros” explicita la ASSA vy afade que “por
dltimo, le hemos recordado a la Consejeria la nece-
sidad que sigue teniendo el sector de un verdadero
Plan Estratégico de la Sidra en Asturies que aborde
los dos principales problemas de las sidras que se
elaboran en Asturies: comercializacion y precio.
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~ClaMmos colos protfagonistes

d'Jn de los momentos mas
AUros adel seutor sidrerdy

Imaxe poco avezada de Gascona, el Bulevar de la Sidre, ensin xente y con tolos chigres presllaos.

CA VEGADA QUE PRESLLA UN CHIGRE, PERDEMOS TOOS. CA
LLAGARADA QUE NUN SE MAYA, CA CULIN QUE NUN S'ECHA, CA
MANZANA QUE NUN VA PANASE, PIERDE LA SOCIEDA ASTURIANA
Y PIERDE LA CULTURA SIDRERA. PROTEXER EL SEUTOR SIDRERU YE
PROTEXER TAMIEN EL NUESU PADREMUNU.

Preslle. Apertura. Zarru parcial. Unos presllen y otros
non. Ensin barra. Toos fora. Dientro. Fora otra vegada.
Toos sentaos ya ensin fumar. A dos metros. A metru vy
mediu. Fasta les doce, fasta les diez, fasta les ocho.

La incertidume vy I'aparente aleatorieda de les midies to-
maes pa frenar 'andanciu lleva meses sometiendo a los
nuesos chigreros a una tension dificil de llevar.

Dende LA SIDRA propunximonos dar voz a tou esti
seutor y pa ello diriximonos a chigreros, echaores, lla-
gareros, pumareros, gastronomos vy estudiosos de la
cultura sidrera, pa que mos dean ente toos una vision lo
mas completa posible de la situacion d’'anguafiu.
Proponémonos tamién recoyer los sos revindicaciones
y propuestes pa que, ente toos, consigamos salir d’esta
col menor danu posible.

Poro, entruguémos-yos coémo tan afeutdndo-yos, pre-
sonal y profesionalmente, les restricciones, si les aides
plantegaes pol gobiernu son abondes vy lleguen a tiem-
pu, qué opinen de la xestion de la crisis, qué ye lo que
reclamen vy, finalmente, cdému creyen que’esti preslle
forzosu temporal ya’l consiguiente zarru definitivu de
munchos establecimientos va afeutar a la Cultura Sidrera.

Por que, y ehi ta la cuestion que dexamos nel aire, énun
tien sentiu invertir na preservacion d’'una cultura, comu
la sidrera, que ta a piques de pasar a ser Padremunu de
la Humanida?

{Nun tendria gu'apoyase dende les istituciones, mui es-
pecialmente nestes circustancies, a tolos implicaos na
cultura sidrera?
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“Bastante buenos tamos
siendo que nun quemamos
nad, nun entiendo como
podemos dexar que mos

faigan esto.”

PaBLo TABERNA
Sidreria La Virusa, Llangréu

El Covid va pasar, pero va dexar detras otra pandemia
de depresioén, angustia... que va durar muncho mas.

Nel fondo too esto, recortes, aforos, terraces, restric-
ciones... nuN ye mas qgu’un cierre encubiertu, y por mas
gue quieras echar optimismu vy quieras facer les co-
ses como te dicen, les preocupaciones son continues
y nun te permiten tar a lo tuyo, que ye atender a los
clientes y da-yos de comer y de beber. Sabes que vas
tener unos ingresos del 20%, que nun te llega, la an-
gustia ye tremenda y hai munchos que ya tan mui mal,
con depresion.

Bastante buenos tamos siendo que nun guemamos
na, nun entiendo cémo podemos dexar que nos faigan
esto.

Dan unes normes, acatdamosles, cambienles, acata-
mosles, y da igual, porque nos cierren igual, cuando
ves qu’otros que lo tan faciendo mal y siguen abiertos,
desespera.

Yo ya lo tengo dicho, si presllen La Felguera, yo abro
igual. Que vengan a por mi si quieren, yo abro, nun
pueo perder tanto dineru, porque se pierde munchi-
simo.

Les medies d’ayuda que dicen, nun valen pa n3, tienes
gue mandar a los trabayaores pa casa con una mierda
y encima tarden lo que quieren en pagalo, un traba-
yaor contratdu les ocho hores queda con 800 euros,
que pa encima tarden tres meses en empezar a paga-
y, Y cOmo si nada ¢Va esperar el banco pola hipoteca?
dVan esperar polos recibos? vy si tien fios équé ye, que
nun comen’?.

Cuando se cerrd antes de les navidaes tenien que ha-
ber puesto en marcha unes medies pa toos, que per-
mitieren vivir, y nun teniamos qu’abrir hasta xineru, o
hasta que ficiere falta. Nun valen escuses, nun ye asi,
tan criminalizandonos.

Mira, en Llangréu nun tuvimos preslle perimetral vy
como nun se podia dir a los conceyos d’alredior tu-
vimos xentuca, vendimos bien; si les coses fueren tan
pelligroses subiria la tasa de la enfermeda, pero non,
los bares tuvieron abiertos y nun subieron los conta-
x0s ¢Por qué? Porgue nun se producen na hosteleria,
sindn cuando se xunten en casa 16 y como nun los ven,
posen la mazacarina y venga.

El resultdu ye que tan presllando del too munchos ba-
res, esto que ta pasando ye un drama pa los autéono-
mos vy pa les families, pa toos.

Pa la sidra ta siendo tamién tremendo, non solo por
gue caigan munchisimo les ventes. Vese en muchos
sitios que, aungue nin siquiera tan col interior presllau,
usen el tapon de plastico o I'echaor automaticu vy eso
nun ye asi.

Por mi, tenien que quita-yos a toos esos la denomina-
cion de sidreria.

La sidra hai que echalo bien, tien que curiase, ye mas
gu’una bebida, ye la nuesa sefa identitaria, de los as-
turianos y nun pue perdese.

Mira, perriba de too yo soi asturianu y nun quisiera
ser ninguna otra cosa, lo nuestro hai que ponelo en
valor y tar orgullosos d’ello, pelear por que lo astu-
riano salga p’alantre.

Por ello ye necesario que se protexa la cultura la sidra,
ye dagué Unico que nun hai en denguna otra parte,
echar bien la sidra ye imprescindible y habia que crear
una categoria profesional reconocida especifica pa los
escanciadores.

Nuna sidreria el camareru gu’echa la sidra ye la figura
fundamental d’un chigre, ye lo mas importante y eso
tien que tar valorao.

dPor qué nun se pelea pa conseguir eso? Porgque mun-
chos que se faen llamar de la patronal de la hosteleria
nuNn-yos interesa, nin la sidra, nin los trabayaores, nin
el camareru.

Yo empecé a trabayar de camareru y tolo que tengo,
poco o muncho, diomelo la sidra. Pa que veas como
ye, mafana va venime’l palu nuevu vy toi esperandolu
como agua de mayo. Aungue me dé trabayu, aunque
venda poco o venda muncho, la sidra, siempre, hai que
cuidalo.
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“Ver tantas persianas
cerradas que no volveran

a subirse es la muestra

de que las ayudas no

son suficientes para
combatir estos tiempos tan

complejos”
ARrRANTXA NIETO
Actriz y presentadora

Nuestras vidas han cambiado, nada es como era antes.
Echo mucho de menos la antigua normalidad que nos
permitia cenar, comer y tomar algo sin preocupaciones
de distancias, maximo de personas vy la hora.

Cuando me despierto por las mafianas pienso que falta
un dia menos para volver a nuestras vidas y retomar las
viejas costumbres y los eternos abrazos.

El sector se va a resentir y mucho tras tanto tiempo
sufriendo... La pandemia ha debilitado a la hosteleria
hasta el punto de transformarla en muy vulnerable. Me
apena y preocupa mucho la situacion.

Tengo amigos cuya mayor preocupacion es como lle-
gar a fin de mes, en lugar del COVID-19.

Ver tantas persianas cerradas que no volveran a subir-
se es la muestra de que las ayudas no son suficientes
para combatir estos tiempos tan complejos.

Creo que la cultura de la sidra se verd afectada como
todos los aspectos de nuestras vidas... El virus ha lle-
gado a todos los sectores y lamentablemente no ha
pasado desapercibido.

Lo mas importante sin lugar a dudas es la salud, pero
no podemos dejar que se pierdan o se debiliten nues-
tras raices, costumbres vy valores.
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“La cultura de la sidra se
enfrenta a un futuro muy
complicado. Si la hosteleria
asturiana no recupera lo
perdido por esta pandemia,
el consumo de sidra se vera
muy afectado”

ANTONIO ROzAS
Sidreria Casa Toni, Xixon

La verdad es que esta montafa rusa de cambios de
horarios, aperturas y cierres es frustrante.

No acaba uno de estabilizarse con el personal, la mer-
cancia, etc. En nuestro caso tenemos otra sidreria, El
Rincdn de Toni, cerrada desde el mes de noviembre.

Las consecuencias para el sector seran muy duras. En
mMi caso, al tener terraza, el golpe econdmico no es tan
fuerte pero mes a mes se va perdiendo fondo econd-
mMico.

Las ayudas deben ser acordes a la necesidad del sec-
tor. Lo importante es que lleguen a tiempo para salvar
negocios y poder ofrecer algun futuro estable a los
empleados.

La cultura de la sidra se enfrenta a un futuro muy com-
plicado. Si la hosteleria asturiana no recupera lo per-
dido por esta pandemia, el consumo de sidra se vera
muy afectado.
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“Nun me desplico como ye
que tovia nun mos dieron
denguna solucion, llevamos
un anu asina y enta nun hai
soluciones, ta claro que nun
supieron actuar, la xestion
nun ta siendo la correcta”

Loreto GARcia
Sidreria El Madreneru, La Pola Sieru.

Esto ta siendo duro, ta afectandomos a toos toa esta
incertidume de abro pero manana cierro, nun hai per
onde lo coyer.

Entiendo que toa esta situacion sea mui dificil pa toos,
tamién a nivel de gobiernos entiendo que tien que ser
duro y complicao, pero o que nun pue ser ye que no-
sotros paguemos los platos rotos de too; nosotros v el
pequefu comerciu, cuando ya se sabe que solo’| dos
por cientu de los contaxos danse na hosteleria y vese
qgue nel pequenu comerciu son los que mas cumplen
con toles normes, nun tien razén de ser, yo nun lu veo
normal.

Ye cierto que nosotros tenemos que nos cuidar y hai
gue ser toos un poco sensatos, facer lo que nos dicen,
pero esto, estos cierres perimetrales, una selmana si,
otra non, esto nun pue ser.

Yo personalmente llévolo mal, si te pones a pensar fria-
mente en too esto, son un cumulu de cuestiones les que
necesito saber, qué podemos facer y qué non.

Tamos abre cierra, cierra abre, la mercancia nun sabes qué
facer con ella, mover les meses a dos metros, a metru vy
mediu, dientro, fora, agora l'aforu al 20%, agora al 50%,
agora al 30%, agora tienes que quitar esto, agora que po-
ner aquello, y nds vamos faciendo tolo que nos dicen.
Llega un momentu gque ye un maréu total, nun son les
maneres propicies de facer les coses.

A nivel econdmicu nun somos solo nods, son munchos
los gremios -orquestes, feriantes, hosteleria, piquefu
comerciu...- que tan pasandolo realmente mal, dalgu-
nos lleven paraos dende marzu y ensin perspectives de
trabayar.

Nun pidimos ayudes, pidimos soluciones. Nun quiero
gue me den dineru, pero tenemos enriba creitos, ren-
ta, hipoteca, la lluz, 'agua, too... nun Mme niego a pagar,
pero si nun tengo ingresos nun puedo siguir pagando
y les ayudes que tenemos equi son risibles, nun acaben
de llegar, ye tou una comedia.

Nun me desplico coémo ye gque tovia nun mos dieron
denguna solucion, llevamos un afiu asina y entd nun hai
soluciones, ta claro que nun supieron actuar, la xestién
nun ta siendo la correcta.
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Costame gu’hai xente que lo ta pasando realmente mal,
pasando fame, xente que tien unos calvarios brutales
y gue nun van volver a abrir nunca los sos estableci-
mientos.

Nun tan llegando les ayudes, nun ta llegando nada vy lle-
ga un momentu nel que cenciellamente ya nun se pue
mas.

Sabes de compafieros que ya nun van poder volver
abrir, sabes de chigres ensin terraza, que nun tienen
oportunida de vender, chigres pequenos vy terraces pe-
guenes nos gue, cuando-yos dicen que les meses tie-
nen que tar a dos metros, ya nun caben mas qu'una o
dos meses...

Hai distintes maneres de xestionar tou esti tema vy en
concencia toi convencia de que podria facese meyor
gue como se ta faciendo, sobre too si tenemos en cuen-
ta que tolos datos indiguen que la hosteleria nun tien
culpa y que namas ye’l dos por cientu de los brotes de
virus los que se producen nel entornu de la hosteleria.
Ayudes cero. Qué mas me da gue me correspuendan
dos mil euros, del Principado, esa foi tola ayuda que
recibi dende marzu, menos de 200 euros al mes.

El mes que nun abrimos diéronme 377 euros y pagueé
d’'autdonomos 500, que me los cobraron y tovia nun me
los devolvieron.

A nivel de conceyos, tampoco se ta actuando bien.
Yo puedo entender gu’hai sitios nos que puede haber
emerxencies, arreglos urxentes, que nun puen esperar,
pero amas de esos casos agora lo gu'importa nun son
faer obres, sindn que toos podamos vivir.

Mira por casu l'alcaldesa de Xixdn, o I'alcalde de Sieru,
gu’acaba de gastar nd menos que 70.000 euros nuna
reforma que yera prescindible y depués pides-yos ayu-
des y dicen gue non, gue nun hai dineru.

¢Nun hai perres? Nun lo gastar en gilipolleces.

Primero ayudais al pueblu, depués ya va ser hora de
cambiar faroles, de facer reformes, de facer obres o de
lo que sea.

El sector sidreru enteru ta nun momentu bien duru,
claro que se precisen ayudes especifiques pa que nun
decaiga.

Imaxina los llagareros, lo que tienen que tar sufriendo,
con toa esta situacion. Nun saben nin siquier cuanto
van a mayar, porgue si nosotros nun vendemos, ellos
tampoco venden, asi que los llagareros tamién tan me-
noscabaos y munchos tan pasandolo mal.

Nel mio casu, por exemplu, si antes mercaba la sidra de
cien en cien, agora merco de 50 en 50.

Tengo suerte, porque tengo una terraza grande, pero
incluso asi, cerramos a les ocho la tarde, asina que ya
nun tengo les cenes. Aungue podamos abrir, col cam-
biu d’horariu baxd la venta en picau y ya nun vendo
[o mesmo nin de broma; por suerte hasta agora tamos
teniendo bon tiempu, pero si llueve éa dnde vamos?, v
amas les meses separaes y en grupos de cuatro perso-
nes, ye imposible mantener el nivel d'ingresos.

Claro que ye necesario que se protexa I'entornu sidreru
con ayudes especifigues.

Pero incluso con tolo dicho, yo soi optimista y pienso que,
ente tolos asturianos, vamos consiguilo, que la cultura de
la sidra va mantenese a pesar de too y con eso, y de que
vamos consiguir, por fin, que se nos reconoza a la Cultura
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“Nun soi espertu na materia,
asina que nun cuestiono’l
pieslle los chigres, pero

si’l pieslle ensin axudes.

Les alministraciones han

de protexer siempres al

mas débil y nesti casu ye’l
trabayador/a ya’l pequeiiu
hosteleru/a”

Davip CASTANON
Gastronomu y blogeru lesfartures.com

Ye imposible facer una planificacion nesta situacion, y
namas gqueda aguantar, pero creo gque toos entende-
mos que ta morriendo xente abondo por esta situacion
y gue les midies busquen abangar la incidencia del vi-
rus.

Va haber una pefiera nel seutor, anque quiciabes menos
de lo esperao, porgue la mayor parte los chigres tan
aguantando meyor de lo que pensdbemos al entamu
'andanciu, ya inclusive, reinventandose ya ufriendo co-

mida a domiciliu y menus imaxinativos pa llegar a la
mayor xente posible.

Lo que si habria que cambiar son los horarios pensando
nos y nes trabayadores de la hosteleria coles xornaes
etenres, munchos d’ellos amas ensin cobralo.

Nun soi espertu na materia, asina que nun cuestiono
lo que faen dende les alministraciones nin el pieslle los
chigres, pero si’l pieslle ensin axudes.

Les alministraciones han de protexer siempres al
mas débil vy nesti casu ye'l trabayador/a va’'l piquenu
hosteleru/a. Asina que menos casu a les patronales
hosteleres que piden despidos y axudes publiques en-
sin tar al dia nos sos pagos, y mas nacionalizaciones de
llétriques y axudes al piquefiu hosteleru.

En cuantes a les axudes por ser candidatos a Patrimo-
niu Universal iAh! épero la candidatura sigue p’alantre?
Porque los qu'echamos hores puxando por ella como
Embaxadores nun sabemos na de cdmo va.

La situacion de la sidra ye ainda mas feble por mor que
depende muncho de la hosteleria, vy, sobromanera, de
la barra’l chigre.

Ye bon momentu p’amosar esa asturiania que
tanto asoleya la xente y, en cuantes podamos, pu-
xar pol nuesu productu nacional sofitando los lla-
gares que mas apuesten pola mazana asturiana.
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“Que la crisis nos valga para
seguir apostando, con mas
fuerza,por lo nuestro,tanto
a nivel publicitario como

institucional”

SALvaADOR ONDO
Echaor Sidreria El Mallu, Xixon

La situacion es de incertidumbre, pero lo mas impor-
tante es que se salven todas las vidas posibles.

La hosteleria estd contribuyendo a ello con estrictas
medidas de higiene, manteniendo distancias entre las
mesas, poniendo a disposicién de los clientes geles hi-
droalcohdlicos, utilizando mascarilla y siempre con la
bayeta en la mano. Es necesario fomentar una hostele-
ria responsable y comprometida con nuestros clientes.
La hosteleria fue castigada, ya que se vio obligada pri-
mero a echar el cierre total y luego el parcial, pero siem-
pre hay que pensar que si contribuye a salvar vidas,
bienvenidas sean las medidas.

En cuanto a las ayudas a la hosteleria, gracias a los ER-
TES los trabajadores estamos amparados y podemos
sobrevivir en estos tiempos dificiles, pero estamos de-
seando volver a trabajar con normalidad.

Coémo escanciador, que la crisis nos valga para seguir
apostando con mas fuerza por lo nuestro, tanto a nivel
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publicitario como institucional. El reconocimiento de la
figura del escanciador junto con su formacién son ac-
tuaciones que se echan en falta.

Confio en que poco a poco se vayan puliendo estos as-
pectos tan necesarios para esta cultura tan Unica en el
mundo. En cuanto haya una reapertura, el escanciador,
sefa de identidad de Asturies, ocupara el lugar que le
corresponde, ya que con un producto como es la sidra,
gue requiere de un servicio Unico, la figura del escancia-
dor estd asegurado.

Con la reapertura, también deseo que coja el peso que
se merece el Campeonato de Escanciadores, ya que
ahora cuenta con un jurado especializado, con rigor,
transparencia y objetividad, formado por escanciado-
res, la mayoria Campeones de Asturies y creo que pue-
den llevar a este evento Unico en el mundo a su maximo
esplendor.

“Si la sidra no se vende
regularmente a partir de
abril, malo, porque los
llagares no mayaran y
no habra donde meter la

manzana”
Dieco José CALVO. Pumareru

A los pumareros esto nos afecta en que no sabes qué
hacer, hay que adelantar el dinero del mantenimiento
y No sabes lo que va a pasar. Yo voy a hacer la poda,
como siempre, y ya en junio habra que valorar cémo
van las cosas vy si se ve la luz, arriesgar y hacer el resto
de tratamientos, pero si no se va a poder vender vy la
cosa estd muy mal, simplemente se hard el manteni-
miento para que la finca no se vuelva monte, y nada
mas.

Por ahora no se ha hablado de ayudas especificas para
nuestro sector porgue no nos va afectando, el afio pa-
sado pudimos vender la manzana, pero si la sidra no se
vende regularmente a partir de abril, malo, porque los
llagares no mayaran y no habrd donde meter la manza-
na, aungue creo gue se recuperara la normalidad, mas
nos afecta el mosto que traen en cubas todo el afio...
La cultura de la sidra no la veo en peligro, la gente, en
cuanto den el banderazo de salida, va a tirarse a recu-
perar el tiempo perdido vy va a seguir todo como antes.
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Esto d’abrir y cerrar matanos a toos, ye una incertidu-
me costante y total, restriciones d’'una manera y d'otra...
esti impas ye muncho mas dafin que tar zarraos.

Yo nun soi de los que peor lo ta llevando, la mio sidre-
ria ta presllada y en munchos casos ye meyor que tar
abiertos, segun en que condiciones se abra.

Tamos atopando muncha solidarida, la xente ve gu’esti
ye un problema bien gordu, que ye una situacion de
quiebra téunica, pa muncha xente del sector, non solo
sidreries, tamién llagareros, pumareros, proveedores,
porqgue esto ye una cadena vy la situacion ye bien dificil.
Esa solidarida fae gu’animicamente temos fuertes, sa-
bemos que hai que siguir na llucha, anque la situacion
ye bien complicada.

El de la sidra ye un sector en si mui concretu, mui espe-
cificu y mui d’Asturies polo que tendria sentiu que se-y
protexese de manera especial, tendria gu’haber una
protecién especial de la sidra en tola so idiosincrasia,
respetando tolo que representa... por casu, esta situa-
cion puede llevar a muncha xente a poner pitorros vy
escanciadores mecanicos, despidiéndose a trabayaores
y perxudicandose una cuestion tan importante como
ye I'escancidu y pa nds la sidra tien que ser echao... ye
un de los factores, hai munchos.

El mundiu de la sidra ye tou un, los llagareros tan ta-
mién nuna situacion bien dificil; coles ventes nel seutor
de lalimentacion nun lleguen nin al 30% de lo que te-
nien, asina que tan acumulando sidre y si esti afiu tienen
guardao, igual nun mayen y la mazana nun se vende, ta
too relacionao.

Les reivindicaciones que facemos los hosteleros abar-
quen trés ambetos: conceyos, Principado y estatal.

Pa entamar, pa nés mas importantes que les ayudes

“Pa nds, mas importantes
que les ayudes econdomiques
lo que precisamos son les
exoneraciones de pagos,
tola tema de los arriendos
y suministros tendria

de regulase, sindn les
ayudes siempres van ser
insuficientes porque son
coyer con una man y soltar
cola otra, les perres van a
los rentistes y a les grandes
llétriques”

DAviD TEJERINA
Sidreria Canteli, Xix6n

econdmiques lo que precisamos son les exoneracio-
nes de pagos, tola tema de los arriendos y suministros
tendria de regulase, sindn les ayudes siempres van ser
insuficientes porque son coyer con una man y soltar
cola otra, les perres van a los rentistes y a les grandes
llétrigues, gas natural y demas.

Esti ye un casu de fuerza mayor, présllase por impedi-
mentu, asina que nun tendria de pagase la renta, y nos
suministros, por exemplu, los costos fixos de la lluz, que
representen un 40 % de la factura y tenemos que seguir
pagandolo.

Si eso nun se fai a nivel estatal, nun queda mas remediu
gu’acoyese a les ayudes que salen. Les gu’acaben de
sacar parten d'una ayuda minima de 4.000 euros, pa
cincu meses, 800 euros al mes, nun da nin pa cubrir los
gastos, tamos falando de mas de 1.500 euros al mes
de gastos; nun pidimos mas que’l que los escasamente
400 euros gue nos paguen dautdnomos nos gqueden
llibres pa vivir, porque esti sistema lo que ta ye obligan-
donos a empefianos

Y eso pal que pueda llegar a les ayudes, porque’l que
tien terraza, aungue nun seyan mas que dos meses, tien
gue seguir pagandolo tou, auténomos incluyio, y nun
va cobrar nada.

En concreto en Xixon tamos chiflando cola tema de los
bonos que quieren llanzar, bonos gue consisten nuna
ayuda al consumu, non al hosteleru, y principalmente
dirixios al seutor hoteleru. Per otru lldu ccudndo vamos
cobrar esos bonos? Tenemos gu’adelantrar el productu
y esperar a que nos lo paguen, total, que financiamos
nods la propuesta del Conceyu. Si s’empefien nos bo-
nos, que nos los dieren venceyaos a productos fechos
n'Asturies y que nos dieren a nos esi dineru, esos bonos,
pa pagar a los productores.

Pa acabar, la nueva propuesta d’ayuda que saguen
agora, la mesma que’l borraor que mandaron ya va
un mes; suponse gue cuando se manda un borraor ye
p’axustalo, pero lo que sal ye lo mesmo que nel bo-
rrador, nun axustaron na. {¢Pa qué nos fixeron esperar
tantu? Lo Unico positivo ye gu’incluin a los llagareros
y a dalgun otru seutor gu’anantes nun apaecia, namas.
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“Creo que el sector sidrero
debiese contar con ayudas
especificas, como minimo
por lo que supone y
representa para Asturies”

Luis BeENITo GARCiA
Historiador

Creo que el sector sidrero debiese contar con ayudas
especificas, como minimo por lo gque supone y repre-
senta para Asturies, por todos los subsectores que se
ven implicados y por su contribucién al sostenimiento
del medio rural y de ecosistemas especificos.

Téngase en cuenta ademas que el Principado estad pos-
tulando la candidatura de la cultura sidrera a Patrimo-
nio Inmaterial de la Humanidad.

La peor coyuntura que atraveso la produccion y consu-
mo de sidra fue la de los afos sesenta con el desarrollo
de la sociedad de consumo. Su implantacion comuni-
taria y el constituir uno de los elementos identitarios
de mayor calado para Asturies fue lo que hizo que se
superase esta desaceleracion.

La situacion estad afectando al funcionamiento de la re-
cientemente creada Catedra Universitaria de la Sidra
de Asturias que dirijo, aungue estamos consiguiendo
llevar a cabo casi todas las actividades propuestas. Lo
gue estamos pendientes de desarrollar es el Aula de
Extension Universitaria. También necesitariamos tener
un contacto mas directo con los alumnos para poder
ofertar convenientemente nuestras becas y premios.
Ahora mismo tenemos siete estudiantes de practicas
que, por el momento, se encuentran en modo de tele-
trabajo.
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“La Declaracion de
Patrimoniu Cultural de la
humanida conlleva, por
definicion, dalgunes tribes

de sofitu”

Davip M. Rivas
Dr. n’Economia

Tolo que ta pasando paezme un despropdsitu. Soi
un inorante nesto de les pandemies pero dalgo sé
d’estadistica. Por eso soi partidariu de pieslles duros vy
curtios y non d’esa “yenka” d’esquierda, drecha, allan-
tre, atras...

Nun me paez qu’el sector sidreru vaiga ser el mas cas-
tigdu pola cris pero si que va pasalo mal. La collecha’l
19 sacdrase a trompicones gracies al branu, la del 20
sigui nos toneles en bona parte y cola del 21, tedrica-
mente perbona, nun sabemos que va pasar.

Yo soi optimista sobro’l futuru’l sector pero tien que
renovase. Ya eso non pola situacion coyuntural estric-
tamente, sindn porgue asina se fae necesario dende
hai un par de décades.

Los llagareros que sepian aprofitar esta situacion, di-
versificando ya innovando, van salir reforzaos. De fe-
chu, ta dandose ultimamente una integracién vertical
mui notable.

Nun creyo gu’esta situacion vaiga poner en pelligru’l
chigre y, en xeneral, tol entramau cultural de la sidre.

La bébora ya’l sector pasd momentos muncho peores,
ente los 60 y 70, cuando quedd relegao al mundiu rural
y a dalgunos barrios obreros. Nos 80 vimos que, con
poco esfuerzu, el resurdimientu yera imparable. Agora
la situacion ye muncho menos grave.

Lo de los horarios nun sé mui bien si va traer cambios.
Posiblemente si. De toles formes yo soi bastante par-
tidariu d’adoptar horarios que llamen “europeos”. Los
horarios nuesos provienen del franguismu, del apueste
pol horariu aleman y abandonu del inglés, y de cuando’l
pluriemplegu yera norma. Yo recuérdome de mio guelu
xintando a la una y mio padre a les tres. Eso en Xixon,
porque n'aldega tamién lo faciamos a la una. Y cenar
a les ocho.

Si vien un cambiu asina pa nada influi nel mundiu la
sidre. Una espicha va ser a les siete la tardi y non a les
diez. S que m’esmolez lo de los echadores mecanicos,
pero hai una solucion alministrativa: negar el titulu de
chigre o sideria y nun dar sofitos econdmicos a esos
bares.

La Declaracion de Patrimoniu Cultural de la humanida,
de la que la sidre ta pendiente, conlleva por definicion,
dalgunes tribes de sofitu. Pueden ser de munchos ti-
pos: aldes directes, financieros discriminatorios, fisca-
les... Eso si, volviendo a lo anterior, ensin politiques de
“café pa toos”, sindn con clares y dures demarcaciones.
Una custion importante sedria declarar al sector nel so
conxuntu como “ambientalmente sostenible”, porque
cumple les directrices de la Union Europea muncho
meyor qu’'empreses que ya tan consideraes asina. Una
botella sidre ye reutilizada una media de cincuenta ve-
gaes, dalgo Unico nel mercau.
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“No lo entiendo, éa las tres
de la tarde puedes comer
fuera pero a las diez de la
noche no? é¢Por qué? ¢Cual
es la diferencia?”

SAUL Moro
Sidreria Prida, Nava

Es un sinvivir, un dia te preparas para afrontar la situa-
cion de una manera y al dia siguiente cambian la ley vy
todo se va al traste.

Es imposible organizarse y organizar nada, unas jor-
nadas, unos menus especiales para fechas sefaladas....
Comuniones, comidas o cenas de negocio, etc... a una
semana vista no sabes qué va pasar ni cdmo vas poder
trabajar o incluso si puedes trabajar.

El tema del personal, mas de lo mismo, tampoco pue-
den hacer planes pues ni ellos ni yo sabemos exacta-
mente si trabajan o no, o con qué horario o qué dias.
Aungue somos uno de los sectores mas castigados, hay
que reconocer gue no somos los Unicos, y eso agrava
la situacion.

A la crisis sanitaria, se unid la crisis econdmica y ahora
se empieza a ver ya la crisis psicoldgica, la gente estad

cansada ya de tanto tiempo sin ver un final y menos
aun un plan de futuro, lo que les hace encerrarse en si
mismos, tener miedo, salir menos, consumir 1o justo y
ser menos sociable.

Para el sector de la sidra, vienen tiempos malos. Los
lagareros llevan un afio con las ventas mermadas vy les
gueda otra campafia completa, sin fiestas, verbenas o
eventos; el consumo baja mucho, también en las sidre-
rias y entre horarios, aforos, etc. mas todavia.

Este afo en muchas zonas se espera ano de cosechona
de manzana y vamos a llegar con los lagares con poca
capacidad para mayar, lo que repercutird en el precio
de la manzana y que mucha se perdera, si continuamos
con todo lo que mueve a su alrededor: trabajadores
eventuales, empresas de corchos, etiguetas etc., nos
damos cuenta que el sector en ese aspecto lo va notar
negativamente.

Por otro lado, en el tema de cultura y consumo hubo
algun cambio gue creo vino para quedarse, el tema de
los vasos, uno por persona; el consumo en grupos gran-
des se recuperard pues es parte de la cultura sidrera.

Sinceramente, lo que deberian hacer las administracio-
nes es trabajar. Corto vy claro.

Ahora mismo la sanidad estd saturada, estan viéndolo
venir sin hacer nada y cuando les llegue el momento
tendran los deberes sin hacer. Cada uno en su trabajo
sabe lo que tiene que hacer y si por esta situacién no
puedes realizar tu trabajo hay que aprovechar el tiem-
PO para ir preparando y adelantando, no ponerse a ello
cuando llegue el dia. Deberian ponerse al dia con todo
lo atrasado e ir preparando para lo que viene.

Ojo, no digo con esto que ninguna administraciéon esté
haciendo nada, ¢eh? Mas bien espero que estén en ello
y salir de esta lo mas rapido posible

Las empresas y autdonomos que dependen del mundo
de la sidra estdn siendo todas muy golpeadas, desde
las sidrerias, los llagares, los cosecheros, los auténo-
mos, los escanciadores, los almacenes de bebida, etc.

La cultura como tal estd por encima de pandemias y de
ahi el reconocimiento como patrimonio de la humani-
dad. Pero como decia antes, es ahora cuando hay que
trabajar para el proximo afio darle un gran empujon y
volver a ponerla a su nivel, es el momento de plantear
serias campanas de patrocinio, difusion y promocion
fuera de nuestras fronteras.

Si las administraciones no tienen ideas, que no se preo-
cupen que yo personalmente tengo varias y varios pro-
yectos que espero vean la luz dentro vy fuera de Astu-
ries y ayude a poner la sidra donde se merece.

Personalmente esta ultima forma de ir cerrando por
concejos la veo justa.

La responsabilidad de los contagios esta en todos no-
sotros. Si todo el mundo cumpliera con las normas im-
plantadas los contagios serian casi nulos. El problema
es que solo se persigue a la hosteleria, y eso que a dia
de hoy son las zonas que tienen menos contagios vy es-
tan mas desinfectadas y controladas.

Esta claro que los hospitales y centros médicos es don-
de hay un mayor riesgo de contagio, una persona in-
fectada si o siva air y en esos sitios las medidas brillan
por su ausencia, de nada vale que en una sala de es-
pera solo se usen siete sillas a dos metros una de otra
si durante cuatro horas utilizan esa misma silla veinte
personas y nadie desinfecta el espacio. Lo mismo pasa
con los pargues, los paseos y zonas publicas de las ciu-
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dades.

Somos conscientes de que el uso de la barra, con sus
limitaciones, es imposible, pues la gente no cumplimos.
Los camareros y duefios no somos policias, por eso lo
asumimos y apoyamos su cierre. Pero no entiendo la
prohibiciéon de cenar fuera. éA las tres de la tarde pue-
des comer, que no pasa nada, pero a las diez de la no-
che no? ¢Por qué? ¢Cual es la diferencia?

Con las medidas que estan en vigor ahora deberian ser
un poco mas flexibles, puedes mantener los bares, ca-
feterias etc. hasta las nueve de la noche y permitir de
nueve a once el servicio de restauracion, de esta forma
evitarias reuniones privadas que es otro foco impor-
tante de contagios vy le darias a la hosteleria un globo
de oxigeno.

La hosteleria no solo significa fiesta, hay gente que tra-
baja toda la semana y necesita liberar la cabeza para
no volverse loco.

También, y espero que llegue a nuestro Presidente, que
en este pals existen familias numerosas y nucleos fa-
miliares de mas de cuatro personas. Cualquiera puede
imaginarse como deben tener la cabeza para llegar a
fin de mes y si encima les privas de la liberacion de po-
der ir a comer tranquilamente y desconectar una hora
a la semana...

En mi caso, sin ir mas lejos, es lamentable que vaya a
comer con mi mujer y nuestros tres hijos pequefos vy
tengamos que hacerlo separados a dos metros y ver la
mesa del fondo con cuatro personas de distintos con-
cejos sin ningun tipo de parentesco comiendo juntos.

Pero bueno, en el tema de familias numerosas no en-
tramos que aqui en Asturies es penoso, fuera de Xixdn
y Uviéu no tienen ni siquiera derecho a ayudas para el
comedor.

En cuanto a las ayudas que se dan a nivel estatal, es
denigrante la ausencia y no es normal que obliguen a
cerrar negocios y a dejar a los trabajadores en casa con
una miseria.

El tema de los autdnomos es un robo, obligarles a ce-
rrar su negocio y pagarles el 50% o el 40 % de la base
minima, indistintamente de lo que cotices. Mucha gen-
te quedd en casa cobrando 340 euros este invierno. Un
poco de dignidad para los autdonomos que son la base
trabajadora de este pafs....

Enlas administraciones locales hay de todo, unos ayun-
tamientos dieron ayudas y oxigenaron tasas e impues-
tos, otros es como si no fuera con ellos vy otros sacan
ayudas y meses después no se sabe nada de ellas.

Me quedo con que esto es una pandemia, gue nos afec-
ta a todos, y que todos juntos debemos salir de ella.

Los politicos, funcionarios vy jubilados deberdn de apo-
yar y tirar del trabajador, empresario y auténomo, sin
unos los otros no comen y deberemos unir fuerzas y
esfuerzos para subir lo mas rapido posible sin dejar a
nadie atrds de verdad.

Llegd la hora de unir fuerzas sin mirar atras y sin mirar
colores ni ideologias.

Un claro ejemplo es la candidatura de la sidra a Patri-
monio de la Humanidad que desde las administracio-
nes publicas, pasando por los organismos medios, los
llagares, los cosecheros, los escanciadores o los chigre-
ros remamos todos en una misma direccion para con-
seguirlo; pues ahora en estos tiempos, como si de la
cultura sidrera se tratara, todos debemos unir fuerzas y
remar en la misma direccion, hacia delante.

“Me veo obligada a cerrar
uno de los dos locales que
tengo”

JessicA M MARRERO
Sidreria La Corraina, Xixon

Tengo dos locales, el que llevaba muchos afios, La Co-
rraina Mar y Fuego, en la calle Electra, resiste, pero el
otro, que se habia inaugurado el pasado mes de sep-
tiembre, me veo obligada a cerrarlo.

Con esta crisis no puedo seguir manteniendo los dos
locales en esta situacion, el problema estd en que aun-
gue no podamos abrir con normalidad, tengo que se-
guir pagandolo todo y no dan ningun tipo de ayuda,
simplemente, es imposible.
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Toma un culin

L’ARTE VIEN DE FAMILIA

Esta semeya, de Jamin Garcia Fon-
seca echando sidre nuna madrefa
nes fiestes del Carmin de va cuasi
una década, alcontrédmosla en EI
Madreiieru (Siero), el chigre de

la Campiona d’Echar Sidre Lore-
to Garcia, y ye una preba mas de
gu’hai coses que vienen de familia.

- ll‘f' ’
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LA BOTELLA DE TOLOS PALOS

Peiién, Menéndez, Trabanco, JR,
Piflera, Canal, Castaiidn... (\Veis
mMas palos nos corchos d’esti crea-
tivu lletreru? comu se ve bien, ta na
Sidreria Nueva Uria (Xixon).

N T T
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SABENCIA SIDRERA

“Tonelucu vieyu, da buena sidra y
alegra el peyeyu” diz el refran que
recueyen les parees de la Sidreria
Casa Mery, en Villaviciosa.

SIDRE PENON
SOBRE LA
MADRE

Sidra Pefon ufre
esta sidre sobre

la madre, de color
mariellu claro, arume
xoven, yerbacio y es-
pecialmente afrutiao.
En boca preséntase con franque-
za, volumen y un grau d’ acidez
propiu de la primerr sidre l'afu,
que se complementa con un sele
secante final.

UNA LLAMPARA DIFERENTE

En “Toma un culin” vamos
ensefiando delles lldmpares
feches con botelles, pero esta,

PALLABRA DE SIDRERU

Si nun sabes qué dicir -pa bien o pa
mal- en La Fueya Tomas dante unes
cuantes de les frases mas senties al
otru Ildu de la barra. Destacable ta-
mién la coleicion de botelles de tolos
palos que decoren la barra.

-

qu’alluma na Sidreria La Tonada
La Guia, En Xixon, ye la Unica
gue conocemos gue te fecha
con vasos de sidre.

CREATIVIDA SIDRERA

Un veceru de la Sidreria Restau-
rante El Carbayu, na Carbayera
de Granda, ye l'artista que fizo esti
prestosu horru con corchos de
sidre. Nun-y falta detalle.
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Los cambios
sociales en el

consumo de sidra

Manuel Gutiérrez Busto

Con esta pandemia todas estas medidas
implican un cambio en nuestras costumbres
para cortar la trasmision y contagio del covid,
como son el toque de queda, por lo que antes las
sidrerias abrian a partir de las siete u ocho de la
tarde, hora que gabitualmente cierra el comercio.
En la hosteleria hay mas cambios, el consumo
que siempre se hacia de pie en barra, ahora
ha de ser en mesa, o solo en terraza, aunque
estemos en invierno. Se acabo lo de un vaso para
varios, iahi hemos ganado algo!. El que la mitad
de los camareros estén en ERTE y nos pongan
el escanciador mecanico, esta repercutiendo
no solo en el consumo de la sidra tradicional
sino en el como, de qué manera y cuando
tomar una botella de sidra. Pero como siempre,
aprovechemos para sacar las cosas positivas,
que alguna habra, no solo para el consumo en
casa, sino para la sidra en otros formatos, como
son los botellines o las latas de sidra. Esta es
una buena oportunidad para que todos esos
productos que ya elaboran o al menos tienen en
el mercado varios lagareros, nos invite a tomar, a
probar estos nuevos formatos, a llevarlos a casa y
poder acostumbrarnos a su gusto a sus burbujas,
aunque bien es cierto que la mayoria de las sidras
gasificadas artificialmente, (es decir excepto la
sidra brut) sabe todo muy parecido y apenas se
pueden distinguir matices, estos se reducen a que
tengan mas o menos saturacion de gas, por eso
las sidras inglesas son todas muy parecidas, todas
con gas.

Pasadas las Navidades he de decir que tuve
una Muy grata experiencia y no podia ser de
otra manera que tomando sidra brut. No deberia
decir la marca, pues este no es un espacio de

promocion pero si que fue una de las primeras
sidras que se elaboraron en Asturies por una
empresa de hace mas de cien afos. Esta sidra a la
gue me refiero en concreto es de produccion muy
limitada, apenas a hay en el comercio, solo en
alguna tienda especializada, pero creo que es la
mejor sidra brut que he probado en mi vida, y he
probado muchas y de muchos paises. Y esto no
solo fue una apreciacion mia, porque en el grupo
de cinco personas gue somos CoNsuMimos, Si

mal no recuerdo, entre ocho y diez cajas, a todos
nos encantd, todos queriamos para las noches
mas festivas tener alguna botella, con cualquiera
de las viandas que comiésemos maridaba, ya
fueran ostras, mariscos, caza, faisan, perdiz, foe-
gras, setas, lacon y hasta con algunas latas de
conserva. Era el producto ideal, el producto final,
ya no habia que tomar copas, ni cacharros, seguir
con sidra brut.

Vuelvo al comienzo, con todos estos cambios
debemos de saber amoldarnos a ellos. El ser
humano es el Unico animal que vive en el polo
norte, en el desierto, en el caribe, entre la
contaminacion ciudadana o la naturaleza mas
bella de Asturies y a traves de la sidra tenemos
los diversos productos para acomodarnos a otros
gustos u otras costumbres. Asi unos buenos
turrones, mazapanes, glorias o simplemente el
chocolate van bien con una sidra de hielo, o una
copa de un buen aguardiente de sidra (calvados)
con un buen veguero (puro) en casa, que es casi
donde se puede fumar. En definitiva, tenemos
espacio, recursos, productos y tenemos que
ayudar al consumo de nuestra industria sidrera
ahora, en los malos momentos, que es cuando se
demuestran los amigos.

"1-'&_*.:'"*" _u._.ﬂdg
l'urrﬂla Sidreria k\“ -
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Destilados de sidra,
sublime exquisitez

Para sumilleres y especialistas son la joya de la corona de las
bebidas alcohodlicas; estos productos, desde su proceso de
elaboracion, encierran tradicion, dedicacion y algo de magia;
y Si algo es seguro, es que para obtener un buen resultado, se
debe de partir de una excelente materia prima y un correcto
fermentado, vy en eso Asturies cuenta con amplia ventaja

Dentro de la amplia
gama de productos

que se pueden

elaborar a partir del
mosto de manzana,

los destilados ocupan
un lugar primordial.

Son bebidas con alta
graduacion alcohdlica
obtenida mediante el
calentamiento del mosto
fermentado, una técnica
que se utiliza para
separar los diferentes
compuestos liquidos a
través de la ebullicion.

El alambigue o alquitara
se vuelve el instrumento
imprescindible en

este procedimiento y
quienes hayan tenido

la oportunidad de ver
su funcionamiento,
seguramente coincidiran
en que el proceso posee
cierta magia.

Desde hace siglos

el destilado de sidra

estd considerado por
sumilleres y especialistas
en licores como una
sublime exquisitez. Basta
con hacer referencia

al famoso Calvados

de la costa normanda.

Pero ademas de esta
elegante bebida, existen
en el mercado una gran
variedad de orujos y
aguardientes de altisima
calidad. Y, por supuesto,
Asturies es un pais con
una extensa tradicion al
respecto. Estd claro que
para elaborar un buen
destilado de sidra, es
muy importante partir de
una buena materia prima
y también de un correcto
fermentado; y en esas
dos cuestiones nuestro

territorio tiene muy poca
competencia.

Por otro lado, en los
dltimos anos varios
llagares internacionales
también estan apostando
por elaborar este tipo de
bebidas. Y es que aparte
de que la cocteleria esta
demandando cada vez
mas estos productos;

su consumo también

se ha orientando a

su degustacion sin
afladidos.

Destilados utilizados en
esta seccién

Txopinondo Berrogei, del
llagar Txopinondo, del Pais
Vasco francés

Licor de orujo de manzana de
Los Serranos, de la bodega
Los Serranos en Ribeseya,
Asturies

Fine du Maine, del llagar
Ferme du Theil, de Francia

Wymper 1865, del llagar
italiano Maley

Lambig de Bretagne, de la
Distillerie des Menhirs, en
Bretafa,

Aguardiente de sidra viejo
Salvador del Obispo, del
llagar Caseria San Juan del
Obispo, en TiAana, Siero,
Asturies

Spirit de poma Mooma, de
Mooma y Spirits & Plus, de
Cataluna

Le Rustique, del llagar
Cidrerie Distillerie Pelletier en
Sarthe, en la regién de Paises
del Loira, Francia

Cider Distillate, del llagar
polaco Frux Solis ubicado en
la regién de Lublin

v Testu y platos: Estibaliz Urquiola
y Jana Prochazkova
Semeyes: David Aguilar Sdnchez
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Orujo de manzana de Los Serranos | Los Serranos,
en su destileria de San Martin de Collera, en
Ribeseya, elaboran este producto. “Este licor es
fruto de la destilacion de aguardiente de manzana,
macerado con nuestra seleccion de botanicos, que
le dan su color y aroma natural” seflalan en su sitio
online. Se trata de una empresa con larga trayectoria
y de gran prestigio que tiene sus inicios en 1895.
Para la elaboracion de sus destilados seleccionan
los frutos de mejor calidad, cumpliendo con
rigurosos metodos de elaboracion, y sobre todo,
empleando “afecto y mimo” en su labor diaria con
los alambiques.

Txopinondo Berrogei | Del llagar Txopinondo
ubicado en el Pais Vasco francés, en Ascain. Es un
aguardiente de manzana de 40 grados de alcohol.
Sus aromas son a manzana fresca y en boca, ademas
de la anterior caracteristica, se puede apreciar un
retrogusto a chocolate. A destacar que este llagar se
esfuerza por lograr que toda su produccion sea cien
por cien natural, utilizando métodos de elaboracion

tradicionales.

Oricios con orujo o
aguardiente | iQué
tiempos aquellos en los
que los oricios estaban
esperandonos en la barra
de un chigre! Ahora

hay que adquirirlos

a precios que, en el
pasado, nos hubieran
parecido imposibles.
Aun asi los asturianos
NO renunciamos a su
inigualable sabor a mar.
Cuando se puede nos
damos “un capricho” y
los disfrutamos cocidos
o crudos. En esta
publicacion queremos
recordar ademas cémo
disfrutaban de ellos los
habituales del chigre, las
personas que recorrian
las sidrerias para probar
diferentes palos de
nuestra bebida mas
emblematica.

Ellos, en la barra, abrian
los oricios, muchas veces
hasta con las manos, vy
antes de meter cuchara,

rociaban el manjar con
gotas de orujo o de
aguardiente. El resultado
es toda una explosion
de sensaciones ya que

el destilado potencia su
sabor. iUna delicial

Dados de jengibre

con azucar de cafa |

Y seguimos con mas
sabores potentes. Si
estamos hablando de
destilados, un buen
acompanfante para su
degustacion pueden ser
dos o tres cubitos de
jengibre, ligeramente
deshidratados vy
escarchados en azucar.
Su sabor es intenso,
dulce y picante a la

vez... pero hay que

decir que engancha.
Ademas son muchos

los especialistas que
destacan las propiedades
del jengibre como
alimento antiinflamatorio,
expectorante o digestivo.
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Pernik | Son las galletas
tipicas checas de
Navidad y son obra de
nuestra colaboradora
Jana Prochazkova. La
historia de su elaboracion
data de siglos atras. Una
de las versiones es que
se remonta a costumbres
paganas. Se colocaban
en los hogares, arboles o
cuadras para protegerlos
de los poderes oscuros.
De ahi que se utilizaran
moldes de animales,
casas o circulos (simbolo
de sol). Las galletas se
ponian en los arboles
para una buena cosecha,
en los hogares para
mantener la suerte, en
los animales para que
crecieran sanos y el
resto se regalaban al
vecindario. Los primeros
ingredientes fueron
frutos secos y miel
porqgue la harina y el
azUcar, o bien no habian
llegado a esa zona, o
eran caros. Otro punto

a destacar es que se
suelen preparar durante

el adviento porgue
necesitan “madurar”,
que pase un tiempo
antes de su consumo.
De hecho otra version
indica que las galletas se
elaboraban ya en el siglo
X1V y habia de cuatro
tipos. La masa habia que
dejarla “madurar” desde
una semana hasta medio
afio. Incluso se cuenta
que un padre preparod la
masa al nacer su hija... iy
las galletas estuvieron
listas para su bodal

LLas especias tipicas
utilizadas eran canela,
clavo, cardamomo,
cilantro, nuez moscada,
anis, anis estrellado,
hinojo, pimienta negra o
pimenta dioica. También
se afiadian hierbas
como mejorana, tomillo,
lavanda o romero por
sus poderes curativos.
Asimismo proponemaos
como acompafiamiento
de los destilados un
chocolate con alto
porcentaje de cacao.

Fine du Maine | Producto
del llagar Ferme du Theil,
ubicado en Le Theil, en
el departamento francés
de Orne. El destilado
estd elaborado con
variedades de manzanas
como Doux Moén, Douce
Coetligné, Dabinette,
Kermeérien, entre otras.

El resultado es una
bebida envejecida en
barricas de roble durante
ocho o diez anos, con
aromas afrutados y una
graduacion alcohdlica
del 42%. “Autenticidad,
calidad y regularidad son
los puntos fuertes de
nuestra casa” explican
los elaboradores.
Recomiendan servir este
destilado como aperitivo
solo o con hielo; también
como digestivo. La
temperatura: entre 18 y
20°C.
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Wymper 1865 | Un
producto exclusivo del
llagar italiano Maley.
Whymper 1865 estd
dedicado a un gran
alpinista del Cervino,
Edward Whymper. Es
una aquavit, un destilado
reposado ocho afos en
un barril de madera de
montana. “Es un gran
producto para degustar
y meditar; aunque,
también, si se desea,
¢por gué no con un trozo
de chocolate con alto
porcentaje de cacao?”
sefala su elaborador
Gianluca Telloli. Para
obtener esta bebida se
utilizan manzanas con
un alto potencial para
producir alcohol. Hay
que sefalar que la sidra
base destinada a la
destilacion no pasa por
ninguna decantacion
desde el final de la
fermentacion.
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Lambig de Bretagne | Se trata de un brandy de
402 de alcohol que se obtiene a partir de una sola
destilacion de sidra en alambigue y envejecida
durante tres afos en barricas de roble. La bodega
que lo produce la Distillerie des Menhires con
sede el Plomelin, Bretafa, que elabora este tipo
de productos desde el aflo de 1986. A la vista

se presenta con un color ambar, limpio; en boca
se aprecian las notas amaderadas propias de su
ennoblecimiento y en nariz destacan aromas a
manzanas frescas, y ademas, como es natural, a
madera.

Aguardiente de sidra viejo Salvador del Obispo |
Uno de los productos mas apreciados por sumilleres
tanto nacionales como internacionales. El llagar que
lo elabora es Caseria San Juan del Obispo situado en
Tifana, Asturies. Esta bebida es un aguardiente de
sidra, envejecido en madera, al estilo del Calvados
francés. Con un caracter personal que le viene de su
elaboracién artesanal y envejecimiento en roble. De
entrada en boca mas bien cremosa y con un gusto
largo, destaca por encima de todo su condicion
balsdmica. En nariz se aprecian aromas tostados, con
fondo de vainilla.

Foie grass con cacao y almendras | Si queremos
disfrutar de los destilados de sidra como aperitivo,
este producto es una excelente pareja de
degustacion. Su untuosa textura y ligero dulzor,
acompanan a la perfeccion a las bebidas secas e
intensas. Ademas, estas tienen la virtud de limpiar
la boca después de cada bocado. Ademas hemos
espolvoreado por encima del foie un poco de
chocolate negro y almendras trituradas.

Queso Los Beyos | Son productos amparados

por una IGP. Estdn elaborados con leche de vaca,
oveja o cabra, cruda o pasterizada, sin mezclar.

Su coagulacion es lactica y maduran durante 20 o
60 dias. Su corteza es fina, rugosa, de color entre
amarillo cremoso o palido y pardo claro. La pasta es
de semidura a dura, cerrada, sin ojos fermentativos
y escasa presencia de aberturas. En nariz su olor es
suave; y en boca es poco salado y ligeramente acido.
La zona geografica delimitada esta constituida por
los concejos asturianos de Amieva y Ponga aqui

en Asturies; y Oseya de Sayambre actualmente en
Castillay Leon.

Massimo de Rey Silo Magaya | Fruto de la unién de
la famosa queseria artesanal de Pravia y del llagar
El Gobernador de Villaviciosa. La magaya, una vez
congelada tras salir de la prensa, se descongela para
ser utilizada. Utilizan un queso de leche cruda que,
tras madurar durante cinco meses, se introduce en
un tonel lleno de la citada magaya de las variedades
Xuanina y Regona vy se sella para evitar que se
volatilicen los aromas. La humedad propia de la
fruta altera la textura y la cremosidad del queso,
proporcionandole aromas acidos y sabores frutales.
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Cider Distillate | Destilado de sidra aromatizado
con manzana madura del llagar polaco Frux Solis
ubicado en la region de Lublin. Las fincas de donde
obtienen los frutos para su elaboracién datan del
afo 1880 y actualmente su actividad esta dirigida

a la economia circular. Todos sus productos estan
elaborados con ingredientes con cien por cien
naturales y el destilado es solo una parte de su
extensa gama de productos ya que también ofrecen
confituras, vinagres, sidra filtrada o licores.

Spirit de poma Mooma | Se trata de un aguardiente
de manzana destilado y doblemente envejecido.
Su aroma es muy equilibrado con un ligero toque

CIDER DisTiLLl
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a pasas, frutos secos y sabor a madera. A la vista

se presenta con un color naranja intenso, limpio vy
brillante. Su graduacioén alcohodlica es del 40%. Esta
bebida estd elaborada por dos empresas de Girona:
Mooma vy Spirits & Plus, gue han apostado por este
producto que, por un lado, innova en cuanto a la
materia prima que utilizan para este destilado y que
también forma parte de la llamada economia circular.

Le Rustique | Uno de los productos que elabora el
llagar Cidrerie Distillerie Pelletier en Sarthe, en la
region de Paises del Loira, Francia. Se trata de un
aguardiente de sidra envejecido en barrica de roble.
Se puede disfrutar solo o también, recomiendan los
productores, en una taza caliente de café. Por otro
lado, también es ideal para acompafar un sorbete de
manzana.

Café, higos, castafias | iCon este tiempo como
apetece estar al lado de un llar o de una chimeneal
Momento ideal para degustar un buen destilado
acompanado de, por ejemplo, frutos secos o
deshidratados. Los higos son un buen ejemplo ya
que su dulzor se ve contrarrestado por los amargos
del aguardiente u orujo. Ademas, otra de nuestras
recomendaciones son las castafas, en especial si les
agregamos un chorrito de las bebidas propuestas.
Finalmente, équé nos decis de lo deliciosa que esta
una taza de café con pingarates? Lo mejor para una
buena charla, un interesante libro o un entretenido
juego de cartas.
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SIdra Y MmanNzanas en la obra de
cvarsto Valle (Primera parte)

Evaristo Valle. ‘Interior de chigre’, 1906. Tinta prieta a pluma vy “gouache” sobro papel marrén, 310 x 387 mm. Colleicion particular. Imaxe:
Fundacion Museo Evaristo Valle.

Visitamos la Fundaciéon y el Museo dedicados al pintor xixonés,
uno de los artistas mds importantes y creativos de su época, para
profundizar en la figura y la obra del artista y conocer qué motivos
sidreros encontramos en sus 6leos, bocetos o dibujos

Inclasificable y autodidacta, Evaristo Valle es uno de
los artistas mas importantes de Asturies y del territo-
rio espanol. En palabras de la Fundacion que lleva su
nombre: “Es un valor excepcional dentro de la pintura
espafnola de su tiempo por su lirismo, por su colo-
rismo refinado, por la originalidad de su sentido del
paisaje y de la humanidad”. La revista LA SIDRA ha
acudido a dicha entidad para averiguar qué motivos
sidreros podemos encontrar en la obra de Valle. Para
ello hemos entrevistado a Gretel Piquer Viniegra, doc-
tora en Historia del Arte. Este articulo es el primero de
una serie que se publicard en préoximas ediciones.

Comenzamos seflalando que una las caracteristicas

que diferencian a Valle de otros artistas es su forma-
cion. En un momento en el que los pintores espafoles
solian formarse primero en Madrid, y luego, con un
poco de suerte, iban Roma para seguir con una for-
macion mas académica... Valle va a Paris. “Y todo lo
que conoce alli lo va traer a Espafa. Hay otros pinto-
res que antes que él viajan a Paris, a otras partes de
Europa y conocen otras vanguardias, pero hacen su
carrera alli, no vuelven a vivir aqui. Valle si lo hace.
Para mi, Evaristo Valle es quien introduce la moderni-
dad pictdrica del siglo XX en Asturies” afirma Gretel
Piquer.

El artista viaja a la ciudad de la luz por primera vez en
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Enriba: ‘La orxia. 1903, Oliu sobro llenzu, 203 x 116 cm. Xixén, Fundacidn Museo Evaristo Valle. Imaxe: Fundacién Evaristo Valle. / Abaxo: Gretel
Piquer, responsable d’archivos y documentacion de la Fundacion Evaristo Valle muestra un de los ellementos na obra de Valle que podria faer

referencia a botelles de sidre.

1898 vy trabaja en una imprenta, en una litografia. En
1900 volverd a Espana pero en 1903 regresard nue-
vamente a Paris ya como pintor habiendo obtenido
una beca del ayuntamiento de Xixon. “Pero es impor-
tante sefalar que antes de ir a Paris, incluso antes de
viajar a Madrid, él ya va buscando lo que sabe que
hay. Por ejemplo, antes de salir de Xixdn ya muestra
interés por artistas como El Greco, Veldzquez o Goya.
Hoy nos parece que estos pintores son casi como la
santisima trinidad del arte, pero es que a finales del
siglo XIX y a principios del XX, eso no era asi. Goya
no estaba bien representado en El Prado a finales del
XIX, tampoco El Greco. Ambos son artistas que en
ese momento comienzan a llamar la atencion, a reva-
lorizarse” sefiala la doctora.

En Paris, Evaristo Valle se interesara por otros artistas
como Van Gogh o Gauguin. Influencias que se apre-
cian en su obra como por ejemplo en ‘El Futbolista’.
“Sucede lo mismo. Ahora mismo Van Gogh y Gauguin
son figuras incontestables, pero es que en ese mo-
mento para nada era asi. Por lo que esta claro que,
para una persona gue sale a ver mundo, realmente
ya va con las ideas muy claras, va muy preparado.
También hay que senalar que Xixon en el siglo XIX
destaca por ser una ciudad con una economia poten-
te, el puerto la conecta mas con el norte de Europa
que con la meseta”.

Alrededor de la figura de Valle hay muchas anécdo-
tas que refuerzan la idea de un pintor solitario que
pasod su nifez en una familia con problemas econdmi-
cos, sin embargo, sefala la especialista, Valle fue un
hijo de la burguesia de Xixon del siglo XIX. “Cuando

.
los pintores llegan a Paris si que gastan su dinero en
la bohemia, pero hay que decir que antes de llegar,

salen de familias que pueden permitirse tener hijos
artistas” apunta.

P

De 1903 es ‘La orgia’. “En realidad es un titulo que se
ha dado a posteriori. En los catdlogos, en las disposi-
ciones originales de Valle, lleva el titulo de ‘Panneau’
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Enriba: ‘Vendiendo mazanes’, c. 1912. Llapice vy tinta prieta sobro papel, 130 x 163 mm. Imaxe: Fundacion Museo Evaristo Valle.

lo significa panel o cartel. Con el tiempo se le llamo
‘La orgia’ porgue tiene unos dibujos parecidos que se
llaman ‘Orgias de sobremesa’. Aqui se ven botellas
que podrian hacer referencia a la sidra. Representa
toda una mesa con comida vy bebida, ollas que estan
expulsando vapor y de ese vapor emergen las figu-
ras. Valle tiene varias composiciones de ese estilo: un
plano real y otro imaginario. Estamos hablando de la
época en la que él trabaja sobre El Greco” explica Pi-
quer.

Ademads, en esta obra que se aprecia el trabajo de
Evaristo Valle como litdgrafo, ya que aunque ‘La orgia’
es un oleo, si uno como espectador se aleja, recuerda
el ambiente de los carteles de Paris, manifestaciones
artisticas muy importantes en la época. “Por ejemplo
Toulouse-Lautrec, que ahora es tan reconocido, en el
momento en el que muere en 1901 su familia dona
parte de su obra porque consideran que tiene interés”
sefala la historiadora y aflade: "Y Valle esta alli en ese
momento, formandose vy trabajando con los maestros
del cartel. De hecho él trabaja en la imprenta mas im-
portante del momento en el la que también traba-
jaban todos esos artistas”. De principio del siglo XX
también es ‘Interior de chigre’, dibujo a tinta negra a
pluma y gouache sobre papel marron en el que se ve
una escena tipica: paisanos bebiendo sidra.

Valle estard yendo vy viniendo de Paris hasta 1911, pues

“Valle nun ye un pintor
costumbrista, nun pinta horros
nin traxes del pais, pinta una
Asturies de xente que sufre,
qu’ama, de xentes universales y
por eso ye un pintor universal”

a partir de ese afo sufrird una crisis de agorafobia que
lo hard a afincarse en Xixdn. “Claro que hara viajes, ex-
pondra en Londres, en Nueva York, pero va a vivir en
Xixdn con lo cual ese es el momento en el que todo lo
gue ha aprendido, todo lo que ha conocido en Paris,
lo va a reelaborar de manera personal y va a empezar
a renovar sus temas” indica Gretel. Asi, lo primero que
renueva es el paisaje. En ‘El potrillo en el corral’ se
puede ver un paisaje rural de un solo golpe de vista.
También en ‘Elegantes de Gijén’, donde se ve la Plaza
del Marqués y también un niio mendigando. “Ademas
pinta la realidad, pero matizada, porgue se ve per-
fectamente la plaza a la derecha pero también otros
elementos a la izquierda en el lugar en donde deberia
de estar el puerto” comenta la especialista.

Asimismo, hay que sefalar que Evaristo Valle no es
un pintor costumbrista ni trata los motivos asturianos

LA SIDRA  Nimberu 202



i i vt kol

i "----j'l.--—__...-—-----.._,_.--' i st — 'I‘L-x.iﬂldl;'}

53

R s O

Evaristo Valle. ‘Estudiu pal indianu vy la so familia na romeria’, c. 1917 Llapice sobro papel, 197 x 160 mm. Imaxe: Fundacion Museo Evaristo Valle.

como una exaltacion, “al contrario, lo que muchas ve-
ces plantea es una critica social, una denuncia” aclara
Piquer, como por ejemplo, el nifo mendigando en el
anterior cuadro citado. Asi, el artista no pinta hoérreos,
ni trajes regionales con la montera picona... pinta una
Asturies de gente que sufre, que ama, de gentes uni-
versales y por eso, indica Piquer, es un pintor univer-
sal que puede ser comprendido en cualquier lugar.

A medida que pasa el tiempo, los paisajes de Valle
cambiaran, pasando de representar una gran canti-

dad de elementos a ir reduciéndolos, se ird haciendo
mas sintético. En relacion a la primera época nos po-
demos encontrar con el dibujo ‘Vendiendo manza-
nas’ de 1912. Otro dibujo que realizard unos afos des-
pués, sobre 1917, y donde aparece claramente la sidra
es ‘Estudio para el indiano y su familia en la romeria’
en el que el emigrado esta representado con un puro
y sombrero estilo Panama, y un aldeano del pueblo,
mas delgado, le esta ofreciendo un vaso de sidra.

o Testu: E. Urquiola

Imaxenes: Urquiola y Fundacion Evarisvo Valle
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¢, Asador de mazana? jPidolu!

Pieza de ceramica, o inclusive de fierru, gu’amas de cocinamos un
ricu postre, tamién aruma la nuesa xinta o cena

Nestes fiestes toviemos qu’afaemos a les nueves res-
triciones. Y magar echamos de menos los chigres, qué
tanto... intentemos allegramos un pocu y -cumpliendo
con toles midies de seguranza y encamientos indicaos-
preparar ensundioses xintes o cenes en casa; ya seya
coles presones con quien convivimos o col nuesu grupu
burbulla, sigun seya’l casu.

Pos foi n'una d'estes xuntes de cuatro participantes
onde pudimos conocer l'asador de mazana. Hai de
mentar que la anfitriona foi una moza natural de Che-
quia a la que-y regalaren el citdu artiluxu. Con éses, esti
consiste n'una pieza de cerdmica del tamafu de la ma-

zana que va a introducise y que s’abri pwla metd. Una
vegada zarrada col debiu frutu dientru, ponse enriba
d’'un pie del mesmu material, un fornin, nel gu’entra una
vela piguenfa.

Asina, en dicha estructura, la mazana va rustiéndo-
se amodo. Pero atencion: hai que ponela con abondu
tiempu pa que quede bien asada. Por exemplu, al en-
tamu de la xinta o de la cena. Un piquefu furacu nel
cénit de la estructura fai que los vapores de la cocion
vaigan remaneciendo delicadamente arumando la es-
tancia. Ya podéis maxinar la resultancia. Amas esti asa-
dor déxamos ser creativos una y bones tamién dexa
espaciu p’amestar zucre, anis, canela o otres especies.

Goli, gominoles de vinagre de sidre

Tan ellaboraes en California
y comercialicense como un
productu qu’aida al organismu

El vinagre de sidre ufierta munchos beneficios y una
empresa californiana apostd por elli. Facer gominoles
y comercializales como un productu gu’aida a meyo-
rar la nuesa dixestion, piel, controlar el pesu, caltener
un sistema inmunitariu saludable y a aumentar la nuesa
enerxia.

“Goli Nutrition ye una compahia de nutricion, creati-
va y enfocada nes presones, impulsada pola creencia
de que la felicida y el bientar van de la man. El nuesu
oxetivu yera crear una forma facil, nutritiva y deliciosa
pa que toos pudieren incorporar el vinagre de sidre de
mazana na so rutina diaria. Tamos arguyosos de que les
nueses Gominoles Goli seyan ensin gluten, ensin xelati-
na, veganes, ensin OGM vy feches con ingredientes or-

ganicos escoyios, ensin edulcorantes nin conservantes
artificiales” sifalen na paxina ueb de la empresa.

Hai que sefalar qu’el so saborgu nun ye a vinagre, sindn
a mazana, para lo que tamién utilizaron remolacha, ce-
nadoria, granada y brusel. Toes estes frutes provenien-
tes de cultivos organicos. Amas, indiquen, aseguraron-
se de caltener la madre del vinagre nes gominoles. Dos
d’elles apurren lo que vendria ser una cuyarada.
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La vienta n’Infernet, una
posibilida rial de mercau
pal mundiu la sidre

500C 250¢€ 200¢C 5,00 €
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Sidra Shop ye'l portal asturianu especializdu na sidre, gastronomia y toa triba complementos.

Dende los anos nos qu’habia d'esperar a qu’aportare’l tren a la estacion
pa recibir los productos d'otres fasteres, pasando pola compra per corréu
y tres d’ello colos catdlogos de les teletiendes na television, fenemos
anguano un nuéu mercau lletrénicu que ya ye una posibilidd bien rial y
perfechamente asitiada, y que colos problemes d’esti postrer anu tomare
un puxu pergrande: el comerciu per Internet
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Il perlage della mela

€12,50 €13,50

AGGIUNG] AL

AGGIUNGI AL

CARRELLO CARRELLD
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Vermouth Cristallier di
Sidro Maley 70cl
€18,70

Sidro Maley Jorasses
Classicum 75cl
€15,30

AGGIUNGI AL

AGGIUNGI AL

CARRELLO CARRELLD

Sidro & Cider ye un perimportante portal de sidre internacional n’ltalia.

Cola cris gu’aportare col andanciu de la Covid-19,
con un pieslle perimetral del pais nel que tien el so
abellugu lautor d’esti articulu, llofile d’Asturies y de
les fasteres sidreres, col pieslle de tola cadarma te-
rritorial interna ente sigo mesma, ensin mas posibili-
daes de movese fuera’l pueblu que pa dir a trabayar
o al mélicu, y col pieslle tamién de tola hosteleria vy
del comerciu non esencial ensin esceicion, descu-
brimos que podemos vivir ensin torgues colo ne-
cesario, masque si lo que quixéramos mercar foren
productos non esenciales, pa eso tenemos otros
conductos comerciales, los del comerciu d’entrega
en casa que, por custion de segurida, mos dexa los

é 0.00€

® "

POHTAL w5

Inicio - Loja Online

Sidra
Hidromel

Artesanal

Foram encontrados 57 produtos

A filtrar por;

Filtrar por v

Ordenar por mais recentes

Portaldasidra ye’l portal de referencia de la sidre en Portugal.

productos mercaos delantre la porte; un comerciu
gu’anguafo ta enforma favoreciu pola teunoloxia,
una cenciella llamada de teléfonu o la conexodn a les
paxines comerciales d’Internet.

Y ye ehi onde se desenrolld una nuea oportunida pa
los empresarios vy, de la mesma mena, una mayor
ufierta pa los veceros, porque si ye verda que nel
mundiu la sidre ya conociemos y usabemos Inter-
net pa mercar daque, fuere la cris sanitaria la que
fixere posible un mayor desendolcu d’esta rede co-
mercial na qu’atopamos una bayura de servicios de
vienta de los propios ellaboraores, distribuidores,

RESTAURANTE

¥ 2 X 3 + £l
Mend Driario | Cornedns de Smipresa

C/. COVADONGA, 1
LUGO DE LLANERA

TEL: 984 28 17 48
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SVALTS

RES 1{-.-'\\.-1 Eoped HT'

info@llagarviella.es
Telf: 985 792 133

Ctra. de la Estacion, 17. Viella. Siero - (%) 699 768 565

LA SIDRA  Nimberu 202



e Rl . e

Somerset Cider Brandy 3 Year Old 'Somerset Royal’
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Bristol Cider Shop caltién el so portal de vienta nel coral mesmu de la
sidre inglés.

comerciantes ya hosteleros.

Na cadarma comercial d’Internet alcontramos les
paxines de los propios llagareros, masque tamién
los portales de vienta de les empreses comercia-
les, nunos casos a la mena de los supermercaos nNos
gue s’ufierta toa triba de productos y n‘otros como
tienda especializada en bébores, que ye'l casu del
que falamos; asina como otres empreses qu’ufierten
lo que denomamos un soporte teunoldxicu col que
los comerciantes ya hosteleros que nun tienen la so
propia web cunten con un sitiu dende’l que facer la
so ufierta.

No que cinca a los llagares, son mayoria los que
cunten con una paxina web na gu'espublizar los
sos productos vy eso pasa lo mesmo n'Asturies que
per tol mundu, porgue la rede d’'Internet, dende que
s’abriera a lactividd comercial, viose que ye una
perfecha via pa dase a conocer vy facer publicida.

Son munchos tamién los que cunten con tienda vir-
tual dientro la so web, al traviés de la cuala ufierten
la vienta de les sos sidres; tantos que sedria mes-
ter facer un llibru enteru nel que catalogalos a toos,
asina gque solo vamos mentar dalgunos a la mena
d’exemplu, como puen ser n'Asturies los llagares
de Viuda de Angeldn, Castanon, Riestra, Cortina,

Apfelwein, Most & Viez

Shop

Apfelwein, Most & Viez

= Apfelwein klassisch
« Apfelwein sortenrein
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= Viez
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La feria internacional Cider World tamién caltién un serviciu propiu de
vienta

Trabanco, Mayador o El Gaitero; en Euskadi Be-
reziartua, Petritegi o Zapiain ente otros; en Lledn
Sidre Carral; y per Europa Apfelwein Possmann,
n'Alemanfa; Cidrerie Kerloick o Cidres Kerisac, en
Bretana; Oliver’'s Cider & Perry, nel Reinu Xuniu; o
Longueville House, n'lrlanda.

Masqgue son los portales de la estaya comercial los
mas conocios pola xente vy, ente ellos, el mas afa-
mau ye'l portal americanu Amazon, gue n’Internet
yve l'equivalente a les grandes superficies de les re-
des comerciales nacionales y tresnacionales, que
tamién caltienen los sos propios soportes na web,
talamente como Carrefour, Alcampo, Dia, Merca-
dona, El Corte Inglés vy, n'Asturies, Masymas o Ali-
merka.

Pero tamién hai comercios especializaos nel seutor
de l'alimentacion vy, penriba too, de los productos
del pais y qu’énte los xeneralistes caltienen nos sos
catdlogos una esbilla de productos de muncho me-
yor seleicion y calidd pol conocimientu que tienen
de la tierra y de los gustos de los veceros llocales.
N’Asturies tienen esti serviciu comercial n’Internet,
por exemplu, Productosdeasturias.com, del grupu
Crivencar; Despensadeasturias.com, que fisicamen-
te ta venceyada a les tiendes del grupu Aramburu;
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Productosasturianoscampoastur.com, de la coope-
rativa Campoastur; o'l portal Coallagourmet.com,
del grupu de tiendes Coalla, mentanto que per
Europa atopamos portales comerciales como los
de Mon Epicerie Fine du Terroir, en Normandia; o
'afamada rede comercial del Reinu Xuniu Morrisons
Groceries.

Sicasi, tamién hai que dicir gu'una de les torgues
gue tien el veceru nel momentu de mercar sidre, y
non solo per Internet, sindn tamién en cualesquie-
ra otres tiendes fisiques, ye la falta d'identida que,
como bébora, carecid la sidre demientres munchos
afos y que tien como consecuencia que haiga que
guetala ente los vinos esplumosos 0, munches ve-
gaes, coles cerveces, de tala mena que la gueta de
la sidre tamién la hai que facer en portales especia-
lizaos en vinu y cerveza como: Drinks&co, Tanino
Wines, Dan Murphy’s, Wine-Searcher, Best of British
Beer o The Beer Club.

Masque tenemos que falar de daqué bono, vy ye
gue tamién esisten dientro’l mundiu la sidre dalgu-
nos portales especializaos. Los primeros que va-
mos mentar son los venceyaos a les entidaes del
propiu mundiu de la sidre, como puean ser Sidre
Shop, la tienda de la revista La Sidre; Sagardoa.eus,
de 'Asociacion de Sidreries de Guipuzcoa; o Cider-
World.shop, de la feria internacional alemana de la
sidre Cider World. Y ente les empreses comerciales
trayemos los portales de vienta per Internet de la
portuguesa Portaldasidre; la de la perimportante
empresa distribuidora italiana Sidro & Cider vy la del

T. 630 440 262
CASTIELLD - GIJON (ASTURIAS)
www,sidraelduque.es
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Munchos llagares asturianos ya tienen el so propiu portal de vienta dientro la so paxina web.

Reinu Xuniu Bristol Cider Shop.

Y vamos rematar esti articulu falando d’otru siste-
ma na rede d’Internet usau por dellos llagares que
nun tienen el so propiu portal de vienta on-line pero
caltienen una llinia de vienta al traviés de lo que se
denoma un soporte comercial na web. Eso ye que
cunten con dalguna empresa comercial que ye la
que yos ufre un sitiu d’'Internet nel que llanten el

SO serviciu de vienta, talamente como ye’l casu de
Sidre Menéndez, que la deriva al traviés del portal
xixonés Sidre online; el de Llagares Valveran, que lo
fai al traviés del portal del so grupu mercantil Bode-
gas Masaveu; o como los llagares Alonso y Caseria
San Juan del Obispo que faen la so ufierta nel so-
porte comercial de Correos Market.

\/
. Testu y Semeyes: Donato X. Villoria Tablado
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Pote de castafies nel menu del
Llagarin de Granda

La entrada na terraza del Llagarin de Granda, yd mos fizo
albidrar que dibemos prebar dagué poco comun. Ye un entornu
ampliu y lluminosu, enllenu verdor y Aatura acondiciondu con
gustu pa estremar los espacios, al gue fuimos animaos pol
terracéu forciosu que manda estos diis en Xixon.

La xinta nun desanicid pa na les nueses meyores espeutatives:
el pote castafies, con abondosu compangu de chorizu, tocin
y panceta -la receta orixinal llevaba figos, pero pela fecha nun
taben disponibles- ye uUn de los platos mas sosprendentes,
contundentes y saborguiosos de la gastronomia asturiana y
nun ye facil de topar onde Iu preparen; nesti casu taba nel so
puntu.

Pudimos esfrutalu dientru’l menu del dii, siguiu d’una bona
racion de corderu asau con patates y acompangau con una
xarra de sidria fecha con Sidra Llagar de Fozana, la ecoldxica
de Fanjul.

EL LLAGARIN DE GRANDA - CTRA SANTANDER 65-SIERU T: 985 793 099

Sidreria Casa Repinaldo: Menu
100% asturianu

Si retdremos a cualquiera, espertu o profanu en gastronomia asturiana, a
proponer un menu cien por cien asturianu, albidro que’l resultau averariase
munchisimo al que pudimos esfrutar na Sidreria Casa Repinaldo.

Comu entrante, una xenerosa racion de pastel de tifosu, probatiblemente
pescau na cercana mar candasina. Suave y xugoso, la cuenta p’abrir boca
colos primeros culinos de Sidra Cortina

De primeru, por supuestu ya ensin discusion posible, fabada. Dexaronmos
la fonte pa servinos, vezu que siempres ye d’agradecer, sobre tou cola
presion de los turistes que nun conocen el sistema del menud asturianu vy
pretenden compartilu o llevar pa casa “lo que sobre”. La verda ye que nun
sobro, pero non por escaso, sindn porgque daba pena dexalo alli.

De segundu, y con mas posible alderique en cuantes a si ye o non lo mas
tradicional, pero ensin discusion sobre cantida y calidd, un cachopu de
xata roxa con cecina y quesu de cabra ye una opcion de lo mas aceptable,
sobro tou si ta tan bono como esti.

De postre, arroz con llechi, espesino y al so puntu de canela. Un menu dificil de superar no que cinca a
asturiania, tastu y abondancia. Una fartura tremenda.

CASA REPINALDO - CAI BRAULIO BUSTO 21 - CANDAS T. 985 88 43 30
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Lo meyor de la tierra y la mar, na
Tonada de Montevul

La especialidad de la Sidreria La Tonada
de Montevil son les parrillaes, que
tienen nes trés versiones: les de carne,
les de pexe y les de mariscu, siendo
les trés destacables pola so materia
primo d’escelente calida y la so curiada
preparacion.

Como diendo en grupu yera complicao
decidise por una, escoyimos compartir
la Parrillada Mixta Tierra y Mar, con
costielles, chorizu criollu, secretu ibéricu
y morciella matachana, de la parte
terrestre del asuntu, y zamburifes,
llagostinos vy chipirones pola parte
marifana; una opcion que dexa
contentos a tolos gustos.

El mariscu bien frescu y la carne al puntu, col togque picantin
del chumichurri caseru.

Pa con ello pidimos una ensalada gourmet con pitu, pifa
natural y salsa de la casa.

A destacar, prestdomos que mos dieren, p’adobar la ensala,
Vinagre Ecoléxico de Sidre Camin, fecho nel Llagar
Trabanco.

La sidre que tomemos yera del mesmu llagar, Sidra
d’Escoyeta Trabanco.

SIDRERIA LA TONADA DE MONTEVIL - RAMON DE ARECES 26 - XIXON T :984 393070
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OUMAres

-S Tlempo de plantar

Adela Ferndndez y Alex Lépez de Viveros Candamo.

Los viveristas que se dedican a la comercializacidon de pumares
explican como estdn viviendo esta etapa, marcada por la Covid-19;
las opiniones se dividen entre las que senalan que No se aprecia
un descenso significativo, hasta las que aseguran que la manzana
asturiana estd en peligro, pero no por la pandemia, sino debido a

una crisis estructural

Forman parte del primer eslabon de la cadena y su
labor es esencial en el sector de la sidra. Es duran-
te los meses mas frios del afno cuando el trabajo de
los viveristas se incrementa, ya que es el momento
en que los pumareros adquieren los plantones para
sus fincas. Pero, {como afecta la pandemia a la co-
mercializacion de sus productos? Por un lado, los
llagareros sefialan que la produccion de sidra esta
pendiente de la evolucion de la crisis sociosanitaria
y esto podria incidir en la venta de pumares; pero
por otro, la planificacion de una finca se hace a largo
plazo, por lo que gran parte de la produccidn agraria
no deberia de variar de forma radical en sus tiempos.
En esta revista hemos preguntado a tres personas
al frente de distintos viveros para saber cual es su
situacion.

“No apreciamos un descenso significativo”

Pablo Menéndez, ingeniero de la cooperativa Cam-
poastur, explica que la venta de plantones se realiza
cuando la savia no esta en movimiento, cuando hace
frio, y eso suele ocurrir a partir de enero.

“Los plantones estan en la tierra y cuando ocurre ese
paron vegetativo es cuando se pueden arrancar y
comercializar. La savia vuelve a moverse sobre abril,
dependiendo del tiempo” sefala y matiza que se re-
fiere a los plantones de raiz desnuda ya que los de
cepelldn se pueden vender en todo el ano. “Un cepe-
[lon es un arbol con tierra dentro de un receptaculo,
una bolsa por ejemplo, o un caldero”.

Por otro lado, el ingeniero comenta que, en principio,
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Enriba: pumarada adulta y en flor. / Abaxo: Viveros Madiedo.

“Los llantones tan na tierra

y cuandu ocurre’l pardon
vexetativu ye cuandu puen
comercializase, la savia torna a
movese sobro’l mes d’abril”

no hay un descenso significativo en la venta de plan-
tones este ano. Hay que sefalar que los manzanos
gue comercializa Campoastur son de las variedades
adscritas a la Denominacion de Origen Protegida. En
cuanto a patrones, el mas solicitado es el semienano.
No obstante, si la tierra en que se va a plantar no
tiene las condiciones adecuadas o el sitio es un lugar
ventoso, se prefiere el patréon franco.

“En unos aiflos la manzana asturiana va a ser
testimonial”

Pepe Madiedo, de viveros Madiedo, reitera que ene-
roy febrero es la época de mayor venta de pumares.
Sin embargo, a diferencia de Campoastur, él si que
aprecia que la plantacion de manzanos va cuesta
abajo vy sin frenos. “Pienso que esto se acabd que no
hay solucidén. Y en ocho afios, calculo yo, la manzana
en Asturies va a ser testimonial, la tendremos cuatro
para hacer sidra en casa y lo demas desaparecera.
La vez pasada gue esta revista me entrevistd dije
gue habia pasado de vender treinta mil manzanos
clonales, y ocho o diez francos por temporada, a cin-

co mil. Y este afo, ni eso. Los numeros son claros,
vamos en picado, la produccion de manzana esta en
manos de gente de sesenta o setenta afos, y las ge-
neraciones mas jovenes, excepto algunos de noso-
tros, ya no plantan” argumenta.

El viverista sefiala ademas que para la produccion de
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Manzorga: Vivero Madiedo. / Drecha enriba: Viveros Candamo. Drecha abaxo: Adela Fernandez de Viveros Candamo.

sidra, gran parte de la manzana viene del extranjero
y “a precios ridiculos”. “La gente sabe la realidad dy
qué hace? Solamente reposiciones. Aparte hay que
sumar lo que estd pasando por la COVID. Las sidre-
rias no abren, la sidra no se vende, entonces la gente

planta menos” indica y sefala que la poca movilidad
influye en que las personas puedan desplazarse para
adquirir plantones, ademas, por supuesto, de la falta
de recursos. “La gente no gasta porgue no sabe qué
va a pasar mas adelante. Ademas no hay rentabilidad

La diputacion de Gipuzkoa destina 295.000

€ a dar puxu al cultivu de pumares de

sidre autéctono, mentes el “Principado”
ensiquiera nun cuenta con aides especifiques
pal llanteru pumares

Una vuelta mas, el Pais Vascu torna a dexar
N'evidencia’l desenfotu del “Principado” pa cola
sidre y la mazana. Y& nun se trata del gobiernu
vascu, -qu’a entamos del andanciu Covid19 apu-
rrid 50 millones a los llagareros vascos, frente a
los cero quaporto’l “Principado”- Agora una cen-
ciella diputacion d’'una provincia, la Diputacion
Foral de Gipuzkoa, acaba convocar pa esti 2021

Les aides nel Pais Vascu a los pumareros
dexen n’evidencia al “Principado”

les aides pal llanteru, meyora y desendolcu del
pumar de sidre en Gipuzkoa con una dotacion de
295.000 €.

Frente a esti apueste pol seutor sidreru guipuz-
cuanu, el “Principado” -en principiu dagué mas
gu’'una diputacidn- ensiquiera cunta con aides
especifiques pal pumar de sidre asturianu, englo-
bandolos conxuntamente con “piquefos frutos”;
y el conseyu reculapa enriba I'afu pasau foi na-
mas de 200.000 euros, ello ye, una tercera parte
menos de lo que destina una diputacidon provin-
cial.
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en este sector. Trabajar para no ganar nada, pues
no. En mi opinidn sigue fallando la administracion,
se debe realizarun estudio sobre la produccion del
kilo de manzana, porgue hay una normativa europea
gue indica que esta prohibido vender por debajo de
los costes de produccion. Pero este estudio no se
hace. Estoy convencido de que si llevase a cabo el
kilo de manzana superaria los treinta céntimos de
coste de produccion”, dice Pepe Madiedo.

“Pumaradas profesionales, de muchas
hectareas y bien cuidadas”

Con mas de tres décadas en el sector, Viveros Can-
damo se especializa en la venta de manzana de
sidra. Ofrecen todas las variedades adscritas a la
Denominacion de Origen Protegida. “Los frutales
no se compran solo por la variedad, sino también
por el patréon, el patréon es donde esta injertado, vy
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en Asturies hacen falta patrones EM7, MM109, EM25
y franco. Dependiendo del tipo de finca hacen falta
unos u otros, por ejemplo, que se adapten mejor a la
humedad, a terrenos llanos, a terrenos arcillosos, etc.”
explica Adela Ferndndez, quien ademas sefiala que ha
notado un incremento en la venta de frutales, pero
para personas aficionadas.

En cuanto al terreno profesional, Fernandez se ha per-
catado de que si ha ido disminuyendo la venta. Una
de las posibles explicaciones, intuye, es que anterior-
mente, en la zona rural, se plantaban mas manzanos
en las fincas como un complemento a otras activida-
des, sin embargo, actualmente, esto ha ido en des-
censo. "Eso si, también hay una parte muy positiva.
Hay empresas que si se interesan por tener plantacio-
nes de manzano de sidra. Hay pumaradas de muchas
hectareas, totalmente profesionales, fincas muy gua-
pas y bien cuidadas” recalca.

-
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Actualida la sidra

Concursu Oficial Meyor Cachopu
d’Espana 2021

Demientres tol mes d’abril, La Guia
del Cachopo entama esti prestixosu
concursu col que siguen poniendo en
valor un productu tan asturianu ,cuya
fama trespasa pasu ente pasu les
nueses llendes.

Pal concursu hai tres fasteres establecies: Asturies,
Madrid y restu d’Espana.

El plazu d’inscripcion fina’l préosimu 1 de marzu, asina
gu’hai gu’andar sollertes

N’Uvieu y Xixon, Xornaes del Antroxu en casa

Dambos conceyos cumplen cola
tradicion gastrondmica del antroxu
gracies a la iniciativa d’Otea pa
esfrutar del menu en casa

Magar la situacion sanitario vy les restriciones

gue s'imponen a la hosteleria n'Uviéu y en Xixon,
en dambos conceyos va cumplir cola tradicion

del antroxu gastrondmicu d’Asturies gracies a la
iniciativa de Otea gu’entama les Xornaes del Menu
d’Antroxu en casa por qu’establecimientos de
restauracion preparen pa recoyer nel llocal, o sirvir
nes cases, el tradicional Menu d’Antroxu.

del antroxu, anque seya de forma virtual” desplica la

entida.
“Tratase d’aprofitar les posibilidaes que la situacion L'oxetivu principal d’esta edicién ye nun perder la
de les restriciones na hosteleria permiten. Otea tradicion del Menu del Antroxu y animar a uvieinos
coordind una serie d’establecimientos que van y xixoneses a siguir esfrutando de los Menus
ufiertar el menu d’Antroxu demientres esta selmana Gastrondmicos de la ciuda, anque seya d’'una
y la fin de selmana prosima, feches de cellebracion manera distinto al d’otres ocasiones.

MAQUINARIA DE HOSTELERIA - CLIMATIZACION - REFRIGERACION

EQUIPAMIENTOS DE HOSTELERIA
jlrefrigeracion.com - 985 296 598
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El Conseyu Regulador DOP Sidre
d’Asturies convoca elleiciones

El Plenu del Conseyu Regulador de la DOP Sidre d’Asturies
aprobo I'entamu del procesu elleutoral dirixiu a la elleicion
de vocales del mesmu col so consiguiente calendariu y la
composicion de la Xunta Elleutoral.

Como ya s'alcordd nel so dii cola aprobacion de los
estatutos, la Presidencia demientres el mandatu va
ser rotatoria ente’l seutor pumareru vy llagareru.

El Presidente en funciones de la entida, Tino Cor-
tina, agradecio a los integrantes del 6rganu de
gobiernu’l trabayu desendolcau polos mesmos es-
tos anos. Coles mesmes, manifestd’l so deséu de
que la nueva xunta siga velando y dando puxu a la
marca, gue tien un gran potencial de xorrecimientu
y gue ye imprescindible pal desendolcu del seutor
agroalimentariu de la sidre n’Asturies.

L'afiu 2021 va ser un anu importante nel seutor ya
que se prevé una bona collecha de mazana, lo que
podria facilitar la medria de la marca, polo que la
nueva directiva, tres esti procesu elleutoral, tien un
importante retu pa consiguir que la mayor parte
de la producién de mazana asturiana se convier-

ta en Sidra
d’Asturies.

Les votacio-
nes, previstes
pal 15 de mayu,
van cuntar
con una mesa
elleutoral  en
Villaviciosa.
Amas, afayase
la posibilida
del votu per
corréu pa faci-
litar el mesmu

nesta domina dificil por causa de la COVID-19, lo
que se va comunicar a los votantes nos censos

previstos.
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COLLEICION
D’ETIQUETES

Nuea entrega de la colleicion.
De baldre pa los soscritores de la revista LA SIDRA.
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SIDRA DE ASTURIAS
DENOMINACION DE ORIGEN FROTEGIDA
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ENTIDADES COLABORADORAS

AVILES

CABRUNANA, SIDRER{A.
Cabrunana, 24.

T.98556 12 17.

Vallina, Fran, Frutos, La Morena,
Coro, Vigon.

CASA ALVARIN, SIDRER{A.
Los Alas, 2.T. 985 54 01 13.
Pefion d’Escoyeta, El Gobernador.

CASA LIN, SIDRER{A.
Avda Los Telares, 3.

T. 985 56 48 27.
Rotando palos.

EL CHIGRE, SIDRERIA.
Avenida San Agustin, 9
T. 984 837 839.

LAVIEJA RULA.

Avda. Conde Guadalhorce s/n
T. 98552 03 70

Sidra Herminio

LOS SAUCES, SID. PARRILLA
LaTabla 12

T. 985 543 007 / 985549019
Trabanco

MONTERA, SIDRERIA.
LaVega 1. Ctra Molleda

T. 98557 94 02

Fanjul, Riestra, Villacubera

CASA GELU, SIDRERIA

Llano Ponte 19-21

T. 98551 66 12 / 665958551
EL CAFETON. BAR CAFE

La Muralla 5

T. 627 999790

Menéndez

BODEGAS ARCE
Travesia del Torno12
T. 98552 26 36

SAN CRISTOBAL - CASA PATXI,
SIDRERIA

Quintana de Dionisio - San
Cristobal /T. 985 56 37 05
Menéndez, Villacubera, Trabanco

CAMARA DE COMERCIO DE
AVILES

Campo Sagrado 1

T. 985544 111

LA REAL, SIDRERTA

Av. San Agustin 8

T. 603 608 370

Frutos, Nozala, Guimaran,
Costales, Peién

Villalegre
CASA GERMAN, SIDRERIA

El Carmen 53

T. 984 20 94 06 Menu diario

LA RUTA, SIDRERIA.

Camin de la Estacion, 15

984 207 333

Menéndez, Castanén, Val d’Ornén,
Ribayu.

AYER

LA FUMIOSA, SIDRERIA
RESTAURANTE.

La Estacion, 16. Morea.

T. 985 480 750.

Herminio y Zythos.
VILLANUEVA, BAR.
Francisco Palacios, 40. MOrea
T. 985 481 359.

Trabanco normal y d’Escoyeta.

BELMONTE DE
MIRANDA

LA CASONA DEL REY. Hotel,
Restaurante, Sidreria

La Veiga del Machucu

T. 985762022

Novalin

CANGUES D’'ONiSs

SIDRER{A EL POLESU.
Angel Tarano, 3.

T. 98594 75 84.
BODEGON DEL DOBRA.
Ctra El Pontén s/n.

T. 985 848565.

Orizén, Cabanén

SIDRER{A VEGA REDONDA.
Riu Gliena 2

T. 984 840 053

Buznego, Orizon.

SIDRERA PICU URRIELLU.
San Pelayu 9.

T.984 840 118
info@casaabelardo.com

ENTIDAES COLLABORAORES

SIDRERIA EL CORCHU.
Angel Tarano, 5.
T. 985 849 477.

SIDRERTA RESTAURANTE EL
OVETENSE.

San Pelayo 15.

T. 984 840 160.

Roza

EL ROBLEDAL, SIDRER{A.
Bernabé Pendas, 1.

T. 984 844 439.

Buznego, Foncueva, Vigon.
LOS ARCOS, SIDR, REST.
Camilo Becefia 3.

T. 985 849 277.

CARRENO

LLAGAR SIDRA GUIMARAN.
LaVega, El Valle, Guimaran

T. 664 070 360.

SIDRA PENON

La Granda. Albandi
T. 985 870 228

Candas

REST. SIDRERfA NORDESTE
Valdés Pumarino 16.

T. 984 391597

Sidra Pefion, Pilonu.

SIDRERfA ARGUELLES.
Ferrocarril 6.

T. 98587 00 24

Un chigre de tola vida.

CASA REPINALDO.

Doctor Bratlio Busto,2 1- baxu
T. 985 884 330
Cortina,Villacubera.

PIZZERIA DOMENICO.
Valdés Pumarino, 17.

T. 985 885 282
SIDRERIA EL PUERTO.
Pedro Herrero 5 bajo.

T. 98587 01 21

Pefi6n y Pilonu.

REST. SID LA ESTACION.
Av. del ferrocarril 46.

T. 98587 2297

Pefion y Foncueva.

EL CAMAROTE

Av. El Ferrocarril 11.

T. 984 199 956

Pefién, Trabanco.

EL DIANU, BAR.
Calvario 8. /T. 985 88 45 86
Penén, Llagar de Fozana
EL NAUTICO. REST.

El Puertu.

T. 684637376

Muiiz, Villacubera

Av. 5an Agustin, 6, 8. 33401 Avilés. Asturias
Teléfono: 984 24 59 87

EL CHIGRE
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EL CUBANO. SID. REST.

Av. El Ferrocarril 08.

T. 985870 003

Pefion normal y DOP, L'Allume,
Castaion, Llagar de Fozana, Fanjul

CASTRILLON

LOS TRES MONITOS, REST.
Principe de Asturias 51. Salinas. T.
985 500 003.

Quelo.

LAS GAVIOTAS, SIDR. CAMPING
Paseo maritimo s / n. la Llada. Sta
Maria del Mar

T. 985519070/ 69

Fran, Ramos del Valle, El Gaitero

LA COLONIAL, SID-REST.
Alcalde Luis Treillard, 2. Salinas. T.
984239 117.

Herminio, Villacubera, Cortina.

Piedras Blancas

LA ARCEA, SIDRERIA REST.

El Acebo 4.

T. 984 830 882

Frutos, Vuda de Corsino, El Santu,
Contrueces

EL LLANO, SID. PARRILLA

Xix6n 5

T. 985 090 737

Canal, Vigén, Villacubera, Trabanco
normal y d’Escoyeta

CASTROPOL

CASTROPOL, PARR. REST.
Ctra. Gral s/n

T. 678 958 805.

Solleiro

CASU

HOTEL RURAL ARNICIU.
El Campu/ T. 985 608 078
Parque Natural de Redes
Reserva de la Biosfera

COLUNGA

SIDRERfA AVENIDA.
Carretera General, 15.
T. 985 85 60 36.

El Gobernador, Cortina.

CORVERA

MESON DE FURACU.

Primero de Mayo N°3 Les Vegues /
T. 984 83 29 51

SidraVda. Angelon

LOS MANJARES, ASADOR.
La Sota s/n, Solis

T. 985 505 053

Fran, JR, Ramos del Valle

CUIDEIRU

SIDRERIA EL REMO.
Fuente de Abajo 9.

T. 98559 02 18.
Castaion, Prau Monga.

OPERA, RESTAURANTE.
Plaza Marina 3

T. 984 105 462

Coro, Viuda de Angelon

CASA MARI, SIDRERIA
Rio frio 2

T. 690 837 810

Viuda de Angelén

GOZON

CASA OLIVA, BAR.

Ctra cabu Pefes-Verdicio
T. 985 878 253
Contrueces

LA FUSTARIEGA.

Verdicio /T. 985 878 103
Vigon, Pefion, Fonciello
CAMPANAL, REST. SID

Ctra. Avilés-Lluanco. Santolaya de
Nembru.T. 985 882 200

Canal, El Santu, El Gobernador.

CASA BELARMINO, REST.
Manzaneda

T. 985 880 807

El Santu, EM; Pomarina.

Lluanco

LA MARINA, BAR.
C/ Teatro 6.
T. 985 883 230.

GUERNICA, RESTAURANTE.
La Riba 20.

T. 985 88 04 10.

Pefién d’Escoyeta

71

EL PARQUE

Avda del Gayo 33.

T. 984 840 319

Vallina, Peiién normal y
d’Escoyeta.

Bainugues
CASA MAXIMO.
El Monte 54. .

T. 985 880 435
Herminio.

CASA PONDEROSO.
T. 985 881 272
Pefién normal y d’Escoyeta.

GRAU

SID. REST. PEPE EL BUENO.
Eduardo Sierra 9

T. 985 753 328.

Canal y Muiiiz.

CASA AURINA, REST.
Puente de Pefiaflo
T.985751015

Fran.

FEUDO REAL, SIDERIA.

Tras los Horreos 2

T. 9857547 96

Trabanco normal y d’Escoyeta,
Viuda de Corsino

HOSTELERIA MAGAZ- GRADO.
Ramon Areces 1- 3°

T.606 72 31 81
hosteleriamagaz@gmail.com.

ILLAS

LA TENADA, CASA COMIDAS.
La Caizuela 16

T. 985 506 217.

German

LLANERA

MICHEM, RESTAURANTE.
Estacion n° 10. Villabona

T. 985 779 005.

Trabanco normal y d’Escoyeta

LA BOLERA BAR

Castiello 28. Llugo

T. 985770923

Fran, Viuda de Corsino, Piloniu

LLAGAR EL GUELU / SIDRERIAS
Pruvia: 985 26 48 08

Uviéu: 985 20 83 82

Madrid: 910 16 39 06

LLANES

SIDRERIA EL ANTOJU.
C/Mayor, 8.

T. 984 089 641/629 418 570
Menéndez y Val d’Ornén.

LOS PIRATAS DEL SABLON.
Sidreria, Restaurante y vivero de
mariscos

La Moria 11.

T. 985400169

SIDRER{A PABLO’S.

Ctra La Rebollada s/n. Posada
T. 985 407 181

Arbesu.

HOTEL SIDRERIA EUROPA.
San Roque del Acebal.
T. 985 417 045.

LLAGAR EL CABANON.
Naves de Llanes

T. 985407550 / 616 623197
Sidra El Cabafion.

Vende sidra al por mayor.

CASA POLI.

Sidreria Restaurante
Puertas de Vidiagu s/n.
T. 985411 142.
Cabanon, El Gobernador

REST.-SIDRERIA EL RUBIU.
La Pedrosa- Vidiagu.

T. 985411 418.

J. Tomas.

BAR SIDRER{A LA AMISTAD
Cueto Bajo , 8.

T. 985400893

Roza

EL CHISPERO. SID. PARRILLA
Pendueles

T. 985411 435

Menéndez. Val d’Ornén

EL ROMANO.

Visitas y degustaciones.

Po de Llanes

T. 667 214 847

Empresa de visitas guiadas y cenas.
www.elromano.org
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RESTAURANTE LA XAGARDA
Ctra.General s/n Po.
T. 985401 499

BAR REST. CONTAMOS
CONTIGO

Ardisana.

T. 985 925 609
Trabanco y Cabaién.

EL CUCHARERU, Tienda
Microllagar

Barriu La Granda, 146. Nueva
T. 639 810 225

Sidra El cuchareru

LA CASI LLENA, SIDRERIA

Pidal 4
T. 984 193 383

Viuda de Palacio, Muiiiz normal y

d’Escoyeta

LLANGREU

LLAGAR ’ALLUME.

Roiles s/n. C.P. -33909.

T. 661 970504 / 617254 343.
Sidra L’Allume.

LLAGAR PARRILLA LA
LLARIEGA.

Altu La Gargantd. / T. 984209767.

Canal. El Santu
www.lallariega.com
Cianu

SIDRERIA MARILUZ.

Nueva 32.
Valle de Peon, Vallina.

TINO, BAR.

Manuel Garcia Rovés, 9.
T. 665159402

Orizon, Villacubera.

FONSECA, SIDRER{A.

Manuel Alvarez Marina, 3.

T. 985673032

JR, Muiiiz, Trabanco d’Escoyeta.

La Felguera

SIDRERIA EL LEONES.
Casimiro Granda, 6.

T. 985 69 00 80.

Trabanco. Trabanco Seleccion.

REST. SIDRERTA OLIMAR.
Gregorio Aurre, 33.
T. 98569 10 03.

CASA ARCA
Julidn Duro 6, bajo
T.690 121 381 / 647 000832

SIDRERIA LA FAYA.

Ramon Garcia Argiielles, 2.

T. 985 695776.T. 985 673722.
Sidra Castafiéon.

SIDRER{A EL GAUCHO.
Ramon B. Claveria, 3.

T. 985670438.

Trabanco, Fonciello.

SIDRERIA ELYANTAR
D’ALDEA.

Fernandez Duro, 9 bajo.

T. 985 182 593./ L'Argayén.

SIDRERfA-RESTAURANTE
EL PARQUE.

Gregorio Aurre, 19 .

T. 985 68 35 51.

Sidra Menéndez, Valdeboides.

SID. EL ASADOR DE MIGUEL.
Jestis F. Duro - 6°.

T. 985 67 33 93.

Menéndez. JR.

SIDRERIA VIEJO

Daniel Alvarez Gonzélez, 20
T. 985 67 63 40

Sidra Menéndez

LAVIRUSA. Ensidresa. SID.
Inventor La Cierva, 28

Sidra Menéndez y Val d’Ornén
T. 984 293 695

REST. SIDRER{A LA BRANA DEL

BIERZO.
Paulino Vicente 14
T. 985 676 221. Sidra Riestra.

EL ESCALON, SIDRERIA.
Ramon Garcia Arguelles, 4.
T. 984 496 403

LA POMAR, REST.-SIDRERIA.
Baldomero Alonso, 30..

T. 985 694 975.

Cortina y Villacubera.

EL MORENO, SIDRERIA
Jests Alonso Braga 6
T.628 07 70 47

GRANELES
General Elorza, 2
T. 984181104 / 637193447

Sama

SIDRERIA COLUNGA
Lucio Villegas 9
Trabanco. y Trabanco d’Escoyeta

PARRILLA RESTAURANTE
CUESTA D’ARCU

Ctra.La Martona, 11

T. 985438017

Arbest

LES ESCUELES, SIDRERTA
Jervasio Ramos 3

T. 984 840 535.

Trabanco, Viuda de Palacios,
Trabanco y Muiiiz d’Escoyeta.

LA MULA TORDA, SIDRERTA
La Uni6n 3

T. 984 282 654.

Menéndez.

SIDRER{A ALONSO.
Claudio Sanchez Albornoz 7.
T. 984 085 930

Sidra Alonso.

LLAVIANA

SIDRERA LA CAMPURRA.
Puertu Payares, 29. La Pola
T.985611276..

J. Tomas.

MESON LA MINA.
Libertad 15.
T. 985 600 032.

SIDRERfA LA FONTANA.
Eladio Garcia Jove 2. La Pola.
T. 98561 17 02.

QUERCUS, SIDRERIA

Riu Cares 23. La Pola.

T. 684 650 072 / 617 597 434
Foncueva, Val de Boides

EL PUENTE LA CHALANA.
La Chalana 1

T. 985 602 122

Herminio y Zythos

BAR EL MERCAU.

Prau La Hueria. La Pola.

T. 627 415 341

L.LENA

SIDRERTA BAR LOBO.

Plaza del Mercdu 6. La Pola

T. 690 772 864

Viuda de Angelon y Trabanco.

Avda. de Portugal, B8 Gijon
Teldfono SE5 354 60T

MINO, SIDRERA

Parque infantil 10. La Pola.

T. 984 082591 .Trabanco normal
y d’Escoyeta, Foncueva.

MIERES

SIDRERIA EL RINCONIN.
Plaza San Juan, 5. Requexu.

T. 98546 26 01. Sidra Cortina.
SIDRERIA EL CASCAYU.
Fuente les Xanes, 2 - bajo.

T. 656 820 178 - 985 466040.
Cortina, Villacubera.

SIDRERIA SEYMA.

Aller, 6.

T. 984 830 788.

SIDRERIA LA SOLANA.
Jerénimo Ibran, 5.

T. 985463350.

Canal, Fonciello, Villacubera,
LLAGAR PANIZALES.
Espineo, 13. 33618 Mieres.
T. 985467815.

SIDRERfA BAROLAYA.
Fonte les Xanes, 1-3

T. 985 461 787.

Castafién y Muiiz d’Escoyeta.
SIDRERIA ALONSO.
Jeronimo Ibran, 26

T. 985 463 603

Fonciello, Llaneza.

RTE. ASADOR EL CRUCE.

Ctra General. El Cruce. Santullanu.

T. 985426195.
www.asadorelcruce.es.
Especialidad en asados.

SIDRERIA SANTA BARBARA.
Manuel Llaneza, 6
T. 984 189 351

SIDRER{A VINATERTA MIERES.
Jerénimo Ibran 4

T. 984 186 334

Castafion

CAFE CONSISTORIAL, REST.
SIDRERIA.

Constitucién 1.

T. 985 451 990

Trabanco normal y d’Escoyeta,
Novalin, Villacubera

CANAY COME.
Valeriana Miranda, 13.
T. 984 398 919.
Castafion

EL RINCON DEL CHE, SIDRERIA
Manuel Llaneza 74

T. 622 291 891

Cortina, Villacubera

CASA JUANIN, SIDRERIA

Dr. Fleming 32.

T. 686972251.

Quelo, Trabanco, Menendez, Val
D’Ornon.

MORCIN

PARRILLA L’ANGLEIRU

Les Vegues de San Esteban de
MorcinT. 985 783 096
restaurante(@angleiru.com
Tabanco, normal y d’Escoyeta,
Cortina y Menéndez

NAVA

SIDRERTA LA BARRACA.
La Barraca, 16.

T. 98571 69 36.

Llagares navetos.

SIDRERfA CASA MINO.
La Laguna.T. 985 716 623.

SIDRERIA PLAZA.
Plaza Manuel Uria 11
Rotando palos navetos

SIDRERIA PRIDA.

La Colegiata, 12.

T. 985 717 345.

Novalin,Vda de Angelon,Orizén

LA NAVETA BAR.
Pza Dominganes,7
T.650613779

Nava York. Amestao.

SIDRERTA ESTRADA.
Quintana, 40.T. 985717156
Estrada

EL FLORIDA, SIDRERTA
Plaza Manuel Uria 4
T. 636 835 146

SIDRA VIUDA DE ANGELON.
LaTeyera, s/n.T. 985 716 943

SIDRA ORIZON
Orizén 14.T. 985 71 62 09

SIDRA M.ZAPATERO
La Riega 7.T. 98571 70 67

SIDRA VIIUDA DE CORSINO
La Riega 7.T. 985716067

LLAGAR EL PILONU.
Gamonéu s/n

T. 985716 051 / 696308745
Sidra El Pilofiu,

NAVIA

CASA JORGE, SIDRERTA

El Muelle. Puertu Veiga

T.985 648 211.

Trabanco normal y d’Escoyeta.

EL CHIGRIN DEL PUERTO,
SIDRERIA

Avd de la Darsena, 17.

T. 984 844 206

M. Vigén, Trabanco d’Escoyeta

LA MAGAYA, SIDRERIA
Regueral 9.

T. 985 630 433.
Zapatero y Pefion.
LAVILLA. SIDRERTA
Campoamor 4.

T. 985 62 48 84

LA QUINTA DE QUIQUE.
PARRILLA REST.

Villar s/n. VillaPedre

T. 985472 095

Trabanco normal y d’Escoyeta

NORENA

EL FiU CHITI “LA CHURRE”.
Fray Ramoén |, 25 bajo
T. 984 280 261.

CASA EL SASTRE.

Fray Ramon, 27.

T. 985 741 252

Canal, Quelo, Muniz Seleccion.

LA NAVE, CARNICAS
Avda El Calvario s/n
T. 985 740 400.

LA HUERTINA, MERENDERO
La Reguera / T. 985 362 241.
Viuda de Angelén

CASA PACO, SIDRERIA
Florez Estrada 26

T. 985 740 526.
Trabanco, Menéndez

LA POMAR

sidrerfa|restaurante

C/ Baldomero Alonso, 30
La Felguera T. 985 694 975
www.sidrerialapomar.com

ROLSAN, RESTAURANTE
Florez Estrada 35

T. 985 74 14 95.

Arbesu

ONIS
CASA MORENO

Plaza del Ayuntamientu. Benia
T. 985 844 154.

SIDRER{A REST. EL. PAREON
Sirviella
T. 985 844 366.

PARRES

SIDRER{A EL FORQUETU.
Ramon del Valle, 4 (Les
Arriondes).T. 985840532.
Rotando Palos

SIDRER{A EL SUBMARINO.
Leopoldo Alas Clarin. Les
Arriondes

T. 98584 00 75.

CONFITERIA CAMPOAMOR.
Ramon del Valle.
T. 985 84 00 37.

SIDRERIA MESON

EL RINCON DEL CASTANU.
Ramon del Valle 5. Les Arriondes
T. 985841674. Angones

SIDRERIA EL MIRADOR.
La Peruyal, 1. Les Arriondes.
T. 985840411.

Foncueva y M. Zapatero.

SIDRA BASILIO.
Domingo Fresnedo, 11.
Les Arriondes. T. 985 84 02 27.

SIDRER{A EL TONEL DE GIGI.
Ramon del Valle 8, bajo.

Les Arriondes. T. 984 840 544
Trabanco, Trabanco d’Escoyeta.

CASA ESCANDON, SIDRERIA
Castafios 4.

Les Arriondes. T. 623 180 792
Muniz

SIDRER{A LOS FELECHOS
Ramon del Valle 6, bajo.

Les Arriondes. T. 985 841 536

PILONA

RESTAURANTE SIDRERTA
PARRILLA LA ROCA.

Ctra .General. 33584 Sevares
T. 985 706 049

Viuda de Angelon

Pili Ramos
‘Club Guisanderas
de Asturias”

Pescados y mariscos
del Cantabrico
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BENIDORM, HOTEL, SIDRERIA,

RESTAURANTE

Villamayor

T. 985707111/ 985707643

Muiiiz d’Escoyeta, Foncueva

L'Infiestu

LA PLAZA, SIDRERIA MESON
Garcia Carbajal 9 (Esquina Pelayo).
T. 606 373 757

Viuda de Angelén, Mestas,
Menéndez

SIGLO XX, BAR

Martinez Agosti, 9.

T. 677 712 501

Mestas, Fran,Menendez, Prau
Monga y Ramos del Valle

PRAVIA

CASAVILA, RESTAURANTE
Jovellanos 9

T. 984 83 07 80
Villacubera, Herminio

PROAZA

CONFITERIA REY SILO
Carmen Miranda, 15

RIBADEVA

SIDRERIA LA CASA ABAJO.
Ctra General s/n. La Franca
T. 985412 430

Cabanén, Trabanco.

RIBESEYA

SIDRER{A EL TARTERU.
Marqueses de Arguelles, s/n.
T. 98585 76 39.

Sidra Castanén.

SIDRERIA CARROCEU.

El muelle.T. 985 86 14 19.
Sidra Cortina.

SIDRER{A LA PARRILLA.
Avda Palacio Valdés, 27.

T. 985 86 02 88.

Foncueva / Cabafion.

EL ANCLA. RESTAURANTE
Gran Via.
T. 984 84 11 08.

LA NANSA.
Marqueses de Argiielles, s/n.
T. 985 860 302.

ENTIDADES COLABORADORAS

CHIGRE’L XABRON.

Plaza Nueva

T. 984195028/684632161
Rotando 5 palos, dos d’ellos DOP.

CASA BASILIO.

Sidreria Marisqueria
Manuel Caso de la Villa, 50.
T. 985 858 380.

EL PUERTO, SID. MAR{SQ.
Marques de Argiielles, 31

T. 984040760

Novalin, Cabanén.

ABAREQUE, SIDRAY TAPES.
Manuel Caso de LaVilla, 34
T. 984 841 040

Viuda de Angelon, Muiiz.

SALAS

LLAGAR EL BUCHE.

Avda Ricardo Fuster, 25

T. 98403 9576

Trabanco normal y d’Escoyeta

SAMARTIN DEL REI
AURELIVU

SIDRERIA LA CABANA
Francisco Quevedo 9 - Sotrondio
T. 98567 18 61.

L'Entregu

BAR FLORIDA.

Avda. El Coto, 15.

Sidra Vigon y L'Allume.

BAR SIDRER{A EL SEMAFORO.
Doctor Fleming,27.

T. 984 082 492

Tabanco normal y d’Escoyeta.

SIDRERIA EL ZAMORANO.
Manuel G.Vigil, 11.

T. 653 671217

Sidra Arbest y Alonso

LA SINDICAL, SID. REST.
Manuel Gonzalez Vigil, 2.

T. 985 746 606

Trabanco normal y d’Escoyeta.

SIDRERfA LLAGAR I’ALLUME
Dr. Fleming 3
L'Allume

LA GUESTIA, CAFE BAR
Dr. Fleming 29
T. 984 292133.

EL PUENTE, SIDRER{A RET.
Av. del Nalén 3

T. 667532413

JR, Foncueva.

Blimea

SIDRERTA SAN MAMES
Velazquez 16
T. 630 07 97 04

SARIEGU

SIDRA RIESTRA.

Barriu de Perea. Miyares. Narzana
T. 985 748 298

Sidre Riestra, Guzman Riestra Brut
Nature y Semiseca

LLAGARES VALVERAN.

El Rebollar

T. 985222 793
www.llagaresvalveran.com / info@
llagaresvalveran.masaveu.com

SIERO

SIDRA LOS BAYONES
Vallin, Llimanes n°® 52
T. 985791250.

SIDRERIA RESTAURANTE
EL LLAGAR DE QUELO.
Barriu de Fueyu, 21.

T. 98579 29 32.
www.sidraquelo.com

LLAGARY SIDRER{A

LA MORENA.

Alto deViella, s/n 33429

T. 985 263 944.

DON PELAYO. SID-RESTAURAN
Rio Magostales 3. El Berron

T. 985 263 944.

Pefion DOP, Viuda de Angelén,
Villacubera.

LAS CUEVAS, ASADOR REST.
Avda Santander 8 El Berron.

T. 985 743 409.

Muiliz, Trabanco normal y
d’Escoyeta.

EL LLAGAR DE VIELLA.

Ctra de la Estacién, 17 Viella
T. 985792133

Foncueva, Muiiz, Mufiz
d’Escoyeta, Roza, Villacubera,
Sopena

DEL ACEITE LA BODEGA.
Poligonu La Teyera Nave B- 50
T. 667 667 378

La Pola

LA JEFA, SID. PARRILLA.
LalIsla,9 T.985 07 47 35
Cortina, Villacubera, Trabanco,
Trabanco d’Escoyeta.

SIDRER{A EL POLESU.
Facundo Cabeza, 8.
T. 985720 054 / 985720954

SIDRERIA PACO.

LaIsla, 5.T. 985 723 164.
Sidra Foncueva, J.R

y Trabanco Seleccion.

SIDRER{A EL PARQUE.
Florencio Rodriguez 11
T. 984491777

SIDRERIA PUMARIN.
Plaza Les Campes 28

T. 98572 27 44
Pachu

SIDRERIA EL MADRENERU.
Plaza Les Campes, 15.

T. 985 724 599.

JR, Zapatero, Orizén, Vallina,
Vigén, Roza, Cabannén, Morena,
Fran, Estrada.

MANOLO JALIN, SIDRERIA
Les Campes 16.

Sidra Menéndez, Val d’Ornén.
T. 984 281 475

SIDRERIA MESON SIERO
Valeriano Le6n 25.

T. 984834457.

Sidra Foncueva.
CASAVICTORIN, SIDRERTA
Marqués de Canillejas 14

T. 984 195 990

Vda de Angel6n, Prau Monga
SIDRERfA KARTING POLA.
Puente Recuna, Ctra. Santander.
T.98572 19 57.

Foncueva, L'Argayon, Zythos

ENTIDAES COLLABORAORES

Urpe venta de toneles y kupelas de madera

e venden G hl-|w|.u.l.uh..-1ﬁ_f.l.1 rricas cle madera de 5000

ligres .4 thevvon depdsita interior de polisster de 3000 liroes

serpendim de frio y 2 direclamente de madera ppujl.lu[.-d e

hacer sidra o vinoo pars hacer wna decovaciin mistics de

fa L\'.JJ.u.l|Nm.fﬁ\qu.1.um‘nr.ml’.u||.ra.|'il.|.' ristion socielad

gastronomica, el Disportilsles descle of 14 cle abwil

Peclir informacitn en ol 47825002 ¥ por whalzapp.
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ABRELATAS, RESTAURANTE
Eria del Hospital 5
T.984 18 22 45

Prau Monga, Diamantes de hielo,

Pomar Roxé, Aguardiente La
Alquitara y San Salvador.

LOS PORTALES DE JAMINON
San Antonio 11

T. 985 724 304

Castaion, Vigon, Roza, Orizon,
Vallina, Mufiz.

Tinana

SIDRA JUANIN

Fozana d’Abaxo 4.

T. 98579 49 07

SIDRA FANJUL.

Tinana 12.T. 985 985 155.
SIDRA MUNIZ.

Fueyu, 23. .

T. 985 792 392.

SIDRA QUELO.
Fueyu, 21.

T. 985792932
SIDRA ARBESU.
Santa Marina.

T. 985 742 390.

SIDRA FONCIELLO.
T. 9857445 47.

CASER{A SAN JUAN DEL
OBISPO
T. 985 985 895.

LLAGARVIUDA DE PALACIO.
Tinana 10.

T. 985792 617.

Sidra Vda de Palacio.

Llugones

SIDRERA FRAN.
Llugones. Ctra. Avilés,

T. 985 260 074.

Sidra Fran.

SIDRERfA LA ESCUELA.

Avda. de Viella, 11.
T. 984 491 782

EL ALAMBIQUE, CERVECERIA.
Jose Tartiere esq. Monte Auseva.
T. 620471911
Ramos del Valle

FONTE VILLORIA, SIDRERIA.
Gaspar Jovellanos, 2.

T. 984 180 615

Fran, La Morena, rotando palos

nto@ilagarneils ex

Alberio Blanco Ponal | OF 12 D3
33428 LLANERA- ASTURIAS

SOLUCIONES

TECHOLOGICAS

Pargue Empresarial Asipo |l Plaza Julio

wwiw casolutec com | infoficasolutec. com

PAY DESIGNS

Pau Designs
Pomaikai SL
Travesia del Convento, 10
33202 Gijon, Asturias
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CONTINENTAL, CAFE.
Antonio Machado 31.
T.984 8397 11

Alma, Roxmut

LATAYUELA, SID. RESTAURANTE

Pasaje del Parque n° 3.
T.984 03 30 92
Trabanco, Fran, Ramos del Valle

LA CASONA DEL MINO.
Leopoldo Lugones,7.

T. 98526 1594

Trabanco, Fran, Ramos del Valle

Cualloto

LLAGAR CASA CORZO.
Ctra.Gral de Santander, 7

T. 985792010/ 600788219
Granda.

CRIYENCAR.

Pol. Aguila del Nora, PC 2, NV 1.
Granda /T. 985794215.
info@crivencar.com /www.
productosdeAsturies.com

PULPERIA SIDRERIA TERRA
MEIGA.

Carretera general 634, 3

T. 647 216 939.

Torre, Trabanco, Fran y Ramos
del Valle.

SOBRESCOBIU

PUERTA DEL ARROBIU, REST.
Anzo.

T. 985 609 310.

Canal y El Santu.

L’ARRUYU, BAR, REST.

El Foyerén 71. Sotu d’Agues.

T. 637210717

Herminio / Zythos.

SOTU’L BARCU

L'Arena

LA CALEA, SIDRERIA.
Bajada de la Rula.

T. 984 393 684.

Trabanco y Pefién, normal y
d’Escoyeta

TAPIA DE CASARIEGO

MESON EL PUERTO.
Avda del Muelle 20. bajo
Tapia de Casariego.

T. 985628108

Solleiro y Cortina.

SIDRERTA LA TERRAZA.

Amor de Dios, 2. Tapia de
Casariego. / T. 985 62 81 39.
Sida Mufiiz

LA FONTE.

Fernando Villamil, 8. Tapia de
Casariego

T. 984 84 4179

Solleiro, Trabanco.

LA POSADA DE SAN BLAS
Santa Rosa 4. Tapia de Casariego
T. 98547 27 39

Pomarin normal y brut, botellin El
Gaitero, Appletiser.

TARAMUNDI

LLAGAR SOLLEIRO.
LaVilla. Taramundi.
T. 985 64 68 37.

74 ENTIDADES COLABORADORAS

TINEU

LLAGAR SIDRA LA LLARADA.
ElViso s/n.
T. 985 80 08 14.

UVIEU

SIDRER{A EL PIGUENA.
Gascona, 2.T. 985210341.

SIDRERIA LA PUMARADA.
Gascona, 6.T. 985200279.
Sidra Menéndez y Trabanco.

SIDRERTA TIERRA ASTUR.
Gascona, 1.T. 985202 502
Sidra Trabanco.

SIDRER{A ELVALLE.
Manuel Pedregal, 6.
T. 98522 99 52.
Sidra de Nava.

SIDRERIA EL OVETENSE.

San Juan, 6.

T. 985220840.T. 985220 207.
Vda. Palacios, Contrueces,
Frutos,Zhytos.

SIDRERfA MARCELINO.
Sta. Clara.T. 985 22 01 11.
Foncueva, Zapatero,

Vda. Corsino, Trabanco.

SIDRERTA LA NOCEDA.
Victor Chavarri, 3.
T. 985225959. / Rotando palos.

LA GRAN VETUSTA, SIDRERTA
Pza. Porlier, 5.

T. 984 296 683

Herminio y Zythos.

RESTAURANTE-PARRILLA
BUENOS AIRES.

Carretera del Naranco s/n.
T. 985295 907.

Orizén y Novalin.

RESTAURANTE LA CABANA.
Gascona n° 19 bajo.
T. 984 085 637.

SIDRERTA EL TRAMPOLIN.
Avda. de Torrelavega, 30.
T. 985201 315/647 570 098.

EL SUENU

Paseo de la Florida, 3.

T. 984 839 929.

Herminio.
SIDRERIA-Restaurante LA
MANZANA.

Gascona, 20. T. 985 081 919
Trabanco normal y d’Escoyeta,
Valdeboides, Villacubera, Ramos
del Valle, Zhytos, Cortina, Sopefia,
Poma Aurea, EM, Pumarina.
SIDRERIA ALBERTO.

La Lila, 25

T. 985089 122.

Roza, Canal, Novalin.

LA CUEVINA.

San Mateo 1

T. 984 842 198.

MONTE NARANCO.
Menéndez Pelayo 10

T.985 110 977.

SIDRERIA EL GATO NEGRO
Mon 5. Pza Trascorrales 17
T.984 087 511

Quelo, Trabanco, Coro
SIDRERiA LA BELMONTINA
Aguila 3.

T.985214828.

Viuda de Palacios.

ENTIDAES COLLABORAORES

SIDRERIA GRANVIA

Av. Galicia 3

T. 985239 901

Villacubera, Juanin, Viuda de
Palacio, Trabanco.

SIDRERIA PICHOTE
Pza Gabino Diaz Merchan
T. 984 282127.

SIDRERIA PARRILLA LOS
CORZOS. Los Corzos 5. La
Manxoya.T. 985 219 743.
Muniz.

EL FARTUQUIN, SID. REST
Carpio 19 y Oscura 20

T. 985229 971.

Menéndez y Val d’Ornén.

SIDRERIA PADRE SUAREZ
Padre Sudrez 25.

T. 985200192.

Vigén, Juanin y Fran

EL ANTIGUO. RESTAURANTE
SIDRERIA

Trascorrales 6.

T. 984085972.

Quelo, Olaya

ALTERNA, SIDRERIA
Puertu Payares 9

T. 984 280 641

Corsino, Trabanco normal y
d’Escoyeta.

AL CENTROY PA DENTRO
Joaquin Blume 1 La Tenderina
T. 985076 154

Viuda de Palacios, Fanjul

EL CASTIL, SIDRERTA
Vazquez de Mella, 68

T. 984 399 588

Quelo, Menéndez, Val d’'Ornén

EL PATIO, SIDRERIA
PuertuTarna 17.
T.984 83 4878

EL BOSQUE, SIDRERIA
Victor Chavarri 7.

T .985219 995

Viuda de Corsino, Roza, Canal,
Zythos, Villacubera

NALON, SIDRERIA, REST.
Campoamor 17.
T.985212016
Orizén, Novalin.

EL FERROVIARIU, CHIGRE
ESPICHERU.

Gascona 5 /T .985 225 215
Orizén, Viuda de Angelén, Pefion
normal y d’Escoyeta, Vigon,
Muiliz, Prado y Pedregal, Prau
Monga, Carrascu, Zythos.
SIDRERIA DEL NORTE.
L’Arganosa 66

T.984 101 826

Juanin, Roza, Viuda de Palacio.

OPORTUNIDAD UNICA
PARA TENER TU PROPIO
RESTAURANTE!!!

Como nuevo, a las afueras de Oviedo,
con terraza, aparcamiento, con bonito
mobiliario y cocina equipada, disefiado

hace tan solo cuatro anos... listo para

entrar. Merece la pena verlo, no hay
nada igual en Asturias. Rentable, solo
tuvo un gestor, impecable. 325 m?(en
dos plantas). 580.000€.
T.- 699 84 52 12

ROZAES, SIDRERTA

Gloria Fuertes 4

T. 609 079 576

Panizales, Prado y Pedregal, Ramos
del Valle

EL BODEGON DE TEATINOS
Puertu San Isidro 17

T. 98528 00 74

El Gobernador, Zythos

CASA FELIX, SIDRERIA

Jesus 1

T.985215193

Foncueva normal y d’Escoyeta,
Auguardiente Los Serranos

SIEMPRE CAMPA, BAR,
FRANQUICIAS

Plaza del Sol 3

T.658 912 039

LA FLORIDA, SIDRERIA
Paseo de La Florida 21
T.98508 14 61

La Corredoria

SIDRERIA LA FERRERIA

Calle Llaviada, 10

T. 984 083 834

Conceyu, Menéndez, Val d’Ornén.
SID. LA CASUCA DE SANTI.
Camin de La Carisa 2

T. 985081 482

Viuda de Angelén, Menéndez, Val
d’Ornén, Busto, Muhiz

Trubia

CASA RAMON, TABIERNA, ASAD, SIDRERIA EL BOSQUE.

Daoiz y Velarde 1

T.98520 14 15

Ramos del Valle, Novalin, Sopefa,
Vda Corsino, Solaya

EL REBECU, SIDRERIA

Av. Valentin Masip 11

T. 627 012 391

Muiiz d’Escoyeta, Arbesu

SIORA MATURAL ASTURIAMA

Fueyu, 23 - TINANA - SIERO
Tel. 985 792 392 - Tel /Fax 985 792 141

El Bosque, 14.
T. 984 282 464.
Trabanco, Torre, Viuda de Palacio

Camin Real de la Sidra

LLAGAR HERMINIO.
Camin Real, 11.
T. 98579 48 47.

LA ESTATUA, SIDRERTA
Camin Real 27
T .984 086 821

SIDRER{A EL TONEL.

Camin Real, 18

T. 985 985 726

Sidra Quelo.

LA JEFA, SIDRERIA PARRILLA
Pepin Rodriguez 2 Cualloto

T. 984 156 922

Trabanco normal y d’Escoyeta

VEGADEO /
VEIGADEO

CASA JANO, SID. REST. PARR.
Piantén
T. 98547 0321 / Arbest.

VILLAVICIOSA

CASA MILAGROS.
Campomanes 1.
T. 98589 02 21.

SIDRERTA EL FURACU.
Plaza Generalisimo, 26.
T. 985891 189.

CASA MERY.

Plaza I’ Ayuntamientu 25.
T. 984281898
Castanion, Val de Boides.

SIDRER{A EL TONEL.

Alvarez Miranda, 13.

T. 985892359.

SIDRA J.TOMAS.

Molin del Mediu. Candanal, 33.T.
985894119.

SIDRA FRUTOS.

Barriu Friuz ,28. Quintueles.
T. 985 89 48 26.

SIDRA CORTINA.

San Xuan, 44. Amandi

T. 985893200-630956730
C.llagar@cortina.com
www.sidracortina.com

POLESU

SIDRERIA-RESTALRANTE

I

C/ Facundo Cabeza, 8
Tel. 985 T20 054 - 985 T20 654
Pota do S
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LLAGAR CASTANON.
Santa Ana, 34. 33314 Quintes.
T. 985 89 45 76.

SIDRER{A LA BALLERA.
General Campomanes 18
T. 985 89 00 09

Sidre de Villaviciosa.

SIDRER{A RTE. MARISQ. EL
CONGRESO DE BENJAMIN
Plaza del Ayuntamiento, 25.
T. 985 892 580.

RESTAURANTE EL MORENO.
Puerto del Puntal /T. 984 100 401
Sidra Vigon, El Gobernador, El
Gaitero, Valveran.

SIDRA EL TRAVIESU.
Camoca s/n
T. 609031811

SIDRA VALLINA.
Fonfria 33. Pi6n.
T. 985894 052 / 606413200.

REST. CASA PEPITO.

Pion.

T. 985894 118 /629816466
EL GARITU, SIDRERIA.
Victor Garcia de la Concha, 16
T. 984194651

Rotando palos de La Villa.

BAR SIDRERIA LA ESPICHA.
Manuel Cortina, 1.

T. 985893601.

Coro y Trabando d’Escoyeta.

EL NUEVO BUSTO, SID. REST.
Camin Real s/n. Argiieru

T. 985 909 583.

Cortina, Cabueries

SAMPEDRO, BAR REST.
Ctra General 80. Arroes.
T. 985 999 583
Buznego, Castanon.

LATORRE, SIDRERIA
Cabanilles 29

T. 985 893 786
Cabueties

LA TIERRINA, SIDR, REST
Victor Garcia de la Concha, 14
T. 984 049 634

LAVITORIA, SIDR, REST
Bérzana 1, Seloriu.

T.984 701 102

Vallina, Coro, Busto, Trabanco
normal y d’Escoyeta

LA PARRILLA DEL FOYU
Zaldivar 21

T. 985 080 304

J.Tomas y Pata Negra

EL BENDITU, SIDRERIA
Plaza del Ayuntamientu 29.
T. 985 890 293

Una DOP y naturales rotando
ISIDRO, MERENDERU, SID,
Barriu Capellania 8, Quintueles.
T. 985394272/650535812
Coro, Frutos, Pifiera

Tazones

EL ROMPEOLAS, BAR REST.
San Roque 21.

T. 985897013

Rotando palos.

LA SIRENA, BAR REST.

San Roque.

T. 985 897 020.

Frutos, Canal, El Santu

CARLOSYV, RESTAURANTE
Barriu San Miguel 2.

T. 985897 022

Buznego, Trabanco d’Escoyeta
LATORTUGA, SIDRERTA
CHIGRE.

San Miguel 5.

T. 985897 168.

ENTIDADES COLABORADORAS

MARBELLA, RESTAURANTE.
San Miguel 4.

T. 985 897 003

Buznego.

XIXON

SIDRER{A EL SAUCO.
Valencia 20.

T. 985 39 83 30.
www.elsatico.com

SIDRERIA HNOS. BLANCO.

Honduras, 5 - La Calzada.
T. 985 31 65 21.

Trabanco y Trabanco Seleccion.

SIDRATRABANCO.

Llavandera, s/n.T. 985136969.

SIDRA JR.

Altu L'Infanzén, 5321.
T. 985 33 84 37.
Cabuenes.

SIDRA CONTRUECES.
Contrueces, s/n.
T. 985 38 62 97.

SIDRA CANAL.
Llavandera - Llinares.
T. 985137757

LLAGAR SIDRA PINERA.
Camin de Caldones, 581.
Serantes- Deva.

T. 985 33 50 54.

EL SOBINAGU.

Sidreria. Parrilla. Restauran
Leoncio Sudrez 60

T. 984 29 80 63

SIDRERfA SPORTING.
Avda. Pablo Iglesias, 78.
T. 985 364 631.

SIDRERIA SIMANCAS.
Avda. Pablo Iglesias, 57.
T. 985369238.
Sidra Trabanco.

PARRILLA ANTONIO I.
Roncal, 1 Xix6n.

T. 985 1549 73.

Trabanco normal y d’Escoyeta.

SIDRERIA CASA CORUJO.
Carretera del Obispo, 75.
T. 985 384 619.

Sidra Contrueces.

SIDRERIA LOS CAMPINOS.
COVADONGA 8.
T. 985 172 640.

LLAGAR SIDRERA
RESTAURANTE CANDASU.
Sierra del Sueve, 14.

T. 984 393 037.
Menéndez, Val d’Ornén.

SIDRERfA CASA TONI.
Carlos Marx, 18.
T. 985 34 32 83.
Sidra Menéndez.

SIDRERIA JOSE.

Zaragoza, s/1.

T. 985 32 06 13.

Sidra Pifiera y Trabanco.
SIDRERIA CABRANES.
Fco. de Paula Jovellanos, 16.
T. 985131487

Sidra Pen6n., Trabanco

SIDRER{A EL RESTALLU.
Decano Prendes Pando .
T. 9853500 48.

Sidra Peiién y Pefién seleccion.

SIDRASTUR/Grupo Astur de
Coleccionismo Sidrero

At. Obrero La Calzada 2, 2°.
sidrastur@hotmail.com

—
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SIDRER{A LES RUEDES.
Altu L'Infanzén, s/n. Cabueiies
T. 98533 10 74.

SIDRERIA LA RUTA DELA
PLATA.

Avda. de la Constitucién, 140.
T. 985 14 28 30. Sidra Pefién.

SIDRA ROCES.
Carretera del Obispo s/n
T. 985 388 601.

EL MALLU.

La Pola Siero, 12.
T.985319410.
Menéndez.

EL OTRU MALLU.
Sanz Crespo, 15.T. 985359981.
Menéndez.

CASA JULIO.
Rio Eo, 57.T. 985165280.
Cortina, Nozala, Villacubera.

SIDRERIA ALBERTO.
Decano Prendes Pando 8
T. 984 839 926.

SIDRERIA BOBES.
Reconquista 9.
T. 984 490 215.

SID.EL RINCON DETONI.
L'Infiestu 21
Menéndez

BODEGAS ANCHON.
Manuel Junquera 30.

T. 9853671 67/985 0972 80
Canal, El Santu, Acebal, El
Carrascu

PARRILLA MUNO.

Feijo n° 33 T. 985 33 60 80
parrillamuno@hotmail.es
La Golpeya y. P. La flor de los
Navalones

RESTAURANTE RIBER
SIDRERIA

Menendez Pelayo, n° 9
T. 985337798

Sidra Peflon

SIDRER{A BALMES

Balmes 5

T. 985373047 Castaiion, Val
d’Boides y Trabanco.

EL LLAGAR DE BEGONA.
San Bernardo, 81
T. 985 176 241

LA ALACENA GOURMET.
Llangréu 5

T. 984 39 60 87

Viuda de Angel6n, Pomar
www.laalacenagijon.com
SIDRERIA CANTELI
Almacenes, 4 Baxu.

T. 984 190 966.

Vda de Angelén, Pinera,Prau
Monga. Tamos en Facebook.
SIDRERIA EL PANERU.
Alejandro Farnesio, 3.

T. 985 320 505.

Menendez y Val D’Ornon.
SIDRERIA LA TROPICAL.
Santa Rosalia, 13.

T. 984 195 294.

Canal, El Santu, Menéndez y
Trabanco d’Escoyeta.

SIDRERfA RIOASTUR.
Riu d’Oru 3.
T. 985 148 617.

LLAGAR SIDRA ARSENIO.
La Reguera s/n. Deva
T. 985 333 450.

cmq_iz SEspicHERY
sigvenes £ |G
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CASATIRATE AL MATU

Av. d’El Cerilleru, 13. Xove

T. 985 322 521.

Trabanco normal y d’Escoyeta,
Cortina, Peion, Villacubera.

SIDRER{A PASCUAL.

Nunez de Balboa, 18.

El Cerilleru.T. 985 874 321
Canal, Contrueces, Castaion, Val
de Boides.

PARRILLA MUNO.

Avd. Juan Carlos 1,42

T. 985317 216

La Golpeya y La Flor de los
Navalones.

LLAGAR SIDRA ACEBAL.
Cta Piles-L'Infanzén, 5335.
Cabuernies

T. 985364120.

SIDRERIA LA TONADA.
Ramoén Areces, 30.
T. 984 393 070

SID,RERI’A LATONADA (LA
GUTA)

Doctor Fleming 1193

T. 984293299

Trabanco normal y d’Esoyeta.

SIDRA NORNIELLA.

Camin de Lleorio. Samartin de
Gtierces.

T. 985 137 085

SIDRER{A LA TRAFALAYA.
Avd. Argentina, 93.

T. 675965 172

Menedez y Val d’Ornén

SID. EL CORREDOR DE
ESTRADA

Valencia 6

T. 984 290 809.

Acebal, Menéndez.

RESTAURANTE SIDRERIA
PARRILLA EL CARBAYU.
Camin d’El Carbayu, 78.

T. 985 137 907-652 661 563.

REST. SIDRERIA ASTURIAS.
Doctor Aquilino Hurle, 36

T. 985374516.

Cortina y Villacubera.

SIDRERIA CELORIO.
Domingo Juliana 6

T. 984 29 34 47.

Sidra JR , Trabanco normal y
d’Escoyeta

SIDRERIA LOS POMARES.
Avda. de Portugal, 66

T. 985 354 607

Peén normal y d’Escoyeta

SIDRER{A D’ALBERTO
Pedro Menendez, 1

T. 984 397 154.

Contrueces, Pefion, Trabanco
normal y d’Escoyeta, Zythos.

SIDRER{A D’ALBERTO
Concepcién Arenal, 7

T. 985091 175.

Contrueces, Pefion, Trabanco
normal y d’Escoyeta, Zythos.

SIDRERIA LES TAYAES
Riu Sil, 2

T. 984 390 750

Sidra JR

SIDRERfA ATAULFO
Cabrales 29.
T. 985 340 787.

SIDRERIA ELTENDIDO
Pintor Marola 10
T. 985 099 800

SIDRER{A EL RINCON DE LA
TATA

Pablo Iglesias 68

T.98513 1099

Castafion, Val de Boides

DAKAR, SIDRERTA

Juan Alonso 11

T. 985357 670

Arbesu, Riestra, L' Allume,
Villacubera

NUEVA IBERICA, SID. REST.
Aguado, 38 T. 985 084 154
J.Tomas, Canal, El Santu y Molin
del Medio.

CASA JUAN, SIDRERIA
Avd. de Schultz, 33
T. 984 846 435.

NUEVA IBERICA SIDRERIA
PARRILLA

Riu d’Oru 6

J.Tomas, Canal, El Santu y Molin
del Medio

SIDRERIA REST. LOS
COLLACIOS

Sierra del Sueve 19

T. 984 840 855

Menéndez, Val d’Ornén, Muiiiz
normal y d’Escoyeta

MESON ASADOR EL MUSEO
Avda. de El Llano 22-24
T.985 151 614

Cabueiies, Trabanco normal y
d’Escoyeta.

EL FARTON, SIDRERIA
Arroyo 6

T. 984 281 827

Trabanco normal y d’Escoyeta,
Menéndez, Val d’Ornén

LA FUEYA DETOMAS,
SIDRERIA

Marqués de Urquijo 12
T. 686 631 113

CUBA, SIDRERTA, REST
Cuba 15.

T. 984 392 733

Riestra

ELTROLE, LLAGAR
Carretera El Trole. 80 Cabueies
T. 985 361 950

LA CANASTA, SIDRERTA
Poeta Alfonso Camin, 19
T. 642 732 138

Sidra Contrueces

CASAVALDORTA, SIDRERIA.
Desfiladeru de La Hermida 8
T. 984 293 726

CONSERVAS COSTERA

Pol Somonte III calle Marcelino
Camacho s/n

T. 985321 595

EL SITIU NARRES, SIDRERIA
San Nicolds 2

T. 696 781 219

Pefién, Pefion d’Escoyeta
LATOJA, BAR.

Emilio Tuya, 32

T. 985 082 838

Zythos.

CABANAQUINTA, SIDRERIA.
Ctra Carbonera 20

T. 985391434

Frutos, Sopena, Riestra, Trabanco
d’Escoyeta.

PONIENTE, SIDRERIA
MARISQUERIA.

Avda. de Juan Carlos I, 13
T. 985 322 349

Canal, Fl Santu.

CASA JUAN, SIDRERIA.
Ampurdan 26

T. 689 849 184

Menéndez, Trabanco normal y
d’Escoyeta.

CHAFLAN, SIDRERIA.
Manuel Llanez 63

T. 985 386 061
Rotando palos.

NUEVO LLAGAR, SIDRERIA.
Gaspar Garcia Laviana, 69
Pefién normal y d’Escoyeta

PERALVA, BODEGA SIDRERIA.
Puerto Rico, 35

T. 687 817 702

Trabnaco y Pefién, normal y
d’Escoyeta

LA IGLESIONA, SIDRERTA
Begona 34

T. 985354 231-985 171 417
Cortina, Trabanco normal y
d’Escoyeta

EL RINCON DE CELIA, SID.
Lluanco 16

T.984 491 708

Trabanco y Peiién normal y
d’Escoyeta.
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CLASSIC.

Sara Suarez Solis, 3
T. 984 396 487
Contrueces

NUEVA URIA, SIDRERIA.

La Amistad 4

T. 985 383 334

Pifiera

LA RURAL DEL CERILLERO.
Espinosa 2

T. 984 491 673

LAS RIAS BAJAS, SIDRERIA
Poeta Alfonso Camin, 10
T. 985 149 194

JOMAY, CAFE BAR
Miguel Servet 12
T. 684612356

GALASTUR, SIDRERTA
Bobes 6
T. 985165546. Penén

GIJON, SIDRER{A

Marques de San Esteban,40 /
Rodriguez San Pedro

T. 984293 226

Trabanco normal y d’Escoyeta

NORIEGA, SIDRERIA
Juan Alvargonzalez, 52
T. 984 106 916-628 455 464

LES NENES, SIDRERTA

Avelino Gonzalez Mallada

T. 696 539 641

Piflera

LAVOLANTA, SIDRERIA
Teodoro Cuesta 1

T. 98574 62 63

Menéndez, Val d’Ornén y Llagar
de Quintana

EL FARO DEL PILES. REST.
MARISQUER{A

Avd. José Garcia Bernardo, 352
T. 985 360 429/985 372 917

PIQUERON, SIDRERIA
Camin Tremarfies Xixén 72
T. 985 323 068

2P FABRICACIONES TAPONES
ESCANCIADORES

Pol. Ind. Mora Garay

Narciso Monturiol, 40

T. 984 600 002 / 638 651 299
www.2pfabricaciones.es
info@?2pfabricaciones.es

EL FUGITIVO, LLAGAR
Iglesia de Abajo. Vega
T. 98513 6127

JOYERIA MARIO COLETES
Cabrales 63
T. 985 360 856

NAVA, SIDRERIA
La Serena 1
T. 9850380 447

VALDORTA-CASA MINGON
Av. Roces 920

T. 985 536 488

EL LLAGAR DE VINAO
Camin de Vinao 97. Castiello

Bernueces
T. 985 362 237 / 606 340 848
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BODEGON DE COYANZA
Emilio Tuya 17
Solleiro

DANNY’S SIDRERRIA
San José 9 /T. 678 251 783
Cabuefies, Viuda de Angelén

LAS CASONA DE JOVELLANOS
Plazoleta de Jovellanos 1
T. 985 341 264

EL CAFE DE ELECTRA
Saavedra 44
T. 985 388 854

BELMONTE, PARRILLA REST.
Camin de la Iglesia, 524 -
Tremanes

T. 985 321 052

AVENIDA, SIDRERTA

Avd. del Llano, 48-50

T. 985 706 556

Val d’Ornoén, Val de Boides, J.R,
Llagar de Quintana

EL PRAO DEL SOL, SIDRERIA
Ctra La Providencia 28-24

T. 985 132 082

Trabanco normal y d’Escoyeta

ALLERANU DE FITO, SIDRERTA
Cienfuegos 32
T. 984 181 168

LA PAMPANA, SIDRERIA
Velazquez 9
T. 602 418 642

SABROSO, SIDRERIA
Hnos Felgueroso 68
T. 985 330 590

LA CORRAiNA, MARY FUEGO,
SIDRERIA

Electra 22 esq. San José

Penén normal y DOP

CASA DULCE, SIDRERIA
Eduardo Castro 143

T. 985 321 042
Castaion, Cabuenes

EL CHISQUERU DE B
L’ALGODONERA, SIDRERIA
Las Industrias 12

T. 984 087 379

Trabanco normal y d’Escoyeta,
Riestra, Val de Boides, Poma
Aurea, Pecados del Paraiso y
Riestra Brut y Semiseca

TERRA SIDRA, SIDRERIA
San José 76

T. 985 080 304

Pefi6n normal y DOP

EL SECANU, SIDRERTA
Honduras 37

T. 984 491 085

Pefién normal y d’Escoyeta

EL NUEVO PARQUIE, SID.
Bleares 45

T. 984 190 352
Menéndez, Val d’Ornén,
Quintana

EL RINCON DE MILIO, SID.
Ezcurdia 31

T. 984 284 500

Trabanco normal y d’Escoyeta

JAMONERIA L'ARBEYAL

Especialidad enc
PRODUCTOS IBERICOS + TODO TIPD DE QUESOS Y BACALAD
EMBUTIDOS CASEROS

Calidad al mefor precio
Esquina a Domingo Juliana - LA CALZADA - GIJON
Telf. 985 31 20 05

ENTIDAES COLLABORAORES

LA CONCHA, LE]iAS

Pol. Ind. de Roces 5 C/A.
Graham Bell 550

T. 985 167 561

BOAL, SIDRERTA
Enrique Martinez 4

T. 98429 74 62

Canal, EL Santu, Penén,
Villacubera

LA CARRENA, SIDRERTA
Mariano Pola 72
El Natahoyo

YORUBA, SIDRERTA
Av. Gaspar Garcia Laviana 69
984 19 30 40

ASPA 17, SIDRERTA
Puertu Ventana 26
T. 603683599

EL BRUXU, SIDRERIA
Padre Montero 6 B
T. 642569926

EL RINCON DE CELIA,
SIDRERTA

Lluanco 16 B

T. 984 491 708

PUNTO CERO
Av. Constitucioén 80
T. 985 341 339

NUEVO ARROYO, SIDRERIA
Arrollo 16
T. 985 436 482

EL BEYUSCO, SIDRERIA
Severo Ochoa 35
T. 640 778 571

LA CASA DE LAVENTRESCA
Aguado 34

T. 669597407

Viuda de Angeldn, Castandn,
Acebal, Valdeboides, Herminio,
Prau Monga

BOAL DERONCAL, SIDRERTA
Roncal 8

T. 648 466 551

Viuda de Angel6n, Castafion,

Cimavilla

ELVELERU, SID. REST
Rosario 2

T. 984 043 273

Contrueces, Peién normal y
DOP, Trabanco.

SIDRER{A LA GALANA.
Plaza Mayor.

T. 985 17 24 29. Sidra JR
SIDRERIA CASA FEDE.
Acacia, 5.

T. 985 34 40 07.

Sidra L’Argayon.

SIDRERfA LA CASONA DE
JOVELLANOS.

Plazuela de Jovellanos, 1.

T. 985 342 024.

Huerces.

CASA ROBER.

Rosario, 14.

T. 984 198 627.

Trabanco.

SIDRERIA EL LAVADERU
Plaza Periodista Arturo Arias, 1.
Cimavilla.T. 984 84 04 49
CASA OSKAR

Escultor Sebastian Miranda 5
T. 695 205 465

EL PLANETA, RESTAURANTE
Artilleria 5

T. 985 350 056

CASA ZABALA, RESTAURANTE
Vizconde de Campogrande, 2
T. 985341731

Zapica

LA FAROLA, SIDRERIA

San Bernardo 2

T.985 172 543

Cortina

Merenderos

RESTAURANTE LA HUERTA.
Camin de la Frontera, 337.
T. 984 099 595. Cabueiies.

CASA OLIVA BAR MEREND.
Camin de Los Campones. 169.
La Pedrera

T. 985 168 277

RESTAURANTE CASA
ARTURO. MERENDERU
Profesor Pérez Pimentel 73 La
Guia.T. 985361360 / 98536 28
51.JR, Buznego, La Nozala
WWwWw.casaarturogijon.com

LA CAMPINA, RESTAUTANTE
Camin de la Eria 235

T. 985310 729

Trabnaco, Menéndez

EL MALLU DEL INFANZON.
Sidreria Merendero.

Ctra Pi6n, AS 331, 276

Altu I'Infanzén.

T. 985 13 50 30

BAR - REST. EL CRUCE.
Cabuenes. T. 985 37 11 30.
Sidra Pifiera.

SIDRERIA LLAGAR
CASA SEGUNDO.
Cabuernies.

T. 985 33 36 32.
Sidra Segundo.

SIDRERIA LAS PENAS.
Santuriu.T. 985338299.
Trabanco y Pifera.

CASAYOLI.

Ctra Caldones 182.

Barriu San Antonio - Deva.

T. 985 36 87 24.

Sidra Pifiera.

www.casayoli.es

LLAGAR DE BERNUECES.
Camin La Nisal, 1004.
Castiello Bernueces

T.985 131 188-629260 301.

v

Cabueties, Canal, El Santu, Eisg:;{mNTE MERENDERO @ A
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Ponte en
contacto
con
LA SIDRA
en:

T. 652
594 983
e-mail;
Info(@
lasidra.as

Camin de les Campones, 160 -
33390 LA PEDRERA » Gifon e

panilacasscivadgmallcom 1+ 985 168 277

al medeodia.
«Teded los sibados cons-balle,
dispanemos de una amplis
" gama de mends para grupos,

Foisflsnes soclales, +

bautizos y comunrdomnes.

ESPECIALIDAD EN CARNES A LA PARRILLA

Fesedvas: 385 136127 . 6848 071 551
Cien. A5 244, ke, 5+ 1338 GUON

everest

tintoreria - lavanderia

WWW.BVETESTETLIDO.COMm

info@everesigrupoucom
Tel 985 341 085

Lamiz Son Antsaia
M DEVA - G0N

Tl TN

MALAGA

CENTRO ASTURIANO. Venta
de productos asturianos

Los Pinares 6. Torremolinos
T.952052563.

CANTABRIA

LA ASTURIANA.
Unquera

Val de San Vicente
T.942 717 038
Sidra Cortina

SIDRER{A ABEL

Av. del Generalisimo s/n
T.942 711 555

San Vicente de la Barquera
Sidra Somorroza

SIDRA SOMARROZA.
Renedo de Pi¢lagos 39470.
T. 652937219.

AVILA

LA CASA, BAR REST.

Tiétar, 52 Sotillo de la Adrada
05420

T.918 660 801

LOGRONO

FINCA GALLINAL DEXNERA
Vara del Rey, 9. 7° D
T. 687 71 67 18.
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MALLORCA

LOS PLATOS DEL SOTO,
TABERNA GASTRONOMICA
Carter Calvia, 3.

07181 Cas Catala

T.971 681 026

EL NORTE, SIDRERTA
Amargura esquina Amistad 42
Manacor

T. 671725053

Trabanco

LA MANDRAGORA, REST.
Passeig Pintor Miquel Vives n°
232. Calabona, Son Servera
T.971 8402 96

Trabanco

AS DETABLAS, MESON
Gabriel Fuster, 5 Pont D’inca-
Marratxi

T. 655 600 737-646 640 899

{U/NEION]

CHIGRE ASTURIANU “Nun
yes tu”

Federico Olmeda 30

T. 677 415377

Cortina.

CUENCA

LA FIGAL, SIDRERIA
Lorenzo Goni 5
T. 969 233 801

LEON / LLION

SIDRER{A ASTURIANA EL
PLANTIO DE CARCEDO
Ctra.de Puente Villarente a
Bofiar Km.3 Santibafiez de
Porma

T. 987 312 639

Trabanco normal y d’Escoyeta

GALICIA

HOTEL EQ*#**
Amador Ferndndez n° 5
Ribadeo-Lugo

T.982 128 750 / 751
www.hotelEO.es
hotelEO@hotelEO.es

EL ASTURIANO, SIDRERIA

Av. do Fragoso 34.Vigo
P Quct ALBACETE T. 986 905 690
Muchas gracias X T Sidra Bernueces
il
por su visita g SIDRA ECUSSON. ’
juan Carles |47 | Importacion y distribuccion A\
- f \ TH:285 21 72 14 | Erico Claudio Sala Masera AT
"?‘h'm Adcmaa, 11 ~ Feljba, 33 Fatima n° 38, 3° dcha. CULTURA
T B8535 TE TO N TH: 985 336080 | 630 60 48 21 SIDRERA _ | =
33202 GLIGN PARRBILLA Glos | sidraecusson.oficialesp@gmail. "&STURIANA 2
ingoipaysiecerad s | com. www. sidraecusson.es V‘row F
4 W
q“"ﬂc;mu?""““




SIDRERIA CAT-ASTUR BDN.
Industria 69. Badalona
(Barcelona)

T. 933999507-660032320
Cocina tipica Asturiana, producto
gourmet. Especialidad en carnes
asturianas, fabadas embutidos y
cabrales DOP Viuda de Angelon.

VALENCIA

SIDRERfA EL MOLINON
Bolseria 40.

T. 963911 538

Trabanco.

LA TASKA, SIDRERIA
Canovas. C/ Conde Altea, 39.
T. 963 819 444

Alfahuir. Avd. Valladolid, 5

T. 963 697 700. Sidra Cortina
www.lataskasidreria.es

ALACANT

REST. PIZZER{A LA COSA
NOSTRA.

Alzamora,21. Alcoi.

T. 966 540 263.

Sidra Menendez.

SIDRERIA TRASGU.

Cta del Puerto,?2

T.6 93639644

Villajoyosa

Sidra Trabanco.

AL PLATO VENDRAS, SIDR.
San Jaime I. 24

San Juan. /T. 694 467 673
Sidra Menéndez.

ASTURIAS, SIDRERIA REST..
Avd. del Mar, 1 Urb. Punta
Prima- Orihuela Costa

T. 965 326 369

Sidra Menéndez.

EL LLAGAR DE ISA.
Gumersindo, 71 Torrevieja.
T. 672 237 269

Sidra Menéndez.

TIERRINA NOBLE
Distribuidor exclusivo de Sidra
Menéndez.

Productos de Asturies
(embutidos, quesos, fabada,
conservas etc)

Poligono Industrial; Carretera
de la Redona s/n Guardamar
del Segura,. / T. 608511513

Benidorm

EL ANGLIRU, SIDRERTA.
Pasaje Santa Rita

T.619 902 708

Sidra Menéndez.

EL TELLERU, SIDRERIA.
Pasaje Santa Rita 6
T.966 831 436

Sidra Menéndez.

EL CALAMAR DE BENIDORM
Rosario 6/ T. 638051770
Sidra Menéndez.

EL GARABATU, SIDRERIA
Mirador, 1 local 10

Sidra Menéndez.

LA ESCONDIDA, SIDRERTA
Ruzafa 2.

T. 965 865 798

Sidra Menéndez.

ZAMORA

LA GUAJA, SIDRERIA

La Rua 20. Puebla de Sanabria
T. 635 579 596

Cortina.
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Madrid capital

SIDRERIA EL LLAGAR.

Pza de laVilla de Canillejas,62.
T.917 414 424.

Sidra Trabanco.

RESTAURANTE FERREIRO
Paseo de la Florida, 15
T.915 598 435

RESTAURANTE FERREIRO 2
Comandante Zorita, 32
T.915 538 990

RESTAURANTE CERVECERIA
LA FRAGUA

Andrés Mellado, 84

T.915 441 969

ASADOR EL MOLINON
Paseo de la Florida, 17
T.915 477 936

LA SANTINA MADRID.
Calle de Maiquez, 36
T.91574 61 38
Trabanco

REST.VILLA DE AVILES
Marqués de Mondejar, 4
T.913 56 8 326
Trabanco

DIEGO DE LEON, FERRETERIA
Francisco Silvela, 52

Madrid

T.913 568 706

Venta de articulos sidreros

EL RINCON ASTURIANO 1.
Ancora 32

T.91467 1175

Trabanco

EL RINCON ASTURIANO II.
Delicias 26
T.91 530 89 68

EL FOGON ASTURIANO.
Alcald 337
T.914 858 057

RIO NALON SIDRERIA.
Donoso Cortés 8

T. 914463797

Pena Sportinguista en Madrid
Fanjul

BAR LOS ASTURIANOS. “La
Boutique de la sidra”
Isabelita Usera, 27

T.914 751076

8 palos de sidra

EL HORREO DE LLANES
Alcald 268

T. 911969849

Cortina.

RESTAURANTE LA CHARCA
Juan Alvarez Mendizaga 7
T.91547 28 94

Mejor cachopo Madrid 2018

LA FUEYA/LA HOJA
Doctor Castelo 48
T.915 042 185
Trabanco.

TASCA ONDARROA BARAJAS
Avda. de Logrono, 393

T.913 058 510

Fanjul.

SIDRERIA CASA DE
ASTURIAS
Argumosa 4

T.91 527 27 63
Cortina.

DIEGO, SIDRERIA.
Hartzenbuch 6

T 914 452 677
Trabanco

EL COGOLLO DELA
DESCARGA.

Las Hileras 6
T.911960 351

Madrid Norte

HOTEL GUADALIX.

Ctra. Nacional 1 San Agustin de
Guadalix

T.91 84 33 166.

Ve

MEJOR CRCHOPO

ELTRISQUEL ,SIDRERIA
ASTURIANA.

Sector Foresta, 43 (Acceso por
Avd. Colmenar) 28760 Tres
Cantos

T.912 419 909

LA PARRILLA DE COLMENAR.

Madrid 2. Colmenar Viejo
T.918 45 80 22
Trabanco

LA SIDRER{A DELVELLON
Magdalena 48. El Vellon

T. 651 881 868

Trabanco normal y d’Escoyeta

Madrid Sur

EL EMBARCADERO, SID.
Pintor Velazquez 30 Mostoles
T. 911728448.Trabanco
www.elembarcadero.es

INGAZU, REST. SIDRERIA.
Paseo de Castilla 7 - Alcorcén
T.910 22 44 89

Cortina, Villacubera, Menéndez

EL CAMPANYU, SID REST.
Las Moreras s/n Parcela 1 -
Nave 94. Ciempozuelos
T.911345196

Fanjul

Madrid Este

LA MANJOYA. PRODUCTOS
ASTURIANOS

Nave 102, Calle el Electrodo,
72. Rivas-Vaciamadrid

T.639 182879

ENTIDAES COLLABORAORES

EL LAGAR DE RUSTY.
Calle Mayor, 68. Alcala de
Henares

T.910 4177 34

LA MINA, SIDRER{A.
Rioja 1.Torrejon de Ardoz
T.910 574 576
Trabanco, Coritna

Madrid Oeste

SIDRERIA LA SANTINA
Ctra Las Rozas -El Escorial Km
15,500

T. 918 580 244.
SIDRERIA ANTOJU.
Avd. Nuevo Mundo, 7
Boadilla del Monte

T. 910 398 853
Menéndez y Val d’Ornén
ASADOR DE BULNES.
Copenhague 10

Las Rozas
T.914497675
Trabanco Cosecha Propia
LA PLANCHITA DE LOS
NACHOS.

Alfonso XII,6

Becerril de la Sierra
T.918 537491

Cortina

EL BOSQUE DE XANA.
Honorio Lozano 14. Collado
- Villalba

T. 682 20 54 83

Viuda de Angelon.

Am;\.A
CULTURA 5
SIDRERA | 3
A_STURIANA\L 3

D
2y, o

e

A Barsoenn

EL MANANTIAL

FARRILLA - SIDRERIA
dasde 1920

C/ Tetudn, 30
Tel.: 91 523 30 42
< Sol- 28013 Modrid

Especialidad an
pascadon ¥ marisood
dal Cantibrico

SERVICIO DE COMIDAS
12:30 h. a 24:00 h.

EUSKAL HERRIA

SAGARDOAREN
LURRALDEA

Kale Nagusia 48. Astigarraga
Gipuzkoa

T. 943 550 575

GIPOZKOAKO
SAGARDOGILEEN
ELKARTEA

Navarra Onatz, 7 behea
Guipuzkoa

T. 943 333 796

OIHARTE SAGARDOTEGIA
Irukarate-gain auzoa. Zerain.
Gipuzkoa / T.680 171 291
Oiharte, Ama Oiharte, Label,
ecologica

EL CHIGREALI 13

Av. Los Huetos 13

Vitoria / Gasteiz

T. 660 328 837

KUARTANGO
SAGARDOTEGIA

Zuhatzu Kuartango Entitatea,
10,

Zuhatzu Kuartango, Araba

T. 699 7477 30

PORTUGAL

SIDRERIA CELTA
ENDOVELICO

R. do Bonjardim 680
T.351 962 002 820
Porto.

Sidra de les naciones celtes

~
| EL CHIGRE DE ALl

| Casadec
" C

DESCORCHADOR ALTOMATICD
DE BOTELLAS

braciones

Sidreria-Restanrante

JLA TABACALERA

ina astunana

oghmuumh

E Pmdrerislatsbacs e
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Siempre pensando en tu salud

Interrupcion voluntaria del embarazo - Ginecologia y Obstetricia
Planificacion Familiar - Ecografia - Urologia
Salud mental - Homeopatia - Medicina estética
Nutricion y Dietética - Unidad del Dolor

GIJON AVILES
\ , Acebal y Rato, 6 Carrefio Miranda, 11 - 2°

Tel. 985 35 15 76 Tel. 985 52 03 48
B “ d 33205 Gijén - Asturias 33401 Avilés - Asturias
e a O n a correo@clinicabelladona.com aviles@clinicabelladona.com
ESPACIO DE SALUD ‘G
oWe S
ACAl @ ===

C.2.53/3609/3  C.2.4/3610/3 C.2.4./1216/3 = www.clinicabelladona.com


https://www.clinicabelladona.com

DEL 18 AL 28 pE FEBRERO 2021
JORNADAS DEL CACHOPO EN APOYO A LA HOSTELERIA

APOYEMOS TODOS JUNTOS NUESTRA HOSTERIA DISFRUTANDO DE UN ESTUPENDO CACHOPO

7" PORESPANA "

JORNADAS
DEL CACHOPO

EN VARIAS PROVINCIAS DE ESPANA
EN RESTAURANTE, PARA LLEVAR A CASAY ADOMICILIO
(ENALGUNOSRESTAURANTES) 12

3 O Entrante
+ Cachopo
2 Personas + Bebida®

“Botella Sidra 6 Agua ¢ 2 copas vino

ONSULTA LOS
ESTABLECIMIENTOS

as recomendadas

JORNADAS.GUIACACHOPO.COM

mas informacion:

WWW.GUIACACHOPO.COWM

OreaNiza PatrocinaDoR OFiCIAL PaTrOCINADORES COLABORADORES

¥ FUENSANTA LFI}ECLOPI;{YO rm
. MADRIDSECRETO

:7 ] ~ cARNIcAS

HIG ;
& sl 7
7 Et Cago o
SERVIMOS CACHOPOS de la carga
EN TODA ESPANA CAMPEGN DE ESPANA 2013
" MADRID
VIEDO

CACHOPERAS  cuuvcomy e s

Madrid

Happy
People



https://www.guiacachopo.com/

