La parrilla fliene otro salor
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Con calor o sin él, la parrilla es la reina del verano. El sabor que
aportan las brasas a la carne es simplemente espectacular, y si estan
acompanadas de una buena sidra, y en un ambiente tan grato
como en los que aqui 0s resenamos, entonces podemos decir que la
perfeccidn existe.
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Calidad y sabores auténticos
SIDRERIA SIEMPRE OTERO. Uviéu

La parrilla de la sidreria Otero es una de las pocas que
guedan con gas, en lugar de utilizar madera y carbon.
De esta manera, la carne conserva su sabor natural y
no se impregna de los aromas de la madera, la brasa o
el hollin.

Desde el entrecot hasta el solomillo de cerdo, pasando
por el lacdn braseado, las costillas de ternera o un ex-
celente chorizo criollo con crujientes patatas, esta pa-
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Sidreria Siempre Otero
Direccién: San Melchor Garcia Sampedro. Uviéu
T. 984 08 23 96

rrilla gaucha huye de las carnes baratas y apuesta por
la excelencia. Su propietario se asegura personalmente
de que todo marcha a la perfeccion, contribuyendo a la
creacion de una atmosfera calida y familiar.




Fusion de sabores y calidad
CASA RAMON, SIDRERIA PARRILLA. Xixén

Casa Ramon destaca por la insuperable calidad de sus
ingredientes. Sus parrilladas se han hecho famosas gra-
cias a su corte especial de bife argentino, la jugosa car-
ne roja y el exquisito pescado fresco que ofrece.

Casa Ramon ha ganado un merecido reconocimiento,
tanto por sus carnes como por la abundancia de sus
platos a un precio insuperable. Los clientes han elogia-
do este lugar con excelentes resefas, y no es para sor-

SIDRERIA CASA RAMON
Direcciéon: Manuel Junguera, 15. Xixén
T.64314 96 47

prenderse. Si aun no has tenido el placer de probarlo,
te invitamos a que lo hagas. Permitete disfrutar de una
experiencia culinaria inigualable que despertard todos
tus sentidos. iNo te arrepentiras!
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Donde la excelencia se traslada a la parrilla
LOS CORZOS, RESTAURANTE. Uviéu

Los Corzos es un restaurante que trabaja con 6/7 tipos
de cortes exquisitos, desde chuletén de distintas razas
hasta cochinillo, lechazo o costilla de Angus americano,
sin olvidar su selecciéon de grandes pescados.

Lo que distingue a esta parrilla es su compromiso de
alcanzar el nivel de excelencia gue normalmente se en-
cuentra en una carta de alta categoria.El trato amable
y profesional de sus camareros es otro de sus sellos

RESTAURANTE LOS CORZOS
Direccién: Los Corzos 5. La Manxoya. Uviéu
T. 9852197 43

distintivos y le ha hecho ganarse una fiel clientela. Ade-
mas, dispone de unas instalaciones acogedoras y la op-
cion de disfrutar de sus platos al aire libre en su zona
ajardinada.
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Parrilla excelente en plena naturaleza
LA CASONA DE CERDENO. Uviéu

La Casona de Cerdefio te ofrece carnes de calidad su-
prema, desde el lechazo de Castilla hasta el cordero a
la estaca, pasando por el chuletdn de vaca con 30 dias
de maduracion. Ademas, no podemos olvidar el pesca-
do del Cantabrico a la brasa, que deleitara incluso a los
paladares mas exigentes.

Pero la magia de La Casona de Cerdefio no se limita
solo a su gastronomia. Su ubicacién en plena naturale-
za afade un encanto especial a la experiencia. Disfru-

LA CASONA DE CERDENO
Direccion: Les Peries 2, Cerdefo. Uviéu
T. 9851163 03

taras aun mas de los sabores en su agradable terraza
rodeada de arboles y junto al rio, creando un ambiente
relajado y sereno que te invita a desconectar del mun-
do exterior.
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La vitalidad al servicio de la parrilla
CASA PEPON, SIDRERIA PARRILLA. Uviéu

Con cocineros con 20 afos de experiencia, las parrillas
de Casa Pepdn cautivaran a los paladares mas exigen-
tes. El propietario de Casa Pepdn es un verdadero apa-
sionado de la parrilla, y esto se refleja en cada bocado.

LLas carnes, provenientes de proveedores de confian-
za, son seleccionadas cuidadosamente para garantizar
una calidad excepcional. Desde el jugoso criollo hasta
las deliciosas parrilladas de verduras, cada plato se pre-

SIDRERIA PARRILLA CASA PEPON
Direccién: Gozon 14. Uviéu
T. 984 51 37 95

para con esmero y dedicacion. El servicio es amable y
profesional y sus precios son tan atractivos como sus
sabores. La pasidon con la que trabajan dejard huella en
tu corazon y en tu estomago.
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Festin de sabores y atencion excepcional
ANTONIO |, SIDRERIA PARRILLA. Xix6n

La Parrilla Antonio | es un verdadero templo culinario,
gue destaca por su atencion al cliente, la calidad de la
carne y el mimo con el que preparan sus parrillas de
cerdo, ternera, vacuno mayor, Angus o lechazo.

Ademas, su fama también se extiende a los pescados a
la parrilla, como el bacalao y el bonito fresco. También
son expertos en preparar pescados en diversas recetas
tradicionales, como a la cazuela.

SIDRERIA PARRILLA ANTONIO |
Direccién: Roncal |. Xixon
T. 9851549 73

El local cuenta con amplios y acogedores salones, con ca-
pacidad para unas 250 personas sentadas. Esto lo convier-
te en el lugar ideal para organizar comidas de negocios,
reuniones de grupos o tradicionales espichas asturianas.
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